Exempel pa livsmedel som skall hallas isar

Hall oférpackade otillredda
kottberedningar och fiskeriprodukter isar
fran livsmedel som ats som sadana.
Livsmedel som ats som sadana ar till
exempel sallader och gravad och rokt fisk.
Hall ratt fjaderfakott isar fran andra
livsmedel.

Hall oférpackade otillredda
kottberedningar isar fran oférpackade
otillredda fiskeriprodukter. Otillredda
kottberedningar ar t.ex. farsk kott,
marinerade koéttstrimlor och okokta korvar.
Otillredda fiskeriprodukter ar till exempel
farsk fisk och levande kraftor.

Forvara jordiga rotfrukter pa en for
andamalet reserverad och utrustad plats.
Det ar tillatet att rensa fisk och att fla eller
plocka samt ta ur vilt och fagelvilt i
samband med forsaljning. Dessa atgarder
skall goras pa en for andamalet reserverad
och utrustad plats.

e Du kan rensa fisk och fla eller plocka samt

ta ur djur och faglar till exempel pa ett for
rensning reserverat bord eller yta, eller i ett
separat rum. Reservera ett lockforsett
sopkarl samt mojlighet att tvatta hander
och arbetsredskap och att skolja fisk i den
omedelbara narheten av denna plats. Skilj
at dessa atgarder tydligt fran andra
verksamhet och rengér hanteringsplatsen
omsorgsfullt.

Hall isér ingredienser och produkter som
orsakar allergier och intoleranser fran
varandra samt fran livsmedel som de inte
ar avsedda for. Vasentliga arbetsfaser med
tanke pa isarhallande och hantering av
korskontamination kan vara t.ex.:
anskaffning, mottagning, markning, lagring
och hantering av livsmedel samt
arbetsfaser och rengoring.



