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5. Boliim, Oz denetim plani

Bu boliimde 6z denetim plani agiklanacak.
> Plan nedir ve neden gereklidir?
» Plan nasil hazirlanir?
» Planin neleri kapsamasi gerekir?

> Uygulanmasi nasil takip edilir?

Faaliyete baslamadan 6nce bir 6z denetim
plani olusturmaniz gerekir.

Oz denetim planinin amaci, faaliyetlerinizi
aciklamaya ve bunlarla iliskili gida hijyeni
risklerini ydbnetmeye yardimci olmaktir.

0z denetim sistemi nedir ve nigin
gereklidir?
Gida sektorinde bir isletmeci olarak

gidalarinizin glivenliginden siz sorumlusunuz.

Avyrica gidalarinizda dogru ve yeterli bilgi
bulunmasini saglamaniz gerekir.

Pratikte bunu 6z denetim faaliyetleriyle
saglarsiniz. Oz denetim sistemi sizin kendi
sisteminizdir. Bu sistemle, faaliyetlerinizin
olusturdugu riski nasil yoneteceginizi ve
gerekirse hatalari nasil diizelteceginizi siz
onceden planlarsiniz.

Oz denetim faaliyetleriyle gidalari depolama
ve sogutma sicakliklarinin ve stirelerinin

dogru olmasini saglarsiniz. Ayrica gidalarin
her bir asamada hijyenik olarak islenmesini
saglayabilirsiniz.

Ayrica 6z denetim faaliyetlerini kullanarak,
alerjen glvenligi saglayabilir ve gida
Urlnlerinizin bozunmasinin gereksinimlere
uygun olmasini saglayabilirsiniz.

Oz denetim faaliyetleriyle saglanan diger

seyler 6rnegin asagidakileri kapsar:

m tesis ve ekipmanin durumu ve temizligi;

m icerigin gida bilgilerine uygunlugu ve

m personelinizin gida hijyeni konusunda
yeterli uzmanliga sahip olmasi.

Oz denetim faaliyetlerinizin etkin oldugundan
emin olun:

1. herhangi bir faaliyete baslamadan dnce;
2. en az yilda bir ve

3. faaliyetleriniz degistiginde.

Oz denetim faaliyetleri zorunludur ancak

iyi yonetilen bir 6z denetim sistemi ayni
zamanda size dogrudan avantajlar da saglar:
Gida zehirlenmesi olasiligini azaltr.

Masterileri mutlu tutmaya yardimci olur.
Maliyetli resmi denetim ihtiyacini azaltir.

Atiklari ve hatalar azaltir.
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0z denetim plani neleri kapsamalidir?

Oz denetim plani, gida giivenligi icin kritik
olan tiim calisma asamalarini kapsar. Riskleri
nasil ve hangi 6nlemlerle azaltacaginizi
belirtmelisiniz.

Gida givenligi agisindan kritik ¢alisma
asamalari asagidakileri kapsayabilir:

m et ve diger ¢ig malzemelerin satin alinmasi
ve kabuli

depolama

sogutma

et kesme

sogutmadan Once etin kiyma yapilmasi

icerik dozaji

0z denetim sistemiyle ilgili terimler
Tehlike analizi

Tehlike analizi, Gretimin farkl asamalarinda
gida glvenligiyle ilgili tim olasi tehlikeleri
belirler.

Bu tehlikeler, cig malzemeler veya lrlinlerde
patojenik bakterilerin Gremesi, kimyasal

izler ve yabanci nesneleri kapsayabilir.

Tehlike analizinde faaliyetlerinizde bu
tehlikelerin nasil yonetilecegini de goz onlinde
bulundurmalisiniz.

Destek sistemi

Oz denetim destek sistemi, giivenli gida
Uretimi icin temel gereksinimler olan
yontemleri ifade eder. Bunlar hijyenik ¢calisma
yontemleri, ortam sicakligi yonetimi ve hasere
kontrolln igerir.

Kritik kontrol noktasi

Kritik kontrol noktasi, gida glivenligi tehlikesini
onlenmesi veya ortadan kaldirilmasi ya da
kabul edilebilir bir diizeye indirilmesi icin
maddi &neme bir ¢alisma asamasidir. Ornegin
et Urlinlerinde bakterileri 6ldiirmek icin
Urlinlerin yeterince isitilmasi kritik bir kontrol
noktasi olabilir.
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HACCP sistemi

HACCP sistemi, kritik kontrol noktalariyla

ilgili tehlikeleri yonetmeye karar verdiginizde
uygulanir. HACCP sisteminin kendi
gereksinimleri mevcuttur ve diger 6z denetim
faaliyetlerinde uygulanandan daha katidir.

Evira’ya gore neler yeterli tehlike yonetimi
olusturur?

Bir kesim tesisi veya kiyma ya da hazirlanmis
et Uretim tesisiniz varsa, Evira’nin gorisiline
gore faaliyetlerinizin riskini yonetmek igin bir
destek sistemi kullanabilirsiniz. Baska ifadeyle
Evira bu isletmelerde kritik kontrol sistemleri
ve HACCP sistemi gerektirmemektedir.

Ancak tehlikeleri analiz ettikten sonra

kritik kontrol noktalari ve HACCP sistemi
uygulamaniz gerekip gerekmedigine kendiniz
karar vermelisiniz. Bu konularla ilgili daha
ayrintili bilgiye Evira’nin web sitesinden
ulasabilirsiniz.

Tehlikeler nasil belirlenir ve y6netilir?
Tehlikeler, gidalari yiyen kisilerin
hastalanmasina veya gidadan zarar gérmesine
neden olabilecek her seyi kapsar.
Tehlikeleri belirledikten sonra bunlarin
yonetimiyle ilgili yontem ve 6nlemleri
dislnebilirsiniz.

Her bir is asamasi icin daima ayri bir tehlike
analizi yapmaniz gerekir, yani her bir is
asamasinin gerektirdigi risk ve tehlikeleri
degerlendirmelisiniz.

Mikrobiyolojik numune alma, 6z denetim
faaliyetlerinizin pargasidir.

Hem Urettiginiz gidadan hem de bunlara
temas eden ylizeylerden ve ekipmanlardan
dizenli olarak mikrobiyolojik numuneler
almaniz gerekir.

Numune almadan once isletmenizdeki gida
glvenligi ve kalitesinin ve Gretim hijyeninin
kabul edilebilir dizeyde oldugundan emin
olmaniz gerekir.



Numunelerde 6rnegin toplam bakteri,
enterobakteria, salmonella ve E. coli bakterisi
olup olmadigi incelenir.

Numuneleri analiz i¢in bir laboratuvara
gonderin. Genel temizlik diizeyini gosteren
yuzey temizlik numunelerini analiz
edebilirsiniz.

Oz denetim planini hazirladiginizda:

o Oz denetim planini giincel tutun.

o Faaliyetlerinizde 6nemli degisiklikler
yapildiginda 6z denetim planini glincelleyin.

Oz denetim plani kismen veya tamamen
elektronik formatta diizenlenebilir.

Oz denetim planini hazirlarken nereden
yardim alabilirim?

Belediyenizin gida kontrol miduirligi veya
danisma kuruluslariyla irtibat kurun. Oz
denetim plani ve sablonlari hazirlamak igin
daha ayrintili talimatlar isteyebilirsiniz.

0z denetim planinin neleri kapsamasi
gerekir?

Oz denetim planinin icerigi daima faaliyetlerin
tlrdne ve buylkligline baghidir. Gida hijyeni
acisindan en zor hazirlama yontemleri, 6z
denetim planinda daha ayrintili bir tanimlama
gerektirir.

Bazi durumlarda planlar, calisma talimatlari
gibi ¢cok basit olabilir. Bu durumlarda planlari
her zaman yazil olarak sunmak gerekmez.

Ornegin bir veya iki calisani olan sirketlerde 6z
denetim planinin tim kisimlarinin yazih olarak
hazirlanmasi gerekmez. Prosediirleri yazil
olarak agiklamaniz yeterli olacaktir.

Oz denetim planinin béliimleri igin baska bir
sirketle anlasma imzalayabilirsiniz

Oz denetim planinin “Hasere Kontroli” gibi
bazi bélimleri baska bir sirketle yapilan bir
anlasmayla yonetilebilir.
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Bu durumlarda bile yasalara uyma
sorumlulugu size aittir.

Oz denetim faaliyetlerini hafifletme/azaltma
Bazl durumlarda 6z denetim faaliyetleri
hafifletilebilir/azaltilabilir. Ornekler:

m Yonetmeliklerle tedarikgi Griinlerinin
sicakhgina sirekli uyuldu. Bu durumda
tedarikginin Grtnlerinin sicakligini daha az
siklikla 6lgmeye karar verebilirsiniz.

m Yizey temizligi numunelerinin sonuglari
bir sliredir iyi. Bu durumda numune alma
sikhigini azaltabilirsiniz.

0z denetim planinin gergeklestirilmesi
nasil takip edilecek?

Oz denetim faaliyetlerinin uygulanmasi takip
edilecek ve kaydedilecektir.

Bazi durumlarda 6z denetim kayitlariyla dogru
bir sekilde hareket ettiginizi gosterebilmeniz
avantajiniza olacaktir. Bu durumlar érnegin
gida zehirlenmesinden stiphelenilen durumlar
ve miisteri sikayetleri olabilir. Uriinlerin
gereksinimlere uygun olarak hazirlandigini ve
depolandigini gosterebilmeniz gerekecektir.

Oz denetim planinizda kayit sikligini cesitli
yonleriyle belirteceksiniz. Bazi kisimlar i¢in
sadece sapmalari ve durumu diizeltmek icin
alinan onlemleri kaydetmek yeterli olacaktr.

Kayit tutma ornekleri

Her glin 6rnegin tesislerin ve yizeylerin temiz
oldugunu kontrol etmelisiniz. Temizlik denetim
kayitlariicin kirli yazeylerle ilgili gozlemlerin ve
yikanmasinin kaydedilmesi yeterli olacaktr.

Gidalarin ve depolama tesislerinin sicakligini
diizenli olarak takip etmeli ve kaydetmelisiniz.

0Oz denetim kayitlan arsivienmelidir
Miifettisin denetleyebilmesi icin 6z denetim
faaliyetlerinizi arsiviemelisiniz. Kayitlar
tamamen veya kismen bir bilgisayarda

ﬂ
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tutulabilir veya kayitlari bir kagida not
edebilirsiniz.

Kayitlar, gidanin islendigi tarihten itibaren en
az iki yil stireyle saklanmalidir.

Uriiniin minimum dayanikhlik siiresi uzunsa
kayitlar iki yildan uzun stre tutulmalidir. Bu
durumda Urinin son kullanmadan tarihinden
once en az bir yil stireyle 6z denetim
faaliyetlerinin kaydini tutmalisiniz.

Sorumluluklar

Calisanlar, kendi gorevleri ve gida glivenligine
etkisiyle ilgili talimatlar ve yontemlerden
haberdar olmalidir. Bu talimatlara ve
yontemlere uyulmalidir. Her bir calisan gida
glvenliginden sorumludur.

Oz denetim sisteminden sorumlu bir kisi
atamalisiniz. Bu kisinin gorevin gerektirdigi
bilgi ve becerilere sahip olmasi gerekir. Bu
kisi, isletmenizin faaliyetleri ve 6z denetim
sistemiyle ilgili bilgi sahibi olmalidir.

Oz denetim plani ve yetkililer

Mfettis, 6z denetim sisteminin iser ve iyi
uygulaniyor olup olmadigini degerlendirecek
ve gerekirse eksiklikleri bildirecektir. Mufettis
denetim gerceklestirecek ve numune alacaktir.

ﬂ

Mifettisin 6z denetim planini ve denetimle
ilgili kendi 6z denetim kayitlarinizi
inceleyebilmesini saglamalisiniz. Denetimle
baglantili olarak bu mimkiin degilse mifettis
denetimin ardindan makul bir stirede

0z denetim planini ve kayitlari kontrol
edebilmelidir.

Resmi denetimle ilgili daha fazla bilgiye web

sitemizdeki baglantilardan ulasabilirsiniz.

: Ozet

» Urettiginiz ve sattginiz gidalarin
glvenliginden siz sorumlusunuz.

P Musterilerin Grunlerinizle ilgili, alerjiye
neden olabilecek icerik gibi konularda
dogru bilgi almasini saglamaktan siz
sorumlusunuz.

» Oz denetim sistemi, gida glivenligi
saglamanin bir yoludur.

» Oz denetim planinda faaliyetlerinizdeki
riskleri nasil yoneteceginizi ve hatalari
nasil dizelteceginizi 6énceden disunir
ve planlarsiniz.

» Mifettisler, 6z denetim sisteminizin
isleyisini ve uygulanmasini da takip
eder.



5.1. 0z denetim planinin igerigi

0Oz denetim planinda géz 6niinde
bulundurulmasi gereken asagidaki
minimum hususlar dikkate alin.

Faaliyet, tirlinler ve iiriin gruplan
Faaliyetlerinizin temel ayrintilarini 6z denetim
planina kaydedin, 6rnegin;

m Ozellikle hangi eti kestiginiz ve

m hangi Urlnleri hazirladiginiz.

Erisim ve tasima yollari
Personelinizin erisim yollarini planlayin.
Ayrica tasima yollarini planlayin:

®m cig malzemeler icin;

m Urlnlerigin;

m ambalaj malzemeleri igin ve
m vyan lrdnler ve atik icin.

Zemin planinda erisim ve tasima
glizergahlarini isaretleyin.

Ayrica tasima takvimini planlayin.
Tum bunlari, gida glivenligini tehlikeye
atmayacak bir sekilde gerceklestirin.

Calisanlarin saghginin takibi

ise alimda ve bunun ardindan gerektiginde
gida isleyen calisanlarda salmonella
enfeksiyonu olmadigindan emin olun. Test
gerekliligi her bir ¢alisan i¢in duruma gore
belirlenir.

Oz denetim planinda test edilen personelin
kayitlarinin nasil tutuldugu ve bu kayitlarin
nerede saklanacag belirtilmelidir.

Personelin saglik bilgisinin is yerinde
saklanmasi gerekmez. Bilgiler 6rnegin is saghgi
doktoru tarafindan yonetilebilir.
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Oryantasyon, rehberlik ve egitim

is hijyeni ve koruyucu kiyafet ve 6z denetim
faaliyetleri gibi konularda c¢alisanlara
oryantasyon saglanmasi gerekir.

Asagidakileri planlayin:

m Calisanlara hijyenik ¢alisma yontemleri ve
0z denetim faaliyetleri nasil tanitilir?
Oryantasyon ve egitim nasil kaydedilir?
Oryantasyondan kim sorumlu olacak?
Calisanlar ne tir koruyucu kiyafetler
giyecek?

m Koruyucu kiyafetler nerede saklanacak ve
nasil yikanacak?

Personelin hijyen yetkinligi saglama
Calisanlar, paketlenmemis bozulabilir
gida isleyen personelin hijyen pasaportu
oldugundan emin olmalidir.

Hijyen pasaportlarinin kayitlari nasil ve nerede
tutulur?
Kayitlar asagidakilerden olusabilir:

m hijyen pasaportlarinin kopyalari veya

m orijinal hijyen pasaportlarini sunan kisilerin
listesi.

Kiglk isletmelerde calisanlarin orijinal hijyen
pasaportlarini mifettise sunmasi yeterli
olacaktir.

Cig malzemelerin satin alinmasi

Ozel kisitlamalara tabi ¢cig malzemelerin satin
almasini kimin yonetecegini planlayin.

Bu ¢ig malzemelerin satin alinmasi, 6z denetim
planinda ele alinmalidir.

Cig malzemelerin kabul denetimleri

Asagidakileri planlayin:

m Kabul denetimlerini ne siklikla
gerceklestireceksiniz?

m Sogutulmus ve dondurulmus teslimatlarin
sicakhgini nasil takip edeceksiniz? Bunlarin
takip edilmesi gerekir.

a
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Tesislerin kullanimiyla ilgili 6zel diizenlemeler
Zamansal ayirma farkl faaliyetlerin ayni alanda
ancak farkli zamanlarda gerceklestiriimesi
anlamina gelir.

Farkli faaliyetler arasinda tesisler dikkatlice
yikanmahdir.

Zamansal ayirmanin ve tesislerin ve cihazlarin
yikanmasinin dikkatli bir sekilde yonetilmesi
amaciyla plan yapin.

Ayirma
Gerektiginde farkl gidalarin ve ¢ig
malzemelerin ayrilmasini saglayin.

Gidalari ve ¢ig malzemeleri satin alirken, kabul
ederken, isaretlerken, depolarken ve tasirken
kontaminasyonun nasil dnlenecegini planlayin.

Ayirmayi planlama ornekleri

m Yemeye hazir gidalarin ¢ig gidalarla
kontaminasyonunu nasil onleyebilirsiniz?

m Alerjilere ve intoleranslara yol acan
malzemeleri ve Urlnleri birbirinden ve
malzeme olarak kullanilmayacak diger
gidalardan nasil ayri tutacaksiniz?

Alerjilere ve intoleranslara neden olabilecek
madde ve Urinlerin listesine "Gida bilgi
yonetimi” konu bashgi altinda "Operasyonlar”
boliminden ulasabilirsiniz.

Ayirmayla ilgili daha fazla 6rnege web
sitemizden ulasabilirsiniz.

Ayrica is sirasini ve tesislerin, cihazlarin
ve aletlerin temizligini de goéz 6niinde
bulundurun.

Asagidakileri planlayin:

m Uretim alaninda, tamamen ayrilmasi
gereken gidalar igin 6zel ¢alisma istasyonlar
ve aletler bulunacak mi? yoksa

m Ayni alet ve is istasyonlarini kullanacak
ve farkli uygulamalar arasinda kullanacak
misiniz?

ﬁ

m Gorevlerin ve is talimatlarinin bélinmesi
yoluyla kontaminasyonu 6nleyecek
misiniz?

Trisin testinin sonuglarini almadan dnce olasi
karkas kesimi

(Kesimhaneyle baglantili olarak bir et kesim
tesisiniz varsa):

Denetim mudirliiga prosediri onayladigl
slrece trisin testinin sonuglarindan 6nce
karkasi kesebilirsiniz.

Test sonuglarini alana kadar bu karkaslari ve
diger et pargalarini nasil isaretleyeceginiz ve
ayiracaginizla ilgili 6z denetim planinizi yapin
ve kaydedin. Ayrica trisin testinde kullanim
icin test pozitif ve uygun olmadigi belirlenen
et ve diger karkas kisimlarini takip etme ve
reddetme 6nlemlerini agiklayin.

incelemeyi yapan veterinerin islenmesiyle
ilgili kosul belirledigi et kesme kayitlari
(Kesimhaneyle baglantili olarak bir et kesim
tesisiniz varsa):

Oz denetim planinda, incelemeyi yapan
veterinerin islemeyle ilgili kosullar belirledigi
et kesme kayitlarini nasil tutacaginizi planlayin
ve kaydedin.

Kiymanin ham maddelerinin tazelik kosullari
Oz denetim planinizda kiyma etin ¢ig
malzemelerinin tazelik gereksinimlerine
uymasini nasil saglayacaginizi belirtin.

Kiyma etin tazelik gereksinimleriyle ilgili daha
ayrintili bilgiye “Faaliyetler” bélimiinden
ulasabilirsiniz.

Kiyma ve hazirlanmis etin sogutulmasi ve
depolanmasi

Oz denetim planinda kiyma ve hazirlanmis
etin sogutulmasini ve uygun sicakliklarda
depolanmasini nasil saglayacaginizi aciklayin.

Sicakliklarla ilgili daha ayrintih bilgiye
"Tesisler” boliminden ulasabilirsiniz.



igerik ve tarif yonetimi
icerik ve Giriin bilesiminin dogru ve mevzuata
uygun olmasini nasil saglayacaginizi planlayin.

Ornegin asagidakilerden emin olun:

m UrdnlnUz icin sadece izin verilen katki
maddelerini kullaniyorsunuz;

doz miktarlariniz dogru;
icerikler giincel;
¢ig malzeme tedarikgilerinizden yeterli ve
glincel bilgi aliyorsunuz;

m icerik degisiklikleriyle ilgili bilgiler tim
isleme ve etiketleme asamalarinda
aktarilyor;

dogru miktarda gida paketleniyor ve

dogru paketlerde dogru uriinler
paketleniyor.

Sicaklik yonetimi

Asagidakileri planlayin:

m Gidalarin ve depolama tesislerinin
sicakhgini nasil takip edeceksiniz?

m Sicakhk yonetimiyle ilgili sorun
yasadiginizda ne yapacaksiniz?

Sicakliklari nereden 6lgeceksiniz?
Ne siklkla 6lglim yapacaksiniz?
Sonucglar ne siklikla kaydedeceksiniz?

Sicakliklar yasayla belirtilen limit araliginda
degilse ne yapacaksiniz?

Minimum olarak bu is asamalari sirasinda
sicakhklari dogrulayin

Gida teslimatlarini kabul ederken

m Etislerken
m Sogutma sirasinda
m Soguk depolama sirasinda

izlenebilirlik
Gidalarin ve igeriklerinin izlenebilirligini nasil
sergileyeceksiniz

® nereden ve ne zaman alindi ve

®m nereye ve ne zaman teslim edildi?
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Biftek, domuz etik, tavuk eti, koyun ve
keci etiyle ilgili 6zel gereksinimleri nasil
karsilayacaksiniz?

Teslimat listeleri ve satin alma makbuzlari gibi
izlenebilirlik bilgileri nasil saklanacak?

izlenebilirligi gereksiniminin, isletmenizdeki
tabaklar, aletler ve ambalaj malzemeleri gibi
malzeme ve ekipmanlar icin gegerli oldugunu
unutmayin.

Gida bilgi yonetimi
Oz denetim planinizda asagidakileri nasil
gerceklestireceginizi planlamalisiniz:

m etiketleme ve diger gida bilgileri mevzuata
uygun olmalidir, yani Grlinleriniz dogru
etiketlenmelidir ve

m Urdnlerinizdeki isaret ve bilgiler gercek
icerige uygun olmalidir.

Toplatma

Toplatma bir gida GrlinGnidn gida Granleri
glivenligi sartlarina uygun olmadigi tespit
edilirse Urin pazardan toplatilir.

Oz denetim planiniz, toplatma durumunda
uygulanacak eylem planini icermelidir:

1. Kusurlu Grlin partilerinin pazara girmesini
onleme.

2. Teslim edilen Uriin partilerini pazardan
geri gcekme.

3. Geri cekilen partilerin diger ¢ig
malzemeler veya Uriin partileriyle
karismasini dnleme.

4. Evira’nin geri cekme talimatlarina uygun
hareket eden ve isletme mifettisiyle
irtibat kurun.

Suphelenilen gida zehirlenmesi durumlari
Mdsterilerin sizin tarafinizdan Uretilen
gidalardan gida zehirlenmesine maruz
kaldigi sikayeti durumunda yerel gida kontrol
mudurliglne sikayetleri bildirmelisiniz.

&
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Gida mufettisinin iletisim bilgilerini 6z denetim
planiniza kaydedin.

Ambalaj ve temas malzemelerinin yonetimi

Asagidakileri planlayin:

m Malzemeleri nereden temin edeceksiniz?

m Malzemenin gidayla kullanima uygun
oldugunu nasil teyit edeceksiniz?

m Malzemelerin talimatlara uygun olarak
kullanildigindan nasil emin olacaksiniz?

m Gidalarla kullanima uygunluk sertifikalarini
ve uyum deklarasyonlarini nasil
saklayacaksiniz?

m Ambalaj ve temas malzemelerinin
izlenebilirligini nasil saglayacaksiniz?

Tesislerin ve cihazlarin temizlenmesi

m Asagidakileri planlayin:

m Tesislerin, cihazlarin ve aletlerin temizligini
nasil saglayacaksiniz?

m Her bir alan, cihaz veya alet ne siklikla
temizlenecek?

Bundan kim sorumlu olacak?

Temizlik icin hangi alet ve malzemeler
kullanilacak?

m Temizlik ekipmani nerede depolanacak?

Temizlik disaridan bir sirket tarafindan
gerceklestirilirse bu bilgiyi saglamasini isteyin.

Aletlerin dezenfeksiyonu

Kesim yapan tesis calisanlari, aletleri
dezenfekte etme imkanina sahip olmalidir.
Calisanlarin kirlenen karkas kisimlarini
temizlemesinin gerekebilecegi karkas kabul
inceleme noktasi gibi alanlarda bu 6nemlidir.

Asagidaki konularin takibiyle ilgili planlar

yapin:

m alet dezenfeksiyon suyu sicakligl en az
82 °C olmalidir veya

m farkli, esdeger bir sistem kullaniyorsaniz
isleyisi nasil takip edeceginizi belirtin.

ﬁ

Numune alma plani

Hem Urettiginiz gidadan hem de bunlara
temas eden ylizeylerden ve ekipmanlardan
dizenli olarak mikrobiyolojik numuneler
almaniz gerekir.

Asagidakileri planlayin ve kaydedin:

m numuneleri ne siklikla ve nereden
alacaksiniz ve bunlarla ilgili hangi analizler
gerceklestirilecek ve

m hangilaboratuvarda numuneler analiz
edilecek.

Numune alma sikligl ve numune miktarlariyla
ilgili bilgilere web sitemizdeki baglantilardan
ulasilabilir (operatorler icin mikro kriterleri
diizenleme basvurusu talimatlari).

Raf 6mrii testleri

Uriinlerin ve Griin gruplarinin raf dmri, raf
omri testleriyle belirlenebilir. Bu testlerin
sonuglari, Grinlerin son kullanma tarihlerini
veya tazelik tarihlerini belirtin.

Oz denetim planinda raf émri testleri
gerceklestirme planlari yapin.

Su kalitesi

Kullandiginiz sudan diizenli olarak
mikrobiyolojik numune almaniz

gerekir. Ne siklikla ve nereden numune
aldiginizi, numunelerde hangi analizlerin
gerceklestirilecegini ve hangi laboratuvarin
analizleri gergeklestirecegini planlayin ve
kaydedin.

Tesislerin ve cihazlarin bakimi

Asagidakileri planlayin:

m Tesisler, cihazlar ve aletlerin islevselligi ve
bakimini nasil saglayacaksiniz?

m Bundan kim sorumlu olacak?
Hangi planl bakim veya denetimler
gerceklestirilecek?

m Sorun durumunda ne yapacaksiniz?



Yabanci cisim riski yonetimi

Asagidakileri planlayin:

m Tesis icin ne tlr ampuller segeceksiniz?
Patlamasi durumunda yiyeceklere
karismayacak lamba ve ampuller sececek
misiniz?

m Gidaisleme sirasinda bir cam kap kirilirsa
ne yapacaksiniz?

m Yiyecekte boya pullari olusmasini dnlemek
icin nem ve boya pullanmasini nasil
Onleyeceksiniz?

Hasere kontrolii

Asagidakileri planlayin:

m Sigan, kus ve hamam bdcekleri gibi
haserelerin tesislere girmesini nasil
onleyeceksiniz?

m Haserelerin tesislere girmesi durumunda
ne yapacaksiniz?

Yan iirtinler

Yan Urlinlerin yonetmeliklere uygun olarak
islenmesi, saklanmasi ve bertaraf edilmesini
saglamalisiniz. Yan Urlinler, gida hijyeni riski
olusturmayabilir.

Asagidakileri planlayin ve 6z denetim planiniza
kaydedin:

m isletmenizde hangi yan triinler iiretilecek
ve ne kadar?

Bunlari nasil isaretleyeceksiniz?
Gidalardan nasil ayri tutacaksiniz?

Yan Urinleri nereye teslim edeceksiniz ve
nasil?

Kesim tesisinizde TSE riskli malzeme varsa:

m Malzemeyi nasil ayiracak, depolayacak ve
boyayacaksiniz?

m Daha fazla islenmek lzere riskli malzemeyi
nereye gondereceksiniz?

m Degerlendirmenizde bir yilda ne kadar TSE
riskli malzeme Ureteceksiniz?

Et isletmelerinin Kurulmasi - 5. Boliim, Oz denetim plan

TSE riskli malzeme, bu kilavuzun “Kurulus”
boliminde daha ayrintili olarak ele alinacaktir.

Atik yonetimi

Oz denetim planiniza asagidaki raporlari
ekleyin:

m Atklari nasil ydneteceksiniz?

m Farkh atik tirlerini nerede toplayacaksiniz?

m  COp kutularini ne siklikla bosaltacak ve
yikayacaksiniz?

m Bundan kim sorumlu olacak?

Nakliye
Gidalarin nakliyesini kendiniz
gerceklestiriyorsaniz agsagidakileri planlayin:

m Nakliye sirasinda nasil gida givenligi
saglayacaksiniz?

Hangi nakliye araglari kullanilacak?
Nakliye icin gidalar nasil paketlenecek?
Teslimatlar ne kadar siirecek?

Nakliye sirasinda sicakliklar nasil
yonetilecek?

m ki saatten uzun siiren sicaklk kaydi
yonetim sisteminin dogru calismasini nasil
saglayacaksiniz?

m Sorun durumunda ne yapacaksiniz?

Teslimatlardan baska bir sirket sorumluysa
yukarida belirtilen noktalar bu sirketin 6z
denetim planinda ele alinabilir.

Organik liriinler ve ithalat

Seciminizde organik Urinler bulunursa 6z
denetim faaliyetleriniz organik Giretimle ilgili
ozel gereksinimleri kapsayacaktr.

Et veya peynir gibi hayvan Urinleri ithal
ediyorsaniz 6z denetim faaliyetlerinizde 6zel
gereksinimler bulunmasi gerekecektir.
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