Kilavuza Giris

Bu kilavuzda, bir restoranin nasil agilacagi
konusunda 6nemli bilgiler 6greneceksiniz.
Ayrica restoraninizda, 6rnegin hijyen ve diger
diizenlemeler konusunda islerin diizgln
yuritilmesi hakkinda da bilgi edineceksiniz.

Bir restoranda her bir asamada ne yapilacagini
ve nasll ¢alisilacagini 6nceden bilmeniz
onemlidir. Bunlari bilirseniz her sey yolunda
gider ve hem musteriler hem de gida mufettisi
mutlu olur.

Bu kilavuz alti bélime ayrilmistir.

1. Boliim, Kurulus.
1. Bolim, bir restoran agmak icin ihtiyag
duyulan bilgilerin bir 6zetidir.

2. Boliim, Tesis.
2. Bollim, restoran tesislerinin uygunluguna
iliskin sartlar hakkinda bilgiler icermektedir.

3. Boliim, Faaliyetler.
3. Bolum, restoran faaliyetleriyle ilgili
bilgiler icermektedir.

4. Boliim, Personel.
4. Bolim, restoran personeliyle ilgili bilgiler
icermektedir.

5. Boliim, Oz denetim plani.

5. bélimde 6z denetim faaliyetleriyle ilgili
bilgiler bulacaksiniz. Bu bilgiler, restoraniniz
icin bir 6z denetim plani olusturmaniza
yardimci olacaktr.

6. Boluim, Terimler.

Restoranin kurulusu - Kilavuza Girig

Bu kilavuz, bir isletmenin kurulmasi
ve isletilmesine dair genel bilgiler
icermemektedir.

Bu tlr bilgileri iceren baglantilar
www.evira.fi/en/operatorguidance
sayfasinda sunulmustur.

Metinde bazi s6zcliklerin alti gizilmistir.
Bunlarin agiklamasini 6. bolimde
bulabilirsiniz.

Asagidaki konularda bilgiler edineceksiniz:

Tesisin restoran igin uygun oldugundan
nasil emin olabilirsiniz?

Bir restoran agip isletme planinizi yetkili
makamlara nasil bildirmelisiniz?

Restoran tesislerinin sartlari nelerdir?

Bir restoranin isletmesinde baska neler
zorunludur?

Restoran personelinin sartlari nelerdir?

Restoranin 6z denetim planiyla ne
kastedilmektedir?


http://www.evira.fi/en/operatorguidance

