3. Boluim, Faaliyetler

Bu boliimde asagidaki konulardan so6z
edilecektir:

Tesiste ne tir ylzeyler gerekecektir?

Paketler ve tabaklarda hangi
malzemelere izin verilir?

Su glivenligini nasil saglayabilirsiniz?

Ham madde satin alirken nelere dikkat
edilmelidir?

Malzemelerinizin nereden geldigini
neden bilmelisiniz?

Misterilerinize sundugunuz yiyecekle
ilgili hangi bilgileri vermelisiniz?

Gida nakliyesi yaparken nelere dikkat
edilmelidir?

Tesislerin ylzey malzemeleri, aletler

ve cihazlar toksik olmamali ve kolay
temizlenebilir olmalidir.

Gerekirse, gida isleme tesislerinde oldugu
gibi, malzemeler suyla yikamaya ve firga gibi
mekanik bir temizlemeye dayanikli olmalidir.

Plrlizstz, su gegirmez ve sert bir ylzeyi
olmayan malzemeler kiri ve kokulari emer ve
kullanirken temiz tutulamaz.

Bu malzemeler, temizligin 6zellikle 6nemli
oldugu gida hazirlama, isleme veya depolama
tesisleri icin uygun degildir.
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Kirik ve pasli ylzeylerin de temizlenmesi
zordur. Bu nedenle dayanikli ve paslanmaz
malzemeleri tercih etmelisiniz.

Yizeylerin durumu takip edilmeli ve kirik
ylzeyler onarilmali veya degistiriimelidir.

Yalnizca temiz durumda olan temizleme
ekipmani kullanin

Temizleme ekipmanlari temizlenmeli ya da sik
sik degistirilmelidir.

Buna dikkat edilmezse ylizeyler arasinda kir,
bakteri ve virusler yayilir.

Gidanin hazirlandigi ya da islendigi tesisler
icin Ozel temizlik ekipmani

Gida hazirlama ve isleme tesislerinin kendi
temizlik ekipmanina ihtiyaci vardir.

Bu ekipman, baska tesisleri temizlemek icin
kullanilamaz.

Boylece temizlik ekipmanlari araciligiyla gida
zehirlenmesine yol acan bakteri ve virtslerin
yaylimasi 6nlenir.

Tuvaletlerin de kendi temizlik ekipmanlarinin
bulunmasi gereklidir.

Temizlik ekipmanlarinizi etiketleyin ve tek
kullanimlik ekipman kullanmayi degerlendirin
Temizlik ekipmanlarini amacina ve kullanim
alanina gore etiketlemek faydali olacaktir.

Bu sekilde farkl tesislerin ve ylzeylerin
ekipmanlari karismayacaktir.

Tek kullanimlik temizlik ekipmani, temizlik
ekipmanlarina uygun bir depo alani ayirmanin
zor oldugu sikisik tesisler icin glivenli bir
¢6zim olabilir.
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Kesme tahtalan

Plastik kesme tahtalarinin temizligi kolaydir ve
yemek pisirmek i¢in uygundur.

Her bir besin grubu i¢in ayri bir kesme tahtaniz
olmahdir.

Plastik tahtalar bulasik makinesinde rahatlikla
yikanabilir, ylksek sicaklik sayesinde makinede
daha iyi temizlenir.

Yikama sicakligi en az 65 derece olmalidir.

Eskimis ve cizilmis kesme tahtalari,
bulasik makinesinde bile tamamen
temizlenemeyecegi icin ya kazinarak
dizlestirilmeli ya da atilmalidir.

Ahsap kesme tahtalari yalnizca kuru gidalar
ve hamur isleri igin uygundur

Ylizey malzemesi olarak ahsap
kullanilmamalidir

Ahsap, gozenekli bir malzemedir ve su, kir

ve deterjanlari emebilir ve uzun siire nemli
kalabilir.

Ancak, ahsap kesme tahtalari ekmek ve diger
pastane Urunleri gibi kuru gida maddeleri igin
uygundur.

Ahsap, hamur isi pisirme ylzeyi olarak da
kabul edilebilir bir malzemedir.

Tavani ve diger yiiksek yiizeyleri unutmayin
Kir, zararli bakteriler ve virlsler korumasiz
gida maddelerini ve isleme ylzeylerini pek ¢cok
yerden ve pek ¢ok nedenle kirletebilir.

Kir, bakteriler ve virlsler suralardan
kaynaklanabilir:

insanlarin elleri

hava

boyasi dokilen veya kiifll tavan ya da
raflar gibi ylUksek ylizeyler.

Bu nedenle, korumasiz gidalar yliksek ylizeyleri
kot durumda olan tesislerde islenmemelidir.

Yeterli derecede etkili havalandirma
Gida tesislerindeki havalandirma, binada
nemin artarak kiiflenmeye yol agmasini
engelleyecek derecede glicli olmalidir.
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Kif dogrudan ya da isleme ylizeylerinden
kolayca gida maddelerine girebilir.

Tavan yapilarindan damlayan nem, gidalari ve
isleme ylizeylerini kirletebilir.

Etkili havalandirma ayrica sogutma
ekipmaninin ¢alismasi icin dGnemli olan isiyi da
azaltir.

Farkli faaliyetler, farkh tirde havalandirma
gerektirir. Yapi kontrol midirliginden daha
fazla bilgi isteyebilirsiniz.

Havalandirma ekipmaninin tasarimi ve
bakimi

Havalandirma sistemleri, filtrelere ve
temizleme ya da degistirme gerektiren diger
parcalara kolay erisim saglayacak sekilde
tasarlanmahdir.

Havalandirma ekipmani temiz tutulmali ve
dizenli bir sekilde bakimi yapilmahdir.

Hasereler gida tesislerinden uzak tutulmalidir
Sicanlar, fareler, hamam bocekleri, sinekler ve
glmus bocekleri gibi hasereler, beraberinde
kir, bakteri ve virUsleri getirir.

Gida islenen tesislere haserelerin girmesini
onlemek 6nemlidir.

Hasereler tarafindan tasinan kir, bakteriler

ve virUsler sik sik disaridan veya lagimdan
kaynaklanir.

Gida maddelerini kirletmelerine izin verilirse
gida zehirlenmesine yol acgabilirler.

Miisteri tesislerinde hayvanlar

Gorme engelliler icin rehber kdpekler, hareket
kabiliyeti kisith kisiler icin rehber kopekler

ve isitme engelliler icin rehber képekler her
zaman musteri tesislerine girebilir.

Bir restoran, rehber kopekler disinda evcil
hayvanlara izin verip vermeme karari
konusunda 6zglrdur.

Bir restoran musteri tesislerine evcil
hayvanlarin girmesine izin veriyorsa 6n
kapida bir isaretle bunu belirtmelidir. Béylece,



ornegin ciddi alerjileri olan insanlar restorana
girmemeleri gerektigini bilecektir. Bu izin,
belirli tirde hayvanlarla da sinirlandirilabilir.

Gidayla temas eden biitliin malzemeler, gidayla
kullanima ve amacina uygun olmalidir.

Bu, malzemelerden gidaya zararl kimyasallarin
bulasmamasini garanti eder.

Sektoérde ‘temas malzemelerinden’ s6z edilir.
Bu, calisma ylzeyleri, kaplar, aletler, cihazlar
ve paketleme malzemeleri gibi gidayla temas
eden bitlin malzemeleri ifade eder.

Bir malzemenin gidayla kullanima uygun olup
olmadigini nasil bilebilirim?

Malzemenin kullanim amaci, peynir filmi,
kahve fincani, yemek tabagi, kizartma tavasi,
ekmek torbasi veya pisirme ylizeyi gibi ticari
adiyla belirtilebilir.

Pakette veya Uriinde sarap kadehi ve catal
sembolii varsa gidayla kullanima uygundur.

Sarap kadehi ve gatal
sembolii

Baska hangi somut kisitlamalar yapiimistir?
Bir malzemenin kullanimi, sicaklik, gidanin
yag icerigi, asitligi veya gidanin kullanilabilirlik
slresine bagli olarak baska kisitlamalara da
tabi olabilir.

Bu durumlarda, sarap kadehi ve ¢atal semboli
tek basina malzemenin ne tiir temasa uygun
oldugunu soylemekte yeterli olmayabilir.

Bir iirliiniin amaci paketinde veya
talimatlarinda belirtilmemisse ne yapacagim?
Gidayla temas eden bir malzemenin kullanim
amaci ya da kosullari ticari adinda ya da paket
talimatlarinda belirtiimemisse tedarikgiden
teyit almalisiniz.
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Gidanin hangi ozellikleri zararl kimyasallarin
bulasmasina katkida bulunabilir?

Ozellikle yag icerigi, 1si ve asitlik diizeyi
malzemelerden gida maddelerine zararli
kimyasallarin bulasmasina katkida bulunabilir.
Bu nedenle, malzemeleri talimatlara gore ve
yalnizca amacina uygun sekilde kullanmak
onemlidir.

Malzemenin amaciniza uygun oldugundan
nasil emin olabilirsiniz?

Kural olarak, sarap kadehi ve ¢atal semboli bir
Urintin gidayla kullanimina uygun oldugunun
yeterince acik bir gostergesidir.

Bir toptancidan urlin satin aldiginizda, Grinin
ticari adi GrGinin ya da malzemenin amacini
belirtebilir.

Izgara torbasi, et folyosu veya marinasyon
kasesi gibi ticari isimler olabilir.

Kullanim amaci acik degilse toptanciya
sorulmalidir.

Bu durumda 6rnegin e-postayla alinan ek bilgi
yeterli olacaktir.

Malzemelerinizi/urunlerinizi dogrudan
Ureticiden ya da ithalatgilardan aliyorsaniz
talimatlar iceren uygunluk belgelerini talep
edin.

Hangi kaplar mikrodalga firina veya
mikrodalgaya koyulabilir?

Seramik ve cam gibi malzemeler mikrodalgaya
uygundur.

Ancak, altin yaldizh seramik tabaklar,
mikrodalgada kullanima uygun degildir.

Plastik tabaklar, yalnizca mikrodalgaya
uygunluk belirten isaretler tasiyorsa
mikrodalgada kullanilabilir.

Metal iceren tabaklar mikrodalgaya koyulamaz

Biitiin plastik tabaklar veya kaseler neden
mikrodalgaya koyulamaz?

Plastik bir tabakta mikrodalgaya uygunluk
isareti yoksa mikrodalgada yemek isitmak igin
kullanilmamahdir.

Gidalarin mikrodalgada dengesiz isinmasi
normaldir.
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Bu durumda plastik yumusayabilir ve gidalara
bazi maddeler bulasabilir.

Gida maddelerini alliminyumdan koruyun
Meyve sulari gibi asitli gidalari aliiminyum
kaplarda hazirlamayin ya da saklamayin.
Celik aletler aliminyum kaplarda
kullanilmamalidir, ¢elik daha sert oldugu icin
aliminyumu kazir ve kaptaki gidalara bulasir.
Celik kaplari korumak icin aliminyum folyo
kullanilamaz, ¢elik aliminyumu delerek
kalintilarinin gidaya karismasina neden olur.

Acilmis konserve kutular

Metal bir konserve kutusunu ag¢tiginizda
icindekileri saklamak icin baska bir kaba
aktarin.

Neden?

Acilmis bir konserve kutusu, oksijenle temas
eder. Bu da tenekenin ya da baska bir metalin
gidaya karismasina neden olabilir.

Uygun tek kullanimlik eldivenler segin

Vinil plastik tek kullanimlik eldivenler her
zaman yagh gidalarin islenmesine uygun
degildir.

Ornegin normal vinil eldivenler, gidalarla
calismak icin cok amach eldivenler olarak
uygun degildir.

Eldiven paketinde eldivenlerin hangi gidalarla
birlikte kullanilabilecegi belirtilmiyorsa bunu
tedarikciden teyit edin.

Cogu sirket su sebekesinden gelen suyu
kullanir. Su isleri, suyun kalitesini takip

eder. Kendi kuyunuzdan veya baska bir su
kaynagindan su kullanirsaniz ya da musluklara
su filtreleri takarsanizsudan numune
almalisiniz.

Alternatif olarak, 6z denetim faaliyetlerinizde
saglik koruma muadurliglinin su kalitesi takip
hizmetlerini kullanabilirsiniz.
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Restoranlar genellikle dogrudan gida
endustrisinden ya da toptancilardan malzeme
satin alir. Kendi Oz denetim planinizda
belirtilen araliklarla kabul edilen ham madde
teslimatlarini kontrol etmeye hazir olun.

En azindan baslangicta, teslimatlarinizin
glvenilirligini ve ozellikle kargonun sicakhigini
takip etmelisiniz.

Bir teslimat geldiginde, ham maddeleri
dogrudan soguk depoya ve donmus Urinleri
derin dondurucuya indirmek son derece
mantiklidir. Bu sekilde soguk zincir kirllmamis
olur.

Bir restoranin faaliyetleri ayrica yerel olarak
Uretilen veya organik malzemeler gibi etik bir
secime gore de yuratdlebilir.

Malzemeleri dogrudan ciftlikten Ureticiden
veya baska bir resotranin mutfagindan satin
aliyorsaniz bu tir satin almalara iliskin kurallari
ve kisitlamalari bilmelisiniz.

Et

Kullandiginiz et, mezbahada yetkili bir

veteriner tarafindan teftis edilmelidir.

Bu ayrica dogrudan Ureticiden satin alinan

etler icin de gecerlidir.

Belirli tirde av hayvanlari gibi et teftis

zorunlulugunun bazi istisnalari vardir.
Geyik eti
Restoraniniz hijyenik bir sekilde derisini
yuzlip eti kesecek tesislere sahipse geyik
etini derisi ve kirkiyle birlikte dogrudan
bir avcil kuliibliinden satin alabilirsiniz.
Faaliyetlerini denetim muidirlGgiine
bildirdikleri takdirde bir av kuliibiinden
veya avcidan teftis edilmemis, kesilmis
geyik eti satin alabilirsiniz.

Yabani tavsan ve kus eti
Avlanan tavsan ve kus etleriigin de geyik
etiyle ayni kurallar gegerlidir. Avlanma



Yasasl, dag horozu gibi bazi orman tavugu
turlerinin satisini yasaklamaktadir.

Kiimes hayvani ve tavsan eti

Teftis edilmemis kiimes hayvani veya
tavsan etini dogrudan Ureticiden satin
alabilirsiniz.

NOT! Teftis edilmemis ayi veya fok etini
kullanamazsiniz.

Dogrudan balikgidan balik satin alma
Restoraninizda baligin igini temizlemek igin
uygun tesisler varsa profesyonel balikgilardan
temizlenmemis balik satin alabilirsiniz.
Dogrudan profesyonel bir balik¢gidan deniz
baligi satin almak igin bir Ekonomik Kalkinma,
Ulasim ve Cevre Merkezi’'nden veya ELY
Merkezi’nden ilk balik alicisi olarak kayit
yaptirmaniz zorunludur.

ELY Merkezlerinin adresleri, bu kilavuzun
baglantisinin bulundugu sayfadaki
baglantilarda verilmistir.

Dogrudan giftlikten yumurta satin alma
Yalnizca restoraniniz istisna alanlarindan
birinde bulunuyorsa siniflandirma ve rontgen
taramasi yapilmadan dogrudan giftlikten
yumurta satin alabilirsiniz. istisna alanlari,
eski Lapland, Oulu ve Aland vilayetlerinden
ve eski Dogu Finlandiya eyaletinde bulunan
Kuzey Karelia ile Kuzey Savonia bdlgelerini
kapsamaktadir.

Bu alanlardan birinde degilseniz yalnizca bir
yumurta paketleme tesisinde paketlenmis
yumurtalari kullanabilirsiniz. Bu yumurtalar,
toptancilar ve marketler tarafindan
satilmaktadir.

Cig sut

Cig sut dogrudan mandiradan veya perakende
paketlerde satin alinabilir.

Sit Ureticileri, hazirlama sirasinda isitilacak
drdnler igin dogrudan ciftlikten ¢ig sit ve
dondurulmus kolostrum satabilir.
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Organik malzemelerin temini

Organik Grlnler sunuyorsaniz dizenli gida
denetimlerinin yani sira organik kaynak
denetimine de tabi olacaksiniz.

Organik kaynak denetimi hakkinda ek bilgilerin
baglantilari, bu kilavuzun baglantisinin
bulundugu sayfadadir.

Kendi kovanlariniz

Restoraniniz icin bal tiretmek amaciyla
kendiniz aricilik yapmak istiyorsaniz
belediyenin gida denetim midurligine bir
birincil Gretim bildiriminde bulunmalisiniz.
Bildirim formu, belediyenin web sitesinde
mevcuttur.

Ayrica, Evira’nin web siteside nasil arici olarak
kaydolacaginiz ve kovanlarin yerini tarim
mudurltgiine nasil bildireceginiz hakkinda
bilgiler bulunmaktadir.

Bu kayit zorunludur.

Daha fazla bilgiye web sitemizdeki
baglantilardan ulasabilirsiniz.

Aromali otlarin ve filizlerin yetistirilmesi
Yalnizca kendi restoraniniz icin aromali otlar
ve filizler yetisririyorsaniz birincil Giretim
bildiriminde bulunmaniza gerek yoktur.
Ancak birincil Gretimin hijyen kosullarina
uymalisiniz.

Ayrica, kendi kuyunuz varsa suyu en az Ug yilda
bir teftis edilmelidir.

Finlandiya’da yaygin olmayan ya da
bilinmeyen gidalar

Finlandiya’da kullanildigi bilinmeyen bir bitki
veya hayvan Urinl kullanmak isteyebilirsiniz.
Bu durumda, Urini kullanmadan 6nce, baska
bir AB Uye Ulkesinde gida olarak kullanilip
kullanilmadigini 6grenmelisiniz. Daha fazla
bilgiye web sitemizdeki baglantilardan
ulasabilirsiniz. Uriin gida olarak
kullanilmadiysa kullanilmasi icin yeni

gida ruhsati gerekebilir. Belediyenin gida
mifettisiyle de iletisim kurabilirsiniz.
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Gida iiriinlerinin ithalat

Cogu gida Urlinlnin ithalati 6zel kosullara
tabidir.

Uriinleri ithal etmeye baslamadan énce bu
kosullari tespit etmelisiniz.

Daha fazla bilgiye web sitemizdeki
baglantilardan ulasabilirsiniz.

Baska sirketlere gida maddesi satma
Hazirladiginiz gidalari baska restoranlara veya
marketlere de satabilirsiniz.

Taze et, balik veya ¢ig sit gibi bazi
malzemelerden yapilmis Grlnlerin yeniden
satisi kisitlanmistir.

Diger satin almalar

Tavuk disinda baska kuslarin yumurtalariyla
birlikte bal ve kiltlr bitkilerini dogrudan
Ureticiden satin alabilirsiniz. Yabani meyveler
gibi Grlnler de dogrudan toplayicidan satin
ahinabilir.

Gida Urlinlerinin kaynagi ve malzemeleri
izlenebilir olmalidir. izlenebilirlik,
malzemelerin ve diger Urlinlerin nereden satin
alindigini ve bitmis Grlinlerin nereye teslim
edildigini gosterebilmeniz gerektigi anlamina
gelir.

Ayrica malzemelerin ve Urilnlerin satin alma ve
teslimat zamanlarini da bilmelisiniz.

Verimli izleme, gida glivenligine iliskin
sorunlarin etkili bir sekilde sinirlandirilmasini
saglar. Ornegin, kalitesiz malzemeler veya
gida zehirlenmesine yol agcan malzemeler,
kaynaklari veya teslimat yerleri bilinirse gida
zincirinden ¢ikarilabilir.

Satin aldiginiz malzemelerin ve teslim
ettiginiz gidalarin bilgilerini ne kadar iyi
baglayabilirseniz bir olay oldugunda finansal
kayiplari ve saglik tehlikelerini o kadar iyi
sinirlandirabilirsiniz.
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Gida bilgi yonetimi, yiyecegin ve yemeklerin
malzemelerini bilmek anlamina gelir. Ayrica
musterilere yiyecek ve yemekler hakkinda
gerekli bilgileri verebilmelisiniz.

Madsterilerin alerji veya intoleransa yol
acabilecek malzemelerden haberdar olmasi,
givenlik acisindan hayati 6nem tasir.

Gida maddeleri, dnceden paketlenmemis ve
onceden paketlenmis olarak ayrilir.

Onceden paketlenmemis gida

Onceden paketlenmemis gida, oldugu gibi
tuketicilere sunulan gida maddelerini ifade
eder.

Onceden paketlenmemis gidalar,

hemen tlketim igin tiketicilere sunulan
veya

satislari daha hizli ve kolay yapmak
amaciyla, paket servis sandvicler veya
salatalar gibi hemen satis igin paketlenen
veya

tuketici tarafindan paketlenen veya

tuketicinin istegi Gzerine paketlenen
gidalardir.

Onceden paketlenmis gida

Neredeyse istisnasiz olarak restoranlarda
servis edilen bitin gidalar 6nceden
paketlenmemistir.

Onceden paketlenmis gidalar satiyorsaniz bazi
ayrintil etiketleme sartlarina uymalisiniz.

Bu kosullar hakkinda gida mifettisinden ve
Evira’nin gida bilgi kilavuzundan daha fazla
bilgi edinebilirsiniz.

Bu kilavuzun baglantisinin oldugu sayfada
kilavuza bir baglanti bulunmaktadir.



Miisterilere yemekleri hakkinda hangi
bilgileri soylemelisiniz?

Yiyecegin adi

Gerekirse kaynak (lke belirtilmelidir

Alerji ve intolerans reaksiyonlarina neden
olan malzemeler ve Uriinler

Yiyecegin kaynak Ulkesi ya da yiyecegin
uretildigi Glke, bilginin verilmemesi musteriyi
yaniltacaksa belirtilmelidir.

Ornegin, meniideki bilgiler yiyecegin kaynak
Ulkesinin gercek kaynak tlkesinden farkh
oldugu izlenimini verebilecekse bu durum
gecerlidir.

Su anda, yemegin bilesenlerinin kaynagi
belirtiimek zorunda degildir.

Ornegin 6gle yemegindeki kéftelerin veya bir
kahvalti bufesindeki meyvelerin kaynak tlkesi
belirtiimek zorunda degildir.

Musteriler, gida bilgi diizenlemesinde
listelenen alerjiye veya intoleransa neden
olabilecek malzemelerin ve Urinlerin
varligindan haberdar olmaldir.

Miisteriler her zaman asagidaki alerjiye veya
intoleransa neden olan maddelerden ve
tirlinlerden haberdar edilmelidir

gluten iceren tahillar, yani bugday, arpa,
cavdar, yulaf ve bu tahillardan yapilan
drdnler,

kabuklular ve kabuklu trlinler;

yumurta ve yumurta urlnleri;

balik ve balik triinleri;

yer fistigi ve yer fistigi Grinleri;

soya fasulyesi ve soya fasulyesi Urinleri ve
sUt ve sit drlnleri.

kuruyemisler ve kuruyemis Grunleri;
kereviz ve kereviz Urlnleri;

hardal ve hardal Grtinleri;
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susam ve susamli Grinler;

sulfur dioksit ve 10 mg/kg veya 10 mg/
I'den daha fazla konsantrasyonlarda siilfit;

lupin ve lupin Grinleri ve
yumusakcalar ve yumusakca driinleri.

Ozel diyetler icin yemek hazirlarken
Glutensiz, laktozsuz, siitstiz veya benzer
yiyecekler hazirlarken, bu alerjilere veya
intoleranslara neden olan malzemeleri
bilmelisiniz.

Ornegin, sitsiiz bir yemekte peynir, lor veya
tereyagi bulunamaz.

Onceden paketlenmemis gidalar

Onceden paketlenmemis gidalar hakkinda
bilgiler, bir brostirde veya tahtada yazili olarak
gosterilmelidir. Bilgiler kolayca gorilebilir
olmali ve agik bir sekilde sunulmalidir.

istek Gizerine bilgi verilebilecegine iliskin
gorlinir bir levha olmasi kaydiyla so6zlii olarak
da bilgi verilebilir. Restoranin isletmecisi
olarak bu bilgilerden ve dogrulugundan siz
sorumlusunuz.

Eve servisler

Restoranin sundugu yemekler 6rnegin
internetten eve siparis edilebiliyorsa yukarida
belirtilen bilgiler misteriye siparis vermeden
once verilmelidir.

Baska bir deyisle, musteri sunlardan haberdar
edilmelidir:

Yiyecegin adi
Gerekirse kaynak Ulke

Alerji veya intolerans reaksiyonlarina
neden olabilecek malzemeler ve Urlinler

21



Restoranin kurulusu - 3. Bolim, Faaliyetler

Madsterilere gida teslim ediyorsaniz teslimat
sirasinda givenligin ihmal edilmediginden
emin olmalisiniz.

Nakliye araci ve kaplari temiz olmali ve gidalari
kirden, zararh bakteriler ve viriislerden ve
diger zararlh maddelerden korumalidir.

Gidalar nakliye sirasinda giivenli bir sicaklikta
tutulmalidir. Soguk depo gerektiren gidalar
sogutucuyla tasinmali ve sicak teslim edilen
diyecekler, sogumayacak sekilde tasinmalidir.
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Ozet

Yizeyler ve aletler temiz, hasarsiz ve
temizligi kolay olmahdir.

Gida maddeleriyle temas eden
malzemelerin amaglariniza uygun
oldugundan emin olun.

Hasereleri tesislerden uzak tutun.

Her bir alanin kendi temizlik
ekipmanina ihtiyaci vardir.

Ham madde teslimatlarinin ve teslim
edilen mallarin sicakligini takip edin.

Soguk zinciri kirmayin.

Gida maddelerinin satin alimina iliskin
dizenlemelere uymalisiniz.

Pismis ve pismemis gida maddelerini
birbirinden ayri tutun. Ayrica,
alerjilere ve intoleranslara neden
olan malzemeleri birbirinden ve
malzeme olarak kullanilmayacaklari
yiyeceklerden ayri tutun.

Gidalarin ve malzemelerin
izlenebilirliginden emin olun ve
belgelerini saklayin.

Gida maddeleri hakkinda musterilere
dogru ve yeterli bilgi saglayin.

Misterilere siparis gotiriyorsaniz
tasima sirasinda dogru sicakligi
koruyun.



