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Tillsynen 6ver fiskeriprodukter

1 Allméant

Den offentliga tillsynen dver fiskeriprodukter regleras av forordningen (EG) nr 854/2004
om kontroll av produkter av animaliskt ursprung. Utover de fragor som enligt
kontrollférordningen hor till den offentliga kontrollen av fiskeriprodukter behandlas i
denna anvisning ocksa tillsynen over kraven pa fiskeriprodukternas temperatur,
infformationen som ska tillhandahdllas konsumenterna om fiskeriprodukter,
handelsdokumenten som ska atfolja fiskeriprodukter och tillsatserna, aromerna och
enzymerna som far anvandas i fiskeriprodukter. | denna anvisning behandlas ocksa de
partisparbarhetskrav pa fiskeriprodukter som EU:s gemensamma fiskeripolitik
forutsatter.

| denna anvisning behandlas temperaturkraven undantagna inte tillsynen Over
forhallandena.

Denna anvisning tillampas pa tillsynen  Over fiskeriprodukter  pa
primarproduktionsstéllen, i livsmedelslokaler och i fiskanlaggningar.

2 Definitioner

Fiskeriprodukterna har definierats i bilaga | till férordning (EG) nr 853/2004 om
faststéllande av sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung:

[med] ‘fiskeriprodukter” [avses] alla viltlevande eller odlade salt- eller sttvattensdjur
(med undantag for levande musslor, levande tagghudingar, levande manteldjur och
levande marina snackor samt alla daggdjur, kraldjur och groddijur) inklusive alla atliga
former, delar och produkter av sadana djur.

Med en fiskeriprodukt avses i denna anvisning utbver de fiskeriprodukter som
definierats i forordning 853/2004 ocksa levande musslor. Fiskeriprodukter ar till
exempel orensad fisk, filead fisk, rokt fisk, kokta kréaftor eller en fiskkonserv.

Lagstiftningen om EU:s gemensamma fiskeripolitik (GFP) ger foljande definitioner

e [Med] fiskeriprodukter [avses] vattenlevande organismer som erhalls genom
fiskeverksamhet, eller produkter som framstallts darav

e [Med] vattenbruksprodukter [avses] vattenlevande organismer som, oavsett i vilket
stadium i livscykeln de befinner sig, erhalls genom vattenbruksverksamhet, eller
produkter som framstallts darav

Definitionerna som ges i GFP anvands i denna anvisning endast i punkten

sparbarhetskraven pa fiskeri- och vattenbruksprodukter som EU:s gemensamma

fiskeripolitik (GFP) forutsatter.

Med farsk fisk avses farsk, obearbetad fisk s@ som den definierats i bilaga 1 till
forordning (EG) nr 853/2004:

[Med] farska fiskeriprodukter [avses] obearbetade fiskeriprodukter, vare sig de ar hela
eller beredda, inklusive produkter som har forpackats i vakuum eller i modifierad
atmosfar och som inte har genomgatt ndgon annan behandling @n kylning for att
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garantera hallbarheten. Rent vatten och rent havsvatten har definierats i artikel 2 i
forordning (EG) nr 852/2004:

[Med] "rent vatten” [avses] rent havsvatten och sétvatten av likartad kvalitet

[Med] rent havsvatten” [avses] naturligt, konstgjort eller renat havsvatten eller brackt
vatten som inte innehaller mikroorganismer, skadliga amnen eller giftigt havsplankton
i sddana mangder att det direkt eller indirekt kan paverka halsokvaliteten pa livsmedel

Med en livsmedelslokal avses i denna anvisning anmaélda livsmedelslokaler.

3 Sensorisk kvalitet

Vid sensorisk kontroll sékerstalls att fiskeriprodukterna utgadende fran sina sensoriska
egenskaper ar tjanliga som livsmedel. Saddana sensoriska egenskaper ar till exempel
fiskens utseende, lukt och vid behov struktur. Hos farsk fisk ar dgonen klara och nagot
utstaende. Fisken ar hel pa ytan och huden &ar glansig och tackt av ett jamnt lager slem.
Galarna ar klarroda. Da fisken avblodats ar galarna ljusréda. Hos fisk som kylts ned i
is ar galarna grardda. Farsk fisk har en frisk lukt och spanstigt kott.

| de partier av fisken som anvands som livsmedel far inte forekomma parasiter, se
kapitel 6.1.

Myndigheterna skall kontrollera fiskeriprodukternas sensoriska kvalitet. Kontroller
borde utféras under tiden da fangsten lastas av, under produktionen och lagringen och
i samband med detaljhandeln.

4 Mikrobiologisk sakerhet

| forordningen om mikrobiologiska kriterier (EG) nr 2073/2005 ingar krav pa livsmedlets
mikrobiologiska sékerhet och processhygienen.

| férordningen ges mikrobiologiska gransvarden for féljande fiskeriprodukter:

Atfardiga livsmedel, i vilka Listeria monocytogenes kan vaxa och vilkas saluhaliningstid
ar 5 dygn eller langre (sasom gravad fisk, rokt fisk, fiskbullar):

e ett prov bestar av fem separata delprover

e gransvarden:

— om provet tagits pa produktionsstallet, far Listeria monocytogenes -bakterier
inte pavisas i 25 g i ett enda delprov, om inte tillverkaren till produkten pa
ett satt som myndigheten kan acceptera kan styrka att gransen 100 cfu/g
inte 6verskrids under saluhallningstiden.

— om provet tagits av en produkt som slappts ut pa marknaden, ar gransvéardet
100 cfu/g om tillverkaren till produkten pa ett satt som myndigheten kan
acceptera kan styrka att gransen 100 cfu/g inte Overskrids under
saluhallningstiden. Vid utvardering av om gransen 100 cfu/g Overskrids
under saluhdllningstiden kan man som hjalpmedel anvanda Listeria
monocytogenes -tillvaxtkurvprogram (sasom programmet SSSP, Seafood
Spoilage and Safety Predictor). Om det i ett prov till exempel konstateras
Listeria monocytogenes -bakterier 10 cfu/g och saluhallningstiden ar kort,
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ar det sannolikt, att gransen 100 cfu/g inte ©&verskrids under
saluhallningstiden.

Atfardiga livsmedel, i vilka Listeria monocytogenes inte kan vaxa (s&som
halvkonserver) och alla andra produkter vilkas saluhallningstid &r kortare &n 5 dygn

e ett prov bestar av fem separat delprover

e gransvardet ar 100 cfu/g

Helkonserver behover inte undersokas med tanke pda listeria, eftersom de har
genomgatt en sadan varmebehandling som eliminerar bakterien Listeria
monocytogenes och det inte ar majligt att de kontamineras pa nytt efter behandlingen.
Levande musslor, sdsom ostron, behdver inte heller understkas med tanke pa listeria.

Kokta kraftdjur (sdsom kokta kréaftor):
Salmonella
e ett prov bestar av fem separata delprover
e Salmonella far inte pavisas i 25 g i ett enda delprov

Skalade och kokta kraftdjur
Escherichia coli
e ett prov bestar av fem separata delprover
e i hogst tva delprover far finnas 1-10 cfu/g, inte i ett enda delprov far finnas 6ver
10 cfulg

Koagulaspositiva stafylokocker
e ett prov bestar av fem separata delprover
e ihogst tva delprover far finnas 100-1000 cfu/g, inte i ett enda delprov far finnas
over 1000 cfu/g

Provtagningskraven och gransvardena som galler listeria géller ocksa kokta kraftdjur.

Levande musslor
Salmonella
e ett prov bestar av fem separata delprover
e Salmonella far inte pavisas i 25 g i ett enda delprov

Escherichia coli
e ett prov bestar av ett prov som hopsatts fran minst 10 djur
e gransvardet ar 230 MPN/100g kott och intravalvular vatska

Ocksa andra antal delprover kan anvandas, om tillsynsmyndigheten godkanner det. De
enskilda proverna kan till exempel tas i fem dagars tid i stéller for att fem prover tas en
och samma dag.

Foretagaren borde svara for storsta delen av provtagningarna och undersékningarna.
Provtagningsskyldigheten galler tillverkning av fiskeriprodukter saval i anlaggningar
som i livsmedelslokaler. Kravet pa provtagning av produkterna galler i regel inte sddana
foretagare, som inte sjalva tillverkar produkter, sdsom sadana detaljhandelsbutiker,
som inte tillverkar fiskeriprodukter som &ts som sadana. | Eviras anvisning till
foretagarna (10501) "Mikrobiologiska krav for livsmedel, tillampning av kommissionens
forordning (EG) nr 2073/2005 samt allm&nna anvisningar om mikrobiologiska
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undersokningar av livsmedel” ingar rekommenderade provtagningsfrekvenser och dar
har ocksa beskrivits vilka atgarder foretagaren skall vidta, om provtagningsresultaten
inte ar godtagbara. | anvisningen ingar rekommenderade provtagningsfrekvenser for
saval anlaggningar som livsmedelslokaler.

Tillsynsmyndigheten utvarderar omfattningen pa myndighetsprovtagning utgaende fran
genomforandet och resultaten av foretagarens egenkontroll. Om det har getts
mikrobiologiska gransvarden for produkterna, skall provtagning av produkter alltid inga
i myndighetstillsynen av anlaggningar. Myndigheten kan anda besluta att inte ta prover
i anlaggningar dar produktionen ar liten och mangden egenkontrollprover ar tillracklig
och dar livsmedelsriskerna kan kontrolleras genom HACCP-baserad egenkontroll.
Evira har utarbetat en anvisning till tillsynsmyndigheterna (10502) "Mikrobiologisk
provtagning och analys av livsmedel”.

4.1 Listeria monocytogenes

Bakterien  Listeria monocytogenes ar problematisk med tanke pa
livsmedelsproduktionen. Den ar allman i omgivningen och den kan astadkomma
bestaende kontamination pa utrustningen och utrymmena i anlaggningarna. Den
formar véaxa i en salthalt pa hela 12 % och kan Overleva i djupfrysta och torkade
livsmedel i langa tider, rentav i flera ar. Med tanke pa produktionen och foérvaringen av
livsmedel ar det sarskilt problematiskt att listerian kan foroka sig i
kylskapstemperaturer. Listerian forintas vid upphettning (70 °C).

Risklivsmedel i fraga om listeria ar produkter som &ts som sadana och som getts en
lang saluhallningstid. Till den kategorin hor sarskilt vakuumférpackade kallrokta och
gravsaltade fiskeriprodukter och fiskrom. Dessa produkters tillverkningsprocesser
forintar inte listerian. Evira rekommenderar att saluhallningstiden for kallrokta och
gravsaltade fiskeriprodukter ar hogst 14 dygn fran tillverkningsdagen.

Tillsynsmyndigheten skall fasta sarskild uppmarksamhet vid tillsynen 6ver listeria i
sadana anlaggningar och andra livsmedelslokaler, dar produkter som ats som sadana
tillverkas. D& gransvardena o6verskrids skall tillsynsmyndigheten sakerstalla att
atgarderna som foretagaren vidtagit ar tillrackliga for att forhindra halsofara. Om
gransvardena som faststallts i forordning (EG) nr 2073/2005 overskrids, far
produkterna inte slappas ut pa marknaden och produkterna som redan befinner sig pa
marknaden skall aterkallas. Om det i en atfardig produkt, i vilken Listeria
monocytogenes kan véxa, pavisas Listeria monocytogenes under 100 cfu/g i
detaljhandelsledet, men halten beréknas stiga éver 100 cfu/g under saluhallningstiden,
skall foretagaren aterkalla produkterna frdn marknaden. Denna skyldighet for
foretagaren foreskrivs i forordning (EG) nr 178/2002 art. 19. Myndigheten ger vid behov
ett sddant forelaggande som avses i 57 § livsmedelslagen 23/2006 for att fa bort
produkterna fran marknaden.

Evira har for listeriatillsynens del utarbetat en till myndigheterna avsedd checklista om

den centrala lagstiftningen och instrueringen.
https://www.evira.fi/globalassets/listeriatarkastuslomake-2012 se.pdf

5 Kemisk séakerhet


https://www.evira.fi/globalassets/listeriatarkastuslomake-2012_se.pdf
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I kommissionens forordning (EG) nr 1881/2006 har faststéllts gransvarden for vissa
tungmetaller, dioxiner och PCB-foreningar jamte PAH-féreningar i fiskeriprodukter.
Kommissionen har ocksd gett en rekommendation (2003/274/Euratom) om
gransvardet for radioaktivt cesium i naturprodukter.

Tillsynen oOver dessa frammande amnen borde utgdra en del av féretagarnas
egenkontroll. Tillsynsmyndigheten utvarderar behovet av myndighetsprovtagning och
omfattningen pa denna utgaende fran genomférandet och resultaten av féretagarens
egenkontroll. Vid utvardering av fOretagarnas egenkontroll for den kemiska
sakerhetens del ska tillsynsmyndigheten fasta uppmarksamhet bland annat vid
fortrogenheten med lagstiftningen om frammande &mnen, identifieringen av riskerna i
det egna omradet/ravarans ursprungsregion och frekvensen pa och resultaten av de
undersokningar inom egenkontrollen som utfors utgaende fran dessa. 1 tillsynen som
hanfor sig till den kemiska sakerheten borde aktivt pa olika satt utredas skicket hos
vattendragen i fiskeriomradet och vid behov radas foretagaren att lata undersoka de
anvanda ravarorna i sin egenkontroll. Livsmedelstillsynsmyndigheten har méjlighet att
av till exempel de kommunala miljoskyddsmyndigheterna fa information om de
undersokningar som féretagare som belastar vattendragen alaggs utféra och ocksa i
allménhet utnyttja sin lokalkannedom i inhéamtandet av information, Om
fiskeriprodukterna harstammar fran saddana omraden, dar sannolikheten till exempel ar
storre att miljogifter forekommer, borde savéal egenkontrollen som myndighetstillsynen
vara mer frekvent utgaende fran riskerna.

De officiella tillsynsproverna ska tas i enlighet med kommissionens foérordning (EG) nr
589/2014 (dioxiner och PCB-foreningar) och kommissionens forordning (EG) nr
333/2007 (metaller, PAH-foreningar). Pa provtagningen av radioaktiva amnen kan
tilldampas de anvisningar som tillsynslaboratorierna gett eller kommissionens férordning
(EG) nr 333/2007.

5.1 Hantering av den kemiska sakerheten med intagsrekommendationer

Enligt Statens naringsdelegations rekommendationer ar det bra att ata fisk minst tva
ganger i veckan sa att fiskarterna varieras. Trots att fisken har goda naringsmassiga
egenskaper kan man genom att ata lax, 6ring och strémming fangad i Ostersjon
exponeras for storre mangder halsovadliga dioxiner och PCB-féreningar &n normalt.
Av gadda och andra rovfiskar i insjovatten kan man fa storre mangder metylkvicksilver
och radioaktivt cesium &n normalt. Ju aldre fisken &r, desto mer har den hunnit samla
pa sig frammande amnen.

Av dessa orsaker ges barn, ungdomar och personer i fertil alder foljande sarskilda
rekommendationer:

e stor stromming (6ver 17 cm) eller alternativt lax eller 6ring som fangats i
Ostersjon
e (gadda

kan man &ta 1-2 ganger i manaden i portioner pa ca 100 gram. Gravida kvinnor och
ammande mddrar skall helst inte alls ata gadda.

Evira har ocksa rekommenderat for hela befolkningen att stor abborre, gos och lake
fran insjovattnen inte ats dagligen.



® Ansvarig person Carmela Hellsten Sida/sidor 8/41
E V I r a Godkand av Leena R&sénen Anvisning/version 16023/5
Tagen i bruk 22.9.2017

Livsmedelssakerhet

Tillsynen over fiskeriprodukter

Intagsrekommendationerna ar avsedda for konsumenterna. Genom att félja dem kan
man tryggt ata fisk. Noggrannare information om undantagen finner du pa Eviras

webbplats https://www.evira.fi/sv/livsmedel/information-om-livsmedel/livsmedelsfaror/begransningar-i-
anvandningen-av-livsmedel/rekommenderade-intag-av-fisk/

Rekommendationerna eliminerar inte foretagarnas ansvar att folja gransvardena som
faststallts i lagstiftningen. For dioxinhalternas del har anda getts ett undantag i
efterfoljandet av gransvardena for vissa fiskarters del (se kapitel 5.3).

De kommunala livsmedelstillsynsmyndigheterna kan vid behov ge lokala
intagsrekommendationer, om risken for anhopning av till exempel tungmetaller,
dioxiner eller radioaktiva amnen i fiskeriprodukterna okat i omradet (se kapitlen 5.3 -
5.5).

5.2 Nationellt program for tillsynen déver frammande amnen i animaliska livsmedel

Europeiska gemenskapens kommission forutsatter att medlemslanderna har ett sadant
program for tillsyn 6ver frammande amnen i animaliska livsmedel, som avses i radets
direktiv 96/23/EG.

Om gransvarden for farmakologiskt verksamma &amnen ingar stadganden i
Europaparlamentets och radets forordning (EG) 470/2009. Om frammande amnen
ingar ocksa stadganden i kommissionens forordning (EG) nr 1881/2006 om
faststallande av gransvarden for vissa frammande d&mnen i livsmedel. Om gransvarden
for rester av bekampningsmedel ingar stadganden i kommissionens férordning (EG) nr
396/2005.

Evira utarbetar arligen ett sddant nationellt program for tillsynen 6ver frammande
amnen, som avses i jord- och skogsbruksministeriets forordning om frammande amnen
i animaliska livsmedel 1/VLA/2007. Med hjalp av programmet utdvas tillsyn dver att
man vid produktion av animaliska livsmedel inte anvéander forbjudna d&mnen och att
livsmedlen inte innehaller rester av lakemedel som ar tillatna for behandling av djur i
sadana mangder, som Overskrider gransvardena som faststallts i lagstiftningen. Med
programmet foljer man ocksa upp forekomsten av miljogifter i livsmedlen och i vilka
halter dessa forekommer.

Som programmet for tillsyn dver frammande amnen forutsatter undersoks odlad fisk
inte enbart med tanke pa forbjudna amnen utan ocksa med tanke pa halterna av
lakemedelsrester och organiska klorféreningar, mogeltoxiner fargamnen och
tungmetaller. | programmet gors inga undersokningar med tanke pa dioxiner.

Som programmet forutsatter sander Evira arligen provtagningsbegaranden och
provtagningsanvisningar till regionforvaltningsmyndigheterna och
regionforvaltningsmyndigheterna  levererar dessa vidare till  provtagarna.
Provtagningsbegarandena géaller endast en del av odlingsanlaggningarna och
fiskanlaggningarna och sadana sands saledes inte till alla tillsynsenheter.

Sasom provtagningsanvisningarna forutsatter tas proverna i allmanhet i
rensningsanlaggningar, men de kan ocksa tas i en annan anlaggning i fiskbranschen
eller i en livsmedelslokal forutsatt att den odlingsanlaggning, fran vilka fiskarna


https://www.evira.fi/sv/livsmedel/information-om-livsmedel/livsmedelsfaror/begransningar-i-anvandningen-av-livsmedel/rekommenderade-intag-av-fisk/
https://www.evira.fi/sv/livsmedel/information-om-livsmedel/livsmedelsfaror/begransningar-i-anvandningen-av-livsmedel/rekommenderade-intag-av-fisk/
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harstammar, kan sparas. For undersokning kan sandas alla i Finland odlade fiskarter
bl.a. regnbage, sik och roding. Det rensningsanlaggningsprov som ingar i programmet
for tillsyn 6ver frammande amnen far inte tas av en sadan tjansteinnehavare, som
behandlar fiskar med lakemedel i sddana fiskodlingsanlaggningar, fran vilka fiskarna
som rensas i anlaggningen harstammar.

Foretagaren kan inte paverka provtagningen eller analyserna som gors inom
programmet for tillsyn dver frammande d&mnen. Tillsynsmyndigheten kan vid behov, till
exempel till foljd av ett rikligt bruk av antibiotika i odlingsanlaggningen, styra proverna
till en viss analys. Om man har skal att misstanka att fiskeriprodukter innehaller
frammande amnen i en sddan mangd, att de inte far anvandas som livsmedel, skall
tillsynsmyndigheten ta proverna for undersokning med tanke pa frammande amnen,
aven om programmet for tillsyn éver frammande amnen inte skulle férutsatta det.

5.3 Dioxiner och PCB-foéreningar

Dioxinerna och PCB-féreningarna ar mycket stabila, fettldsliga miljogifter, som anrikas
i naringskedjan. | kommissionens férordning (EG) nr 1881/2006 om faststallande av
gransvarden for vissa frammande amnen i livsmedel har faststallts tillatna gransvarden
for dioxin och PCB-foreningar i fiskeriprodukter. Dioxingranserna overskrids hos vissa
fiskarter som fangas i Ostersjoomradet. | férordning (EG) nr 1881/2006 har Finland och
Sverige beviljats ett bestdende undantag att pa den finska och svenska marknaden
slappa ut viltfangad lax, viltfangad strémming som &r stérre an 17 cm, viltfangad réding,
viltfngad flodnejondga och viltfAngad 6ring med ursprung i Ostersjdomradet, d&ven om
gransvardena for dioxin 6verskrids. For laxens del géller undantaget aven Lettland.
Dessa fiskar eller produkter som erhallits av dem far inte utan tilloorligt analysintyg
levereras fran Finland till andra medlemsstater an Sverige, for laxens del aven till
Lettland.

For de fiskarters del som inte omfattas av undantagstillstandet, foljs de gransvarden
som faststallts i EU-lagstiftningen. Sarskilt i inhemsk insjofisk, som harstammar fran
sadana insjoar, i vilka till exempel pappersindustrin eventuellt fororenat vattendraget,
kan PCB-halterna stiga over det tillatna gransvardet. Tillsynsmyndigheten borde
informera foretagarna lokalt om eventuella begréansningar i anvandningen av fisken i
dessa omraden.

| handlingen som atféljer fiskeriprodukter som omfattas av dioxinundantagstillstandet
ska inga en méarkning om leveransbegransningen for varje sadan produktbetecknings
del i det levererade partiet, som undantagstillstandet galler. Detta galler alla féretagare
som levererar sadana produkter. Markningen kan till exempel for stromming av
oklassificerad storlek ha formen "Far inte levereras till andra medlemsstater i EU an
Sverige”.

Tillsynsmyndigheten ska genom att granska foretagarnas bokféring och verksamhet
utova tillsyn dver att fiskeriprodukter som omfattas av dioxinundantaget inte levereras
till andra medlemsstater och att det i handlingen som atféljer produkterna finns en
markning om leveransbegransningen for varje sddan produktbetecknings del i det
levererade partiet, som undantagstillstidndet galler.

Om tillsynen o©ver fiskeriprodukter som omfattas av dioxinundantaget har getts
anvisningar i Oiva-bedémningsanvisning 16.4.
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5.4 Tungmetaller

For tungmetallerna kadmium, kvicksilver och bly har faststallts tillatna gransvéarden i
fiskeriprodukter. Gransvardena ar artspecifika.

Av tungmetallerna &r det sarskilt kvicksilverhalterna man borde fasta uppméarksamhet
vid. Metylkvicksilver (CHsHg™") ar den farligaste kemiska formen av kvicksilver och det
kan sta for 6ver 90 procent av den sammanlagda mangd kvicksilver som kréaftdjur
innehdller. | Finland patraffas de storsta kvicksilverhalterna i gaddor i sma insjoar i
skogarna i sodra, mellersta och 6stra Finland, dar det tillatna gransvardet for rovfiskar
kan overskridas framforallt hos stora individer. | fiskar i klara, ickesura insjdar och
insjoar pa lermarker ar kvicksilverhalterna lagre. Kvicksilverhalten ar i genomsnitt oftast
lagre hos havsfisk an hos insjofisk. Kvicksilverhalten stiger med fiskens alder och
storlek.

I tillsynen borde man fasta uppmarksamhet vid skicket pa vattendragen i fiskeriomradet
och vid behov rada foretagaren att lata undersoka de anvanda ravarorna i sin
egenkontroll.

5.5 Radioaktiva amnen

| Finland harstammar de konstgjorda radioaktiva @amnena i livsmedlen sasom cesium-
137 huvudsakligen fran olyckan i Tjernobyl (1986). Under olyckan varierade
regnmangderna och regnstyrkan en hel del pa olika hall i Finland. Darfor varierar ocksa
mangden radioaktiva &mnen som hamnade i marken och vattendragen. | jordbrukets
naringskretslopp minskade halten cesium snabbt, men i naturen tar det artionden for
cesiumet att forsvinna fran det biologiska kretsloppet. Enligt Kommissionens
rekommendation (2003/274/Euratom) far halterna radioaktivt cesium i saluhéllna
naturprodukter inte 6verstiga 600 Bg/kg. Denna rekommendation galler aven fisk.
Livsmedlen innehaller ocksa av naturens egna radioaktiva amnen, som &r kalium-40
och uran och torium som forekommer i marken och berggrunden och sadana
radioaktiva amnen som bildas da dessa sonderfaller. For halterna naturliga
radionuklider har anda inte faststallts nagra gransvarden och éver dem utdvas heller
ingen tillsyn.

Radioaktivitetshalten beror framst pa nedfallslaget i fiskeriomradet. Information om
nulaget far man av slutrapporten fran Eviras kartlaggningsundersoékning "Intensifiering
av tillsynen over radioaktivitet i livsmedel, EVO 2010-projekt”. Slutrapporten finns pa

Eviras webbplats pa finska https://www.evira.fi/globalassets/yhteiset/vierasaineet/elintarvikkeiden-
radioaktiivisuudesta/vuoden 2010 evo hankkeen_yhteenveto final 2.pdf

och i STUK:s publikation "Radioaktivt nedfall och livsmedel”
http://www.julkari.fi/bitstream/handle/10024/125313/katsaus-radioaktiivinen-laskeuma-ja-ravinto-sv-
elokuu2010.pdf?sequence=1

De regionala nedfallsskillnaderna kan ocksa granskas skilt for varje enskild kommun
pa Stralsakerhetscentralen STUK:s webbplats www.stuk.fi.


javascript:var%20w=window.open('http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2003H0274:20030417:FI:PDF',%20'_blank');w.focus();
https://www.evira.fi/globalassets/yhteiset/vierasaineet/elintarvikkeiden-radioaktiivisuudesta/vuoden_2010_evo_hankkeen_yhteenveto_final_2.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/yhteiset/vierasaineet/elintarvikkeiden-radioaktiivisuudesta/vuoden_2010_evo_hankkeen_yhteenveto_final_2.pdf
http://www.julkari.fi/bitstream/handle/10024/125313/katsaus-radioaktiivinen-laskeuma-ja-ravinto-sv-elokuu2010.pdf?sequence=1
http://www.julkari.fi/bitstream/handle/10024/125313/katsaus-radioaktiivinen-laskeuma-ja-ravinto-sv-elokuu2010.pdf?sequence=1
http://www.stuk.fi/
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Om en foretagare anvander fisk som harstammar fran ett omrade med stort nedfall,
borde tillsynsmyndigheten informera foretagaren om gransvardesbegransningen och
vid behov rada foretagaren att |ata undersdka produkterna i sin egenkontroll.

5.6 PAH-féreningar

Polycykliska aromatiska kolvaten eller PAH-foreningar bildas i livsmedlen sarskilt vid
rokning. PAH-foreningarna &r karcinogena Andra mojliga foljder av exponering for
PAH-féreningar ar fertilitetsstorningar, missbildningar och nedsatt motstandskraft.

Att livsmedlen kontamineras med PAH-féreningar kan férhindras med god
rokningspraxis. Punkter som skall bedémas i féretagarens egenkontroll ar bland annat
fortrogenheten med lagstiftningen som hanfor sig till PAH-féreningarna, identifieringen
av faktorerna som paverkar bildningen av PAH-féreningar och hanteringen av den egna
produktionsprocessen sa, att bildningen av sadana foreningar forhindras. Att
processen hanteras skall vid behov pavisas med analyser av den rokta slutprodukten.

| Finland (och nagra andra EU-medlemsstater) tillats an sa lange halter av PAH-
foreningar (benso(a)pyren 5,0 ug/kg; PAH4-féreningar 30,0 pg/kg) som ar stoérre an de
allménna gréansvardena i EU. Undantaget géaller fiskeriprodukter som &r riktade till den
nationella marknaden. Visstidsundantaget galler fram till hosten 2017, varefter det
diskuteras om en forlangning av det. Ett bestaende undantag som Finland eventuellt
beviljas kunde galla endast nagon viss, noggrant definierad produktkategori.

| handlingen som atfoljer fiskeriprodukter som omfattas av det nationella PAH-
undantagstillstandet ska ingd en markning om leveransbegransningen for varje sadan
produktbetecknings del i det levererade partiet, som undantagstillstandet galler.
Markningen kan ha till exempel formen "Far levereras till forsaljning enbart i Finland”.

| tillsynen kan man tillampa instrueringen i arets 2012 EVO-projekt "PAH-foreningar i

rokta fiskeriprodukter och koéttberedningar” som finns pa Eviras webbplats
https://www.evira.fi/sv/livsmedel/tillverkning-och-forsaljning/tillsyn/myndighetstillsyn/undersokningar-och-
projekt/arkiv/pah-foreningar-i-rokta-fiskeriprodukter-och-kottberedningar/

| projektmaterialet ingar anvisningar aven till féretagarna om hur man forhindrar att
PAH-foreningar bildas och hur féreningarna kan minskas.

5.7 Histamin

Histamin ar en biogen amin som kan bildas i livsmedlen av aminosyran histidin med
hjalp av ett enzym som kallas dekarboxylas. | vissa fiskarter, sdsom tonfisk, makrill och
sardin, forekommer hdga histidinhalter. Histaminet som bildats i fisken kan orsaka
forgiftningssymptom. Symptomen yppar sig i allménhet inom nagra minuter eller htgst
nagra timmar efter att man borjat ata av mat som innehaller histamin och de varar i
allméanhet fran en timme till ndgra timmar, hogst ett dygn.

Foretagaren skall i sin egenkontroll ta histaminprover atminstone av tonfisk, makrill och
sardin. Histaminet ar varmestabilt och prover skall saledes tas av saval farsk fisk som
till exempel konserver. Om fiskeriprodukterna omfattas av veterinér granskontroll, kan
provtagningsfrekvensen minskas.


https://www.evira.fi/sv/livsmedel/tillverkning-och-forsaljning/tillsyn/myndighetstillsyn/undersokningar-och-projekt/arkiv/pah-foreningar-i-rokta-fiskeriprodukter-och-kottberedningar/
https://www.evira.fi/sv/livsmedel/tillverkning-och-forsaljning/tillsyn/myndighetstillsyn/undersokningar-och-projekt/arkiv/pah-foreningar-i-rokta-fiskeriprodukter-och-kottberedningar/
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Ett prov bestar av 9 separata delprover. Bedémningen gors pa foljande satt:

Beddmning av resultaten av histaminproverna

Resultaten av delproverna Beddmning

<100 mg/kg  100-200 mg/kg > 200 mg/kg

9 0 0 Godtagbart
1-2 0 Godtagbart med reservationer
>3 0 Icke godtagbart
21 Icke godtagbart

Tillsynsmyndigheten utvarderar behovet av och omfattningen pa
myndighetsprovtagning utgadende fran genomférandet och resultaten av féretagarens
egenkontroll. Provtagning for histamin skall ingd i myndighetstillsyn, om det inte ar
fraga om mycket smaskalig verksamhet och féretagaren kan pavisa att egenkontrollen
ar tillracklig. Om produkterna omfattas av veterinar granskontroll, behéver man inte ta
myndighetsprover.

| Eviras anvisningar (10501) "Mikrobiologiska krav for livsmedel, tillampning av
kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 samt allmdnna anvisningar om
mikrobiologiska undersokningar av livsmedel” och (10502) "Mikrobiologisk provtagning
och analys av livsmedel” behandlas ocksa histaminprovtagningen.

5.8 Forpackningsmaterial och andra kontaktmaterial

Livsmedlens forpackningsmaterial och andra material och produkter som kommer i
kontakt med livsmedel (sasom utrustning och redskap) kan vara en kalla till kemisk
kontamination. For att undvika det ska foretagaren forst identifiera farorna som hanfor
sig till kontaktmaterialen i sin verksamhet och med egenkontrollférfaranden kunna
hantera deras sakerhet. | identifieringen och utvarderingen av farorna ska en eventuell
totalmigration av amnen, migrationerna av amnen som ar tillatna med begransningar
och migrationerna av dual-use tillsatser beaktas.

| egenkontrollen borde for kontaktmaterialens del bl.a. foljande saker beaktas:

- En utredning av det, hurdana kontaktmaterials/livsmedelskombinationer som
forekommer i produktionen (utéver forpackningarna ocksa
tillverkningsutrustningen, tillverkningsredskapen)

- Vem i foretaget svarar for att kontaktmaterialen 6éverensstammer med kraven

- Vilka krav har stallts p& kontaktmaterialen



® Ansvarig person Carmela Hellsten Sida/sidor 13/41
E V I r a Godkand av Leena R&sénen Anvisning/version 16023/5
Tagen i bruk 22.9.2017

Livsmedelssakerhet

Tillsynen over fiskeriprodukter

- Med hurdana atgarder sékerstalls informationsutbytet med den som levererat
materialet/produkten (leverantoren bor fa tillracklig information om kommande
kontaktforhallanden och livsmedelstyper for att kunna leverera réatt slag av
material och produkter)

- Pavilka grunder har materialleverantérerna godkants och hur sker godkannandet
i praktiken

- Hanteringen av handlingarna som pavisar att kontaktmaterialen éverensstammer
med kraven

- En beskrivning av kontaktmaterialens sparbarhet

- Hanteringen av mottagning, lagring och korrekt anvandning av kontaktmaterial

| smaskalig verksamhet kan en del av de ovan namnda sakerna hanteras utan nagon
skriftlig plan. D& maste de anda kunna beskrivas muntligen.

For alla kontaktmaterial och produkter som anvands maste finnas information om deras
korrekta anvandningsforhallanden. Med egenkontroll sékerstalls att materialens och
produkternas anvandningsforhallanden ar korrekta och att dessa ocksa anvands i
enlighet med dessa anvisningar.

Da kontaktmaterial och produkter anskaffas fran deras tillverkare eller importor ska
handlingar som pavisar deras dverensstammelse med kraven och deras lamplighet
bes av den som levererar dem. Handlingarna ska fornyas med regelbundna intervaller,
minst med tre ars intervall. Av dessa handlingar ska féljande saker framga:

- Namnet och adressen for foretagaren som svarar for handlingen

- Datumet for utfardandet av handlingen

- Materialens/produkternas specificeringsinformation/uppbyggnad (fér plast t.ex.
plastens art och materialets olika skikt inberdknade eventuella lim, ytbelaggningar
och tryckfarger)

- Bekraftelse att materialet/produkten uppfyller sékerhetskraven i férordning (EG) nr
1935/2004 och att det/den producerats enligt sadan god tillverkningssed, som
avses i férordning (EG) nr 2023/2006 (inbegriper alla nédvandiga undersdkningar)

- Materialets kemiska sakerhets referenser (t.ex. en materialspecifik forfattning
(alltid, om sa&dan existerar), nagot lands nationella férfattning, rekommendation eller
anvisning, en branschorganisations rekommendationer och anvisningar)

- Om ett material innehdller amnen som ar tilldtna med begransningar ska dessa
anges och ges en forsdkran om att deras halt inte dverskrids.

- Om ett material innehaller dual use-tillsatser anges de i handlingarna med namnet
+ E-numret (eller aromer med FL-numret). Om det ror sig om en tillsats for vilken
det faststéllts ett gransvarde i livsmedel, ska foretagaren be materialets leverantér
om information om tillsatsens mangd med tanke pa sin egen riskvardering
Materialets/produktens l[Amplighet for livsmedelsbruk:

o typ av livsmedel, for vilket det lampar sig for kontakt med

o tid- och temperaturférhallanden, som materialet lampar sig for under
tillverkning och forvaring

o materialets area i relation till volymen, laget, vad anvandes i
undersokningsforhallandena for pavisande av 6verensstammelsen

- For pappers och papps del information om en eventuell blekning (om sadan gjorts)
och om det anvants returfiber eller jungfrufiber i materialet
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- FOr returplastmaterials del den tillaggsinformation som forordningen om
returplastmaterial (282/2008/EG) forutsatter

- Information om ett eventuellt sparrskikt i flerskiktsmaterial

- Information om en eventuell biocidbehandling (gér produktens yta
smutsavstotande)

| sméaskalig verksamhet anskaffas kontaktmaterialen ofta fran en grossist och da racker
det i regel att man i samband med anskaffningen pa nagot satt forsakrat sig om att de
lampar sig for avsett bruk.

- Bruksandamalet/bruksforhallandena kan framga av produktens salubeteckning
(t.ex. grillpase, brodpase, ostfilm).

- En del av kontaktmaterialen ar forsedda med symbolen bagare och gaffel som i
regel kan betraktas som tillracklig for att pavisa att produkten ar lamplig for kontakt
med livsmedel. Den beréttar i sig anda inte tillrackligt om bruksfoérhallandena som
den ar avsedd for. Ju speciellare (sdsom ett hett och fett livsmedel)
bruksforhallanden det ror sig om, desto noggrannare ska produktens lamplighet for
det avsedda bruksandamalet sakerstéllas i samband med anskaffningen. Om det
till exempel ror sig om vinylhandskar och férpackningen till dem endast ar férsedd
med symbolen bagare och gaffel, bér man sadkerstalla hos leverantdren om
handskarna lampar sig for kontakt med feta livsmedel.

Grossisten ar skyldig att spara handlingarna som pavisar materialens och produkternas
overensstammelse med kraven och de fas vid behov darifran.

Tillsynsmyndigheten ska utOva tillsyn 6ver att foretagaren beaktat kontaktmaterialens
sakerhet i sin egenkontroll och att foéretagaren forsakrat sig om att produkterna och
materialen han anvander ar sékra och att de lampar sig for sitt bruksandamal (till
exempel forsakringar om Overensstammelse). | Eviras anvisning (17018) "Anvisning
om tillsynen 6ver material och produkter som kommer i kontakt med livsmedel”,
behandlas pavisandet av att livsmedelskontaktmaterial 6verensstammer med kraven
mer detaljerat och den kan anvandas som fordjupande vagledning om dmnet.

5.9 Totala méangden flyktiga kvavebaser och trimetylaminkvéave (TVB-N och TMA-N)

Om man vid sensorisk undersékning misstanker att fiskeriprodukter inte ar farska, kan
man ta prover och gora laboratorieundersokningar for att kartlagga den totala méngden
flyktiga kvavebaser (TVB-N) och trimetylaminkvave (TMA-N).

Oftradlade fiskeriprodukter betraktas som otjanliga som livsmedel, om féljande
gransvarden for TVB-N 6verskrids:

— 25 mg kvave/100 g kott: Sebastes spp (kungsfisk), Helicolenus
dactylopterus (blakaft), Sebastichtys capensis

— 30 mg kvave/100 g kott: arterna som hoér till familjen Pleuronectidae
(hogervridna flundror) med undantag for arterna som hor till slaktet
Hippoglossus (halleflundra)

— 35 mg kvave/100 g kétt: Salmo salar (lax), arterna som hor till familjen
Merluccidae (kummelfiskar), arterna som hor till familjen Gadidae
(torskfiskar)



® Ansvarig person Carmela Hellsten Sida/sidor 15/41
E V I r a Godkand av Leena R&sénen Anvisning/version 16023/5
Tagen i bruk 22.9.2017

Livsmedelssakerhet

Tillsynen over fiskeriprodukter

— 60 mg kvave/100 g kott: hela fiskeriprodukter avsedda som manniskoftda

och som anvands for tillverkning av fiskolja
Kommissionens férordning (EG) nr 2074/2005 bilaga Il, avsnitt |, kapitel |, stycke 1

Evira ger vid behov mer information laboratorier som utfér dessa analyser.

6 Parasiter

| fiskeriprodukter far inte forekomma parasiter som fordarvar den sensoriska eller
livsmedelshygieniska kvaliteten. | fiskar fangade inom Finlands omrade har
konstaterats endast nagra fa parasitarter som ar skadliga med tanke pa manniskans
halsa. Larver av breda bandmasken dvs. binnikemasken (Diphyllobothrium latum) kan
forekomma i sotvattens- och brackvattenfisk, sdsom abborre, gadda, lake och gars.
Breda bandmasken &r numera séllsynt i Finland. Aven andra Diphyllobothrium-arter
patraffas i Finland, men det att deras larvstadier angriper fiskarna framst pa ytan till inre
organ gor deras roll som orsak till humansmittor betydelselos. | mértar fangade i 6stra
delen av Finska viken har konstaterats larver av leverflundror av sléktena
Pseudamphistomum och Metorchis. Larver av spolmaskar av sléktet Anisakis som hor
till rundmaskarna forekommer i havsfisk, sdsom sill, makrill och vildlax i Atlanten.
Pseudoterranova decipiens dvs. torskmasken, som salen ar huvudvard for,
forekommer i torsk i Ostersjon. | den fisk som fangats inom Finlands omréde har
torskmask eller parasiter av slaktet Anisakis inte patraffats.

6.1 Parasitbesiktningar

Foretagaren skall under rensning och fileing okulart besikta fiskeriprodukterna med
tanke pa parasiter. Kravet galler saval odlad som fangad fisk. Vid besiktning under
rensningen skall fiskarnas bukhala och levern och rommen som &ar avsedd som
livsmedel besiktas. Om fisken rensas manuellt, skall fiskarna besiktas fortldpande

under rensningen. Om fiskarna rensas mekaniskt, besiktas minst 10 fiskar/parti.
Kommissionens forordning (EG) nr 2074/2005, bilaga Il, kapitel I1.

Parasitbesiktning skall goras aven for sddana fiskarter som har befriats fran kravet pa
frysbehandling. Befriandet har getts enligt zoonotiska parasiter, men det kan &nda
finnas andra parasiter i dessa fiskar.

Sadan fisk, som innehaller parasiter i de delar som &r avsedda att anvandas som
livsmedel, kan inte anvandas som livsmedel. Om parasiter konstateras i sadana delar
av fisken, som inte ar avsedda att atas, kan delarna tas bort och fisken anvandas som
livsmedel. Fiskar och fiskdelar som visar tecken pa parasiter som orsakar sjukdomar
hos maénniskor eller djur hér i enlighet med forordningen om biprodukter till
biproduktkategori 2.

6.2 Frysbehandling pa grund av risken for parasiter
Pa grund av risken for parasiter skall fiskeriprodukter som behandlas pa sa satt att

livsdugliga parasiter inte forintas (sasom gravad fisk, kallrokt fisk, saltad rom, fisk som
anvands for sushi, marinerad fisk) genomga frysbehandling.
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Sadana produkter, som upphettas till en innertemperatur pa minst 60 °C i minst en
minuts tid, behéver inte genomga nagon frysbehandling.

Frysningskravet galler fiskeriprodukter som ats som sadana eller produkter som
anvands for tillverkning av sadana. Filéer som levereras till detaljhandeln behéver anda
inte frysas ned, om filéerna saljs farska.

Fiskeriprodukter skall frysas ned till
e -20 °C eller lagre temperatur &n sa i minst 24 timmars tid
eller
e -35°C eller lagre temperatur an sa i minst 15 timmars tid.

Om en fiskeriprodukt forvaras nedfryst (-18 °C) i tillrackligt lang tid, i minst 96 timmar,
kravs ingen separat frysbehandling.

Pa grund av risken for leverflundror rekommenderar Evira att mortfiskar och deras rom
fryses i minst 7 dygn.

Frysbehandlingen skall utféras pa antingen ravaran eller ocksa den fardiga produkten.
Tillverkaren till produkten skall géra en markning om frysbehandlingen i handlingen

som atfoljer produkten. Kommissionens férordning (EG) nr 853/2004 bilaga Iil, avsnitt VIII, kapitel I1l,
del D

6.2.1 Fiskarter som ar befriade fran frysningskravet

Frysningskravet galler alla fiskarter utom féljande:
- strémming och vassbuk Y

- Lax odlad i Atlanten 2

- Regnbégsforell och stor odlad i Finland

D Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen i anmélda livsmedelslokaler,
1367/2011, 13 §

D Jord- och skogsbruksministeriets férordning om livsmedelshygien i anldggningar 795/2014, bilaga
2, kapitel 9.2

2) http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/j.efsa.2010.1543/epdf

3) https://www.evira.fi/globalassets/elintarvikkeet/valmistus-ja-

myynti/elintarvikehuoneistot/paatos_viljellyn_kalan_vapauttamisesta_jaadytysvaatimuksista.pdf

Aven andra fiskarter som odlas i Finland &n regnbdge och stér kan befrias fran
frysningskravet, om foretagaren har en utredning fran fiskodlaren 6ver bland annat
féljande:

— fiskarna har odlats av embryon i en fiskodlingsanlaggning och

— fiskarna har utfodrats enbart med industriellt framstallt foder
Eviras beslut 1773/0959/2012

Om en foretagare som tillverkar till exempel gravad fisk av odlad sik har en skriftlig
utredning fran fiskodlaren 6ver ovan namnda saker, behdver ravaran eller de fardiga
produkterna inte genomga nagon frysbehandling. Nagon skriftlig utredning kravs inte
for varje enskilt parti, utan en utredning av engangsnatur éver att fiskodlaren alltid foljer
ovan namnda odlingskriterier racker.


http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.2903/j.efsa.2010.1543/epdf
https://www.evira.fi/globalassets/elintarvikkeet/valmistus-ja-myynti/elintarvikehuoneistot/paatos_viljellyn_kalan_vapauttamisesta_jaadytysvaatimuksista.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/elintarvikkeet/valmistus-ja-myynti/elintarvikehuoneistot/paatos_viljellyn_kalan_vapauttamisesta_jaadytysvaatimuksista.pdf
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En del av de odlade fiskarna halls i borjan av uppvéaxten i naturdammar, dar de saledes
ater naturlig foda. Fisk som uppfotts med en sddan metod kan inte befrias fran
frysningskravet.

Sddana av  stromming eller vassbuk tillverkade produkter (sdsom
strommingshalvkonserver), som inte genomgatt ndgon sadan frysbehandling, som
lagstiftningen forutsatter, far levereras endast till marknaden i Finland. | handlingen
som atfljer fiskeriprodukterna ska géras en markning om leveransbegransningen.

Markningen kan ha till exempel formen "Far levereras till férséljning enbart i Finland”.
Jord- och skogshruksministeriets férordning om livsmedelshygien i anlaggningar 795/2014 bilaga 1, kapitel
4, mom. 3e och bilaga 2, kapitel 9.2

Vid leverans av fiskeriprodukter som tillverkats av andra fiskarter och befriats fran
frysningskravet till lander utanfor Finland, ska det i handlingen som atfoljer
fiskeriprodukterna goras en markning om befrielsen fran frysningskravet. Kravet pa

markning i handlingen galler saval ravaror som produkter som &ats som sadana.
Kommissionens forordning (EG) nr 853/2004 bilaga Ill, avsnitt VI, kapitel IIl, del D

Tillsynsmyndigheten ska utova tillsyn dver att parasitbesiktningarna utfors pa korrekt
satt inom egenkontrollen.  Tillsynsmyndigheten ska aven sjalv  utféra
parasitbesiktningar. Tillsynsmyndigheten ska ocksa utdva tillsyn Over att sadana
fiskeriprodukter, som genomgar en sadan behandling som inte forintar livsdugliga
parasiter och som inte befriats fran frysningskravet, genomgar korrekt frysbehandling
och att produkterna atfoljs av en handling utfardad av den livsmedelsforetagare som
utfort frysbehandlingen, i vilken det namnts vilken typ av frysbehandling som produkten
genomgatt.

7 Giftiga fiskeriprodukter

| kommissionens férordning (EG) nr 854/2004 bilaga IIl, kapitel I, del G ingar
stadganden om sadana giftiga fiskarter och sadana fiskeriprodukter, som innehaller
biotoxiner och som inte fér anvandas som livsmedel.

Farska och foradlade fiskeriprodukter av familjen Gempylidae (havsgaddor), sarskilt
arterna Ruvettus pretiosus (ruvett eller oljefisk) och Lepidocybium flavobrunneum
(escolar) far slappas ut pa marknaden endast emballerade eller férpackade. De skall
forses med korrekta markningar och paskrifter, i vilkka konsumenterna ges information
om tillredningsmetoderna och risken som galler férekomsten av sddana amnen, som
kan ge gastrointestinala skadeverkningar (tarmproblem). Av paskrifterna skall utéver

det allmant anvanda namnet ocksa framga det vetenskapliga namnet. Kommissionens
forordning (EG) nr 854/2004 bilaga 111, kapitel 11, del G

Den enda fiskarten av famillen Gempylidae i Finlands forteckning Over
handelsbeteckningar pa fiskeri- och vattenbruksprodukter &r Lepidocybium
flavobrunneum, som pa svenska kallas escolar. Arten Ruvettus pretiosus, ruvett eller
oljefisk, ingar inte i Finlands forteckning och far saledes for narvarande inte saluhallas
i Finland. Om en foretagare vill saluhdlla sadana produkter, vilkkas namn inte
forekommer i forordningen, skall han lamna en anmdalan om detta till jord- och
skogsbruksministeriets fiske- och viltavdelning, som kan faststélla en temporar
handelsbeteckning for saluhallande av produkten (se kapitel 11). Evira rekommenderar
foljande markning pa férpackningar till escolar: "Eftersom escolar innehaller rikliga
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mangder osmaltbart fett vars intag kan medféra tarmsymptom (bl.a. fettdiarré), skall
den tillagas sa, att storsta delen av fettet forsvinner ur fisken (t.ex. genom grillning).
Fett fran fisken far inte anvandas for tillredning av sas.”

Tillsynsmyndigheten skall sakerstélla att fiskeriprodukterna i fraga ar korrekt markta.

8 Krav pa temperaturerna

8.1 Forvaringstemperaturer

Krav pa fiskeriprodukters férvaringstemperaturer

Fiskeriprodukter

Temperaturkrav

Farska och upptinade obearbetade fiskeriprodukter,
inklusive osaltad rom (sasom hel, rensad eller filead fisk,
som fryst forvarad, upptinad filé)

en temperatur som
ligger néra den for
smaltande is

Farska fiskeriprodukter férpackade i vakuum eller en
skyddande atmosfar i anlaggningar

en temperatur som
ligger néra den for
smaltande is

Farska fiskeriprodukter forpackade i vakuum eller en
skyddande atmosfar i detaljhandeln

0-3°C

Pa annat satt forpackade farska och upptinade | en temperatur som

obearbetade fiskeriprodukter ligger néra den for
smaéltande is

Kokta kraftdjur och blétdjur en temperatur som
ligger néra den for
smaéltande is

Kallrokta och gravade fiskeriprodukter, saltad rom 0-3 °C

Bearbetade fiskeriprodukter férpackade i vakuum eller en | 0-3 °C

skyddande atmosfar

Andra bearbetade fiskeriprodukter (inklusive sushi och | 0-6 °C

kalakukko)

Levande musslor 0-6 °C

Frysta fiskeriprodukter hogst -18 °C

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 853/2004 bilaga I, avsnitt VIII, kapital Ill, kapitel VI
och kapitel VIII

Jord- och skogsbruksministeriets férordning om livsmedelshygienen i anlaggningar 795/2014, bilaga 1,
kapitel 3, mom. 1

Jord- och skogsbruksministeriets férordning om livsmedelshygienen i anmélda livsmedelslokaler
1367/20116 och 7 §

Helkonserver och andra bearbetade fiskeriprodukter som haller sig i rumstemperatur
(sasom torkad fisk) kan anda forvaras i en hogre temperatur &n andra bearbetade

fiskeriprodukter. Jord- och skogsbruksministeriets férordning om livsmedelshygienen i anlaggningar
1369/2011, bilaga 1, kapitel 3, mom. 1

Hel fisk i saltlake avsedd for produktion av konserver far anda férvaras i en temperatur

pa hogst -9 °C. Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 853/2004, bilaga Ill, avsnitt VI,
kapitel VII och kapitel VIII
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Kalakukko kan transporteras till detaljhandeln omedelbart efter tillverkningen utan att
de forst kyls ned till férvaringstemperaturen, och férvaras i rumstemperatur den dag
som produkterna har mottagits, varefter de skall férvaras i en temperatur pa hogst 6
°C under resten av saluhdllningstiden. Pa forsaljningsstéllet upptinad och uppvarmd
kalakukko far forvaras i rumstemperatur den dag produkten har varmts upp, om de

osdlda produkterna forstérs vid slutet av dagen for uppvarmning. Jord- och
skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen i anmalda livsmedelslokaler 1367/2011, 7 §,
Jord- och skogsbruksministeriets forordning livsmedelshygienen i anlaggningar 1369/2011, bilaga 2,
kapitel 11

| Eviras anvisning (16021) "Tillsynen over tillredning och forsaljning av kalakukko” ingar
tolkningar av kraven pa forvaringstemperaturen pa kalakukko.

Tillsynsmyndigheten skall med hjalp av granskningar av bokféringen inom
egenkontrollen och matningar av stickprovnatur i regel under varje kontrollbesok utéva
tillsyn dver att kraven pa forvaringstemperaturerna foljs.

8.2 Transporttemperaturer

Forvaringstemperaturkraven som namnts i kapitel 8.1 galler &ven
livsmedelstransporter fran en anlaggning.

Under transporter fran en livsmedelslokal till en annan foljs foljande temperaturkrav

Fiskeriprodukter Temperaturkrav

Farska och upptinade obearbetade fiskeriprodukter, | en temperatur som

inklusive osaltad rom ligger néra den for
smaéltande is

Farska fiskeriprodukter férpackade i vakuum eller en | 0-3 °C
skyddande atmosfar
Pa annat satt forpackade farska och upptinade | en temperatur som

obearbetade fiskeriprodukter ligger néra den for
sméltande is*
Kokta kraftdjur och blotdjur en temperatur som

ligger néra den for
smaéltande is*
Kallrokta och gravade fiskeriprodukter, saltad rom 0-6 °C

Bearbetade fiskeriprodukter férpackade i vakuum eller en | 0-6 °C

skyddande atmosfar
Andra bearbetade fiskeriprodukter (inklusive sushi och | 0-6 °C

kalakukko)
Levande musslor 0-6 °C
Frysta fiskeriprodukter hogst -18 °C

* | kombinerade laster kan produkternas temperatur vara 0-6 °C. Det rekommenderas
att transporttiden foér kombinerade laster ar hogst 24 timmar. Med kombinerad last
avses en kyltransport av livsmedel som avgar fran en livsmedelslokal och dér lasten
utover sadana lattfordarvliga livsmedel som kraver forvaring i hogst 6 “C aven omfattar
sadana lattfordarvliga livsmedel for vilka det i hygienférordningen om livsmedel av
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animaliskt ursprung foreskrivs lagre temperaturer, till exempel ra fisk (nara
temperaturen av sméaltande is).

Under transporter fran detaljhandeln till slutkonsumenten (sdsom vid hemtransport fran

en butik) far temperaturen pa fiskeriprodukter vara hogst 6 °C. Jord- och
skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen i anmaélda livsmedelslokaler 1367/2011 6 §

Tillsynsmyndigheten ska med hjadlp av granskningar av bokféringen inom
egenkontrollen och matningar av stickprovsnatur utéva tillsyn 6ver att kraven pa
transporttemperaturerna foljs.

8.3 Upptining och saltning

Frysta produkter borde tinas upp i ett kylt utrymme eller ocksa borde man pa nagot
annat satt sakerstélla att temperaturen pa produkterna som tinas upp inte stiger sa
mycket under upptiningen, att det kunde vara skadligt med tanke pa produkternas
livsmedelshygieniska kvalitet.

Saltningen av produkterna borde utféras i ett kylt utrymme eller ocksa borde man pa
nagot annat satt sékerstalla att temperaturen pa produkterna som saltas inte stiger sa
mycket under saltningen, att det kunde vara skadligt med tanke pa produkternas
livsmedelshygieniska kvalitet.

Tillsynsmyndigheten skall utdva tillsyn 6ver att upptiningen och saltningen utfors i
korrekt temperatur.

9 Vatten och is

For hantering av fisk och tillverkning av is vid primarproduktion, i en livsmedelslokal
och i anlaggningar i fiskbranschen kan anvandas hushallsvatten eller rent vatten dvs.
havs-, insjo- eller flodvatten eller annat motsvarande vatten. Anvandningen av rent
vatten far inte aventyra livsmedelssakerheten. Rent vatten kan inte anvandas i sddana
livsmedelslokaler, dar det hanteras andra livsmedel an fiskeriprodukter.

Om hushallsvatten anvands vid hantering av fisk, skall vattnet verensstimma med
social- och halsovardsministeriets forordning om  kvalitetskrav pa och
kontrollundersdkning av hushallsvatten (461/2000). Om anvandningen av vatten ar
blygsam (under 10 m®d), kan social- och héalsovardsministeriets forordning om
kvalitetskrav pa och kontrollundersokning av hushallsvatten i sma enheter (401/2001)
tillampas.

Om rent havs-, insjo- eller flodvatten eller annat motsvarande vatten anvands i en
livsmedelslokal eller anlaggning i fiskbranschen, &r kvalitetskraven och
kvalitetsrekommendationerna for det anvanda vattnet:

Kvalitetskrav:
Vattnet far inte innehdlla mikrober, skadliga @mnen eller toxiska cyanobakterier
(blagrona alger) i den grad, att livsmedlens sakerhet forsvagas direkt eller indirekt.

Kvalitetsrekommendationer:
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Escherichia coli 0 cfu/100 ml

Intestinala enterokocker 0 cfu/100 ml

Blagrona alger ingen skonjbar blomning

Vattnets sensoriska kvalitet inga skonjbara faktorer som aventyrar

livsmedelssakerheten hos fisken, sdsom olja

Egenkontrollen av vattnet skall utga fran riskerna. Egenkontrollundersékningarnas
omfattning och frekvens beror pa verksamhetens omfattning (produktionsméangderna,
sasongbetoningen), processernas natur, de producerade livsmedlens kvalitet (sdsom
mekanisk hantering av ra fisk, atfardiga) och den anvanda vattenkallan (hushallsvatten
fran ett vattenverk, hushdllsvatten fran egen brunn, rent vatten). Som matare pa
verksamhetens omfattning kan anvandas méngden producerade livsmedel.
Foretagaren skall kunna motivera hur egenkontrollen ar tillracklig for att trygga
sékerheten hos vattnet och livsmedlen.

Om en foretagare sjalv utfor behandlingar som paverkar vattnets kvalitet, skall
behandlingarna och sattet pa vilket man sékerstaller att vattnet ar rent beskrivas i
planen for egenkontroll. Behandlingarna far inte medféra sadana férandringar i
livsmedlen, som strider mot livsmedelslagstiftningen och de far inte heller aventyra den
mikrobiologiska eller kemiska sakerheten. Sadana forandringar kan medforas till
exempel av desinficering av vattnet. Utrustningen och systemen for transport, lagring
och tillverkning av vattnet och isen, sdsom vattentankar och bassanger, skall rengtras
tillréckligt ofta.

Anvandning av rent vatten i en livsmedelslokal eller en anldggning forutsatter att
vattenkallans mikrobiologiska och kemiska kvalitet utreds innan verksamheten inleds
och under verksamhetens gang. | riskvarderingen ingar ocksa en utvardering av de
risker, som naturlig verksamhet och annan verksamhet medfor for vattnets kvalitet,
sasom narheten till ett avioppsreningsverk. Vattentakten skall ske sa tryggt som mdjligt
till exempel sa, att vattnet pumpas upp fran stort djup.

Om en féretagare anvander rent vatten for hantering av fisk, skall vattensystemet
atskiljas pa korrekt satt fran hushallsvattensystemet. Det korrekta sattet att atskilja
systemen framgar av del D1 i Finlands Byggbestammelsesamling, Vatten- och
avloppsinstallationer for fastigheter. Rent vatten eller annat vatten av samre kvalitet an
hushallsvatten far inte ges mdgjlighet att tranga in i hushallsvattenledningsnatet.
Systemet for rent vatten skall tydligt méarkas.

Evira kommer att ge en anvisning om tillsyn éver vatten och is. | anvisningen ges
rekommenderade frekvenser for provtagning inom egenkontrollen.

Tillsynsmyndigheten skall utéva tillsyn Gver att bestammelserna om kvaliteten pa
vattnet foljs. Livsmedelstillsynsmyndigheten utbvar tillsyn 6ver anvandningen och
egenkontrollen av hushdllsvatten och rent vatten i livsmedelsprocessen.
Halsoskyddsmyndigheten utdvar tillsyn 6ver foretagarens eventuella egna
hushallsvattenkalla eller leverantéren av hushallsvatten.

10 Tillsatser, aromer och enzymer

Livsmedelsforetagaren  ska  identifiera och  hantera  kraven som i
livsmedelslagstiftningen stallts pd dessa amnen och pa anvandningen av dem.
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Sakerstéllandet av dverensstammelsen med bestammelserna ska utgéra en del av
foretagarens egenkontroll.

Forordningen om tillsatser (EG) nr 1333/2008 reglerar tillsatserna som ar tillatna i fisk
och fiskeriprodukter och gransvardena for dessa. Kraven pa tillsatsernas renhet
regleras av kommissionens férordning (EU) nr 231/2012. Villkoren fér en anvandning
av aromer regleras av forordning (EG) nr 1334/2008. Anvandningen av rékaromer
regleras av férordning (EU) nr 1321/2013. Kraven som hanfor sig till rokaromernas
sparbarhet regleras av férordning (EG) nr 2065/2003 artikel 13. Villkoren for en
anvandning av enzymer regleras av férordning (EG) nr 1332/2008.

Om tillsynen dver anvandningen av tillsatser, aromer och enzymer finner du detaljerad
information i Eviras anvisning (17054) "Anvisning om tillsynen 6ver medel som
forbattrar livsmedel — tillsatser, aromer och enzymer”. Anvisningen ar avsedd for saval
livsmedelstillsynsmyndigheter som livsmedelsféretagare. | bilaga | till anvisningen
finner du en tabell med de punkter i lagstiftningen om tillsatser, aromer och enzymer
som motsvarar de saker som ska kontrolleras i Oiva-bedémningsanvisningarna.

11 Informationen som ska tillhandahallas om livsmedel

| artikel 35 i forordningen om den gemensamma marknadsordningen for fiskeri- och
vattenbruksprodukter, Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr 1379/2013
(nedan  marknadsordningsférordningen) ségs vilken information som ska
tillhandahallas om fiskeri- och vattenbruksprodukter som saluhalls till konsumenter och
storhushall. Sarskilda markningskrav galler for fisk, blotdjur, kraftdjur och havstang och
delar av sadana, sasom fiskfilé eller fiskrom (bilaga 1, punkterna a, b, ¢ och e). Om
produkter som saluhalls till konsumenter och storhushall ska tillhandahallas foljande
sarskilda information:

artens handelsbeteckning och dess vetenskapliga namn
produktionsmetoden

omradet dar fisken fangats eller odlats
redskapskategorin, om fisken ar fangad

om produkten ar upptinad (vid behov se nedan)

minsta hallbarhetstiden/sista forbrukningstidpunkten

De sarskilda markningskraven galler farska, frysta, torkade, saltade, rokta och
halstrade produkter, men inte fiskprodukter. Begreppet fiskprodukt har inte definierats
i lagstiftningen. Med en fiskprodukt avses i denna anvisning en produkt, som
huvudsakligen tillverkats av fisk eller en del av fisk och kompletterats med ndgon annan
ingrediens an enbart salt. Fiskprodukter &r till exempel fiskpinnar och kryddsill.

| friga om informationen som annars ska tillhandahallas vid l6sviktsforsaljning av
produkter eller i markningarna pa forpackningarna till produkter ska i tillampliga delar
foljas det som forutsatts anges av den allmanna information som ska tillhandahallas
om livsmedel.

De sarskilda markningskraven tillampas &nda inte pd sma mangder (som inte
overstiger 50 euro/dag) fiskeriprodukter som saljs direkt fran fiskefartyg till
konsumenten.
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| tillsynen Over de  sarskilda  markningskraven  for  fiskeri-  och
vattenbruksproduktbranschen ska beaktas att livsmedelstillsynsmyndigheten har
behorighet att utdva tillsyn Over att markningarna i frdga oOverensstammer med
bestammelserna. Se kapitel 14.

11.1 Artens handelsbeteckning och dess vetenskapliga hamn

Medlemsstaterna ska faststdlla en  forteckning ©Over de godtagbara
handelsbeteckningar pa fiskeri- och vattenbruksprodukter, som &r tilldtna inom deras
omrade. Handelsbeteckningarna som &r tillatna i Finland har faststallts med jord- och
skogsbruksministeriets forordning (597/2008) om tillatna handelsbeteckningar pa
fiskeri- och vattenbruksprodukter. Om man vill saluhdlla sadana produkter, som har en
beteckning som inte ndmnts i férordningen, ska foretagaren lamna en anmalan om
detta till jord- och skogsbruksministeriets naturresursavdelning som faststaller en
temporar handelsbeteckning for att produkten ska kunna saluhallas.

Artens handelsbeteckning och dess vetenskapliga namn ska anges pa férpackningen
eller pa en etikett. Vid férsaljning av oforpackade produkter &r det ocksa majligt att ange
fiskens vetenskapliga namn muntligen forutsatt att det pa en broschyr eller nagot annat
liknande i livsmedlets narhet anges att informationen pa begéran tillhandahalls av
personalen. Da ska informationen vara tillganglig for personalen i skriftlig eller
elektronisk form. Da det vetenskapliga namnet pa fisk anges racker det t.ex. ocksa att
konsumenten har tillgang till jord- och skogsbruksministeriets forteckning Over
handelsbeteckningar.

11.2 Produktionsmetoden

Produktionsmetoden ska markas ut med nagot av féljande alternativ
. fangad ... (fisk fangad i havet)

. fangad i s6tvatten ...

. odlad ...

Om en blandad produkt bestar av samma art, men har tillverkats med olika
produktionsmetoder, ska den metod som géller for varje parti anges.
11.3 Fangstomradet

For att produktens ursprung ska bli sa tydligt som majligt for konsumenten, ska exakt
information tillhandahallas om fangst- eller produktionsomradet.

Fangst- och produktionsomradena anges pa foljande satt:

Fisk fangad i havet: fangstomradet FAO:s fiskeregion, omrade och delomrade, dar
fisken fangats (FAO-omradet nummer behover inte namnas).

Fisk fAngad i sttvatten: produktens ursprungsland och vattendragets namn (alvens,
sjons namn)

Vattenbruksprodukter: odlingslandet, dar produktens slutliga utveckling skett
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Om fangstomradet eller produktionsomradet kan ocksa anvandas ett mer detaljerat
omnamnande forutsatt att informationen ar korrekt och inte vilseleder konsumenten.

Fisk fangad i havet

Om fiskeriprodukter fangade i havet ska i allmanhet anges fiskeregionens namn och
fiskeregionerna ar: Ishavet (FAO 18), Nordvastra Atlanten (FAO 21), Nordostra
Atlanten (Ostersjon undantagen) (FAO 27), Vastra Centralatlanten (FAO 31), Ostra
Centralatlanten (FAO 34), Medelhavet och Svarta havet (FAO 37), Sydvastra Atlanten
(FAO 41), Sydostra Atlanten (FAO 47), Antarktis (Atlanten) (FAO 48), Vastra Indiska
oceanen (FAO 51), Ostra Indiska oceanen (FAO 57), Nordvastra Stilla havet (FAO 61),
Norddstra Stilla havet (FAO 67), Centrala vastra Stilla havet (FAO 71), Centrala Ostra
Stilla havet (FAO 77) och Sydvastra Stilla havet (FAO 81).

Om fisken fangats i Norddstra Atlanten (FAO 27), Medelhavet eller Svarta havet (FAO
37), ska i stallet for fiskeregionen anges delomradets namn (sasom Vastra Medelhavet
(omrade 37.1) eller delomradets namn (sdsom Sardinien (omrade 37.1.3). Namnet ska
ocksa anges i en for konsumenterna begriplig form eller i form av en karta eller ett
piktogram. Med detta ersatts fiskeregionens namn. Ostersjon hor till exempel till FAO:s
omréde 27, Il d och anges som Ostersjon.

FAO:s forteckning 6ver fiskeregioner (2-siffrigt tal), omraden och delomraden (ICES)
kan du ta del av pa FAO:s webbplats: http://www.fao.org/fishery/cwp/handbook/H/en
http://ec.europa.euffisheries/sites/fisheries/files/docs/body/fishing_areas_en.pdf.

EU:s havsomraden:
http://ec.europa.eu/fisheries/cfp/market/consumer-information/index_fi.htm

Fisk fangad i sétvatten:
For fiskar som fangats i sotvatten ska anges saval det land, inom vilkets omrade fisken
fangats som vattenomradets namn (alvens, sjons namn), sdsom Finland, Saimen.

Vattenbruksprodukter

For vattenbruksprodukternas del hanvisas till det land, i vilket éver halften av
produktens slutliga vikt tillkommit eller dar produkten befunnit sig dver halften av
uppfodningstiden eller for musslornas del dar den undergatt ett minst sex manader
langt sista uppfodnings- eller odlingsstadium.

11.4 Typen av fangstredskap

For frilevande fisks del ska namnas nagon av foljande fangstredskapskategorier som
anvants vid fangsten: notar, tralar, bottengarn, ringnotar, sankhavar, krokar, linor,
skrapor, tinor och fallor.

For sddana blandade produkters del, som bestar av samma art, men som fangats med
olika typer av fangstredskap, ska namnas varje enskilt partis fangstredskapskategori.
Om man till exempel saluhdller gés, som fangats med olika typer av fangstredskap,
kan man till exempel ange "fangad med not, tral eller krokar”.

For oforpackade livsmedels del kan typen av fangstredskap ocksd anges muntligen
forutsatt att det pa en broschyr eller nagot annat liknande i livsmedlets narhet anges


http://www.fao.org/fishery/cwp/handbook/H/en
http://ec.europa.eu/fisheries/sites/fisheries/files/docs/body/fishing_areas_en.pdf
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att informationen pa begaran tillhandahdlls av personalen. D& ska informationen vara
tillganglig for personalen i skriftlig eller elektronisk form. Informationen om typen av
fangstredskap ingar i informationen som atfoljer fiskpartiet eller pa nagot annat satt ar
tillganglig for képmannen.

11.5 Markningen upptinad

Markningen upptinad anges i samband med handelsbeteckningen. For ofdrpackade
livsmedels del behdver denna information inte finnas i samband med livsmedlets
beteckning, men den ska ges pa nagot annat satt, sdsom pa reklamtavior eller
affischer.

Denna information kravs inte om fisk- och vattenbruksprodukterna

- aringredienser i en slutprodukt, sasom djupfryst fisk forlaxsoppa

- ar livsmedel, for vilkas del frysningen ar ett tekniskt nédvéandigt stadium i
produktionsprocessen

- ar sadan fiskeri- och vattenbruksprodukter som avses i férordning (EG) nr
853/2004 bilaga Il avsnitt VIII, som tidigare frysts i avsikt att sdkerstalla
produkternas sékerhet med tanke pa halsan. Sadana ar fiskeriprodukter som &r
avsedda att intas raa eller marinerade, saltade och pa nagot annat satt
behandlade fiskeriprodukter, om behandlingen inte racker for att forinta
livsdugliga parasiter.

- har tinats upp fore rékning, saltning, tillagning, marinering, torkning eller vilken
som helst kombination av de ndmnda behandlingarna.

11.6 Minsta hallbarhetstiden/sista anvandningstidpunkten och forpackningsdatumet

Markningen minsta hallbarhetstid (dvs. bast fore eller bast fore utgangen av ...) eller
sista anvandningstidpunkt galler forpackade produkter, anda inte fiskeri- och
vattenbruksprodukter som ar avsedda att atas levande. For oférpackade produkter
behdver dessa inte anges. For forpackade musslor anges férpackningsdatumet (minst
dd.mm) i stéllet for bast fore datumet eller sista anvandningstidpunkten.

11.7 Identifieringsmarket

| anlaggningar ska fiskeriprodukterna markas med ett identifieringsmarke.
Europaparlamentets och r&dets férordning (EU) nr 853/2004, art. 5. ldentifieringsméarket kan
anbringas direkt pa emballaget eller forpackningen eller tryckas pa en etikett som fasts
pa emballaget eller férpackningen. For identifieringsmarkningen svarar anlaggningen.
| en anlaggning far anvandas enbart identifieringsmarken forsedda med anlaggningens
egen identifieringskod. Aven om lagstiftningen séger att endast livsmedel av animaliskt
ursprung ska identifieringsmarkas, kan en sadan markning anvandas aven pa andra

livsmedel som tillverkas i samma anl&ggning. Kommissionens forordning (EG) nr 853/2004
bilaga Il, avsnitt |

| fiskanlaggningar ska anvéandas ett ovalt identifieringsmarke. Av market ska med
tydliga bokstaver, sdsom versaler, framga landet dar anlaggningen ar belagen
(FINLAND, SUOMI eller forkortningen FI), anlaggningens godkédnnandenummer och



Ansvarig person Carmela Hellsten Sida/sidor 26/41

®
E V I ra Godkand av Leena R&sénen Anvisning/version 16023/5

Tagen i bruk 22.9.2017

Livsmedelssakerhet

Tillsynen over fiskeriprodukter

forkortningen EG eller EY. Pa identifieringsmarket stélls inga storlekskrav. Market ska
anda vara lasligt. Kommissionens forordning (EG) nr 853/2004, bilaga II, avsnitt |

Se aven kapitlen 12 och 13.

Identifieringsmarkena kan till exempel se ut pa foéljande satt:

SWNLAAR
000
EN
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Exempel p& kraven pa& markningarna pa forpackningarna till fiskeriprodukter som ska
saluhallas till slutkonsumenten och informationen som ska tillhandahallas om oférpackade
produkter (EPRf EU nr 1379/2013, EPRf EU nr 1169/2011, JSMf 834/2014 och JSMf 1010/2014)

X innebér att markningen kravs

Méarkning Of6rpackad | Forpackad | Férpackad | Forpackad
farsk fisk farsk saltad och | fiskprodukt
fisk rokt fisk (sasom

fiskpinnar,
kryddsill)

Livsmedlets beteckning X X X X

Artens X X X

handelsbeteckning (M)

Artens X X X

vetenskapliga namn (M)

Produktionsmetoden (M) X X X

Fangstomradet (M) X X X

Typen av fangstredskap X X X

(M)

Upptinad* X X X X

Tillverkarens, X X X

foérpackarens eller

sdaljarens namn och

adress

Mangden innehall X X X

Ingrediensforteckning X X

Amnena och produkterna X X*

som orsakar allergi och

intolerans

Ingrediensens mangd X

Sista X X X

forbrukningsdagen/bast

foére-méarkningen

Forvaringsanvisning med X** X X X

uppgift om

forvaringstemperaturen

Bruksanvisning* X

Ursprungslandet, om ett X X X X

utelamnande kan

vilseleda

Partiidentifikation*** X X X

Naringsdeklaration**** X X

Méarkningen kraftigt X X

saltad*

Identifieringsméarke***** X X X

* Anges vid behov (Upptinad se stycket "Markningen upptinad” ovan).

** Forvaringsanvisningen kan for oforpackade produkter ocksa ges muntligen, om foretagaren informerar
kunderna om att information om allergener och annan information pa begéaran tillhandahalls av
personalen (JSMf 834/2014, 6 — 8 8).
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** Partiidentifikationen kan ersattas med datummarkningen, om den angetts med en dags och manads
precision.

**+x Nagon naringsdeklaration kravs inte, om en tillverkare som producerar sma mangder produkter
levererar produkter direkt till slutkonsumenten eller den lokala detaljhandeln som levererar produkterna
direkt till slutkonsumenten.

*xxx Om tillverkad eller férpackad i en anlaggning.

(M) = enkom information som marknadsordningsférordningen férutsatter

Annat att beakta om mérkningarna:

Frysvaror:

Om en fiskeriprodukt djupfrysts och saluhélls som frysvara ska ocksa de markningar
som forordningen om djupfrysta livsmedel (JSMf 818/2012) forutsatter beaktas pa
foljande satt: ordet “djupfryst’, minsta hallbarhetstiden (bast fére),
forvaringsanvisningar (sdsom - 18 °C eller kallare) och méarkningen “far inte frysas ned
igen efter upptining”. For obearbetade fiskeriprodukter ska ocksa anges
nedfrysningsdatumet eller det férsta nedfrysningsdatumet med markningen: Djupfryst:

dd.mm.&aaa. Frysta produkter forses med motsvarande méarkningar, da anvands ordet
fryst.

Vatten har tillsatts:

Vatten har tillsatts ska namnas i ingrediensforteckningen pa det satt som EU:s
forordning om livsmedelsinformation forutsatter. Da det ror sig om fiskeriprodukter i
form av en bit, skiva, portion eller filé eller sddana hela fiskeriprodukter, som
konsumenten inte forvantar sig innehalla vatten, ska i livsmedlets beteckning anges att
vatten tillsatts, om mangden tillsatt vatten i den féardiga produkten Overstiger 5
viktprocent.

Om tillsynen 6ver markningarna pa forpackningar ges vagledning i Eviras anvisning
(17068) “Handbok om livsmedelsinformation for tillsynsmyndigheter och
livsmedelsforetagare” och (17055) "Anvisning om tillsynen 6ver markningar och
paskrifter pa forpackningarna” och i Oiva-bedomningsanvisning 13.

11.8 Narings- och hélsopastaendena

Narings- och halsopastaendena som framfors i paskrifterna pa, vid presentation av eller
i reklam for livsmedel regleras av Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr
1924/2006 om naringspastaenden och halsopastdenden om livsmedel. Med ett
pastaende avses varje budskap eller framstallning som inte &r obligatorisk och som
anger, later forsta eller antyder att ett livsmedel har sarskilda egenskaper. Med ett
naringspastdende avses varje pastaende som anger att ett livsmedel har sarskilda
gynnsamma naringsmassiga egenskaper, sasom "hogt innehall av D-vitamin” eller
“kalla till omega 3-fettsyror”. Med ett halsopastdende avses varje pastdende som anger
att det finns ett samband mellan ett livsmedel och halsa, sasom ’EPA
(eikosapentaensyra) och DHA (dokosahexaensyra) bidrar till hjartats normala
funktion”. Endast godkanda pastadenden far anvandas, om villkoren fér en anvandning
av pastaendet uppfylls i livsmedlet som pastaendet galler.

En uppdaterad forteckning éver godkanda nérings- och halsopastaenden finner du pa
kommissionens webbplats: http://ec.europa.eu/nuhclaims/
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Evira har publicerat anvisningen (17052) "Handbok om naringspastaenden och
halsopastaenden for livsmedelstillsynsmyndigheter och livsmedelsféretagare”.

11.9 Naringsdeklarationen

Naringsdeklarationen pa ett livsmedel ger information om livsmedlets innehall av energi
och vissa naringsdmnen. Naringsdmnenas mangder anges i form av
genomsnittsvarden som bygger antingen pa analysresultat som erhdllits fran flera
prover eller beréaknad information eller annan tillforlitlig information. Den obligatoriska
naringsdeklarationen ska innehalla foljande information: energivardet (kJ eller kcal)
jamte mangden fett, mattat fett (= mattade fettsyror), kolhydrat, sockerarter, protein och
salt. Informationen ska ges per 100 gram eller 100 milliliter av livsmedlet. Informationen
ges i regel for ett saljfardigt livsmedel med hjalp av de enheter som avses i férordningen
om livsmedelsinformation. | bilaga V till férordningen om livsmedelsinformation har
beskrivits vilka livsmedel som ar befriade fran kravet pa en obligatorisk
naringsdeklaration. Sadana ar bland annat obearbetade produkter som endast
innehaller en ingrediens eller en kategori ingredienser. Sddana produkter &r till exempel
farska eller djupfrysta fiskfiléer som det inte tillsatts nagra ingredienser i. Framforande
av ett narings- eller halsopastdende om en produkt forutsatter anda alltid en
naringsdeklaration.

| planen for egenkontroll ska vara beskrivet hur féretagaren sakerstaller att
naringsdeklarationen motsvarar produktens sammanséttning. Aven da receptet andras
ska sakerstéllas att naringsvardet forblir det angivna atminstone fram till bast fore -
tidpunkten eller sista forbrukningsdagen.

Tillsynsmyndigheten ska utdva tillsyn 6ver att naringsvardesdeklarationerna innehaller
all den information som kravs och att naringsvardet angetts pa ratt satt.
Tillsynsmyndigheten ska ocksa utfora inspektioner for produktens sammanséattnings
del och d& utgaende fran recepten, eventuellt anvanda naringsvardestabeller och de
bestamningar som  foretagaren gjort inom  egenkontrollen eller de
laboratorieundersdkningar som gjorts inom tillsynen, utreda om
naringsvardessammansattningen och paskrifterna motsvarar varandra.

Reglerna som galler naringsvardesdeklarationen pa sedvanliga livsmedel har
beskrivits i forordningen om livsmedelsinformation (EU) nr 1169/2011, kapitel IV,
avsnitt 3, artiklarna 29 — 35 och bilagorna Xl — XV. Mer information om saken finner
du i handboken om livsmedelsinformation for livsmedelstillsynsmyndigheter och
livsmedelsforetagare (Eviras anvisning (17068) "Handbok om livsmedelsinformation for
livsmedelstillsynsmyndigheter och livsmedelsféretagare”).

12  Sparbarheten

Det grundlaggande kravet pa livsmedlens sparbarhet bygger pa principen om “ett steg
bakat — ett steg framat” som regleras av artikel 18 i allmanna livsmedelsférordningen.
Sparbarhetskraven som stéllts pa livsmedel av animaliskt ursprung regleras ocksa av
kommissionens genomforandefoérordning (EU) nr 931/2011. Foérordning (EU) nr
931/2011 tillampas pa sadana livsmedel, som i artikel 2 stycke 1 i férordning (EG) nr
852/2004 definierats som bearbetade och obearbetade produkter.
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Foretagaren ska ha system och forfaranden, med hjalp av vilka han pa begéaran kan
leverera forutsatt sparbarhetsinformation till myndigheterna. Systemet har inte
faststallts i lagstiftningen.

Ett sparbarhetssystem innebar att féretagaren anvander sig av ett planmassigt och
systematiskt satt att agera vid mottagning, leverans, forvaring och hantering av
sparbarhetsinformation.

De mest centrala verktygen for sparbarhet ar informationen som anknutits till livsmedlet
och olika dokumenteringar och handelsdokument som kan férknippas med
livsmedelspartiet. All information kan ocksa (enbart) inga i ett elektroniskt system.

Ansvar

Livsmedels- och foderforetagare pa alla stadier i produktions-, bearbetnings- och
distributionskedjan skall i de féretag de har ansvar for se till att livsmedel och foder
uppfyller de krav i livsmedelslagstiftningen som ar tillampliga for deras verksamhet och

skall kontrollera att dessa krav uppfylls.
Allménna livsmedelsférordningen 17 art. 1 mom.

Den livsmedelsféretagare som ar ansvarig for livsmedelsinformationen ska sékerstalla
att informationen finns tillganglig och ar korrekt i enlighet med tillamplig lagstiftning om

livsmedelsinformation och krav i tillampliga nationella bestammelser.
Forordningen om livsmedelsinformation 8 art.

Livsmedelsforetagaren ska ha den information om livsmedlen och om djuren som
anvands for livsmedelsproduktion som avses i artikel 18.2 och 18.3 i allmanna
livsmedelsforordningen. Livsmedelsforetagaren ska ocksa ha ett system med vars
hjalp man, med en sadan precision som denna lag forutsatter, kan koppla samman
informationen om mottagna och expedierade partier. Livsmedelslagen 17 §

Utbver det ovan ndmnda sager artikel 3 i férordningen (EU) nr 931/2011 om animaliska
livsmedels sparbarhet vilken information som géller férsandelser med livsmedel av
animaliskt ursprung som ska goras tillganglig for den livsmedelsforetagare som tar
emot livsmedlen och, pa begéaran, den behoriga myndigheten. Artikel 3 alagger saledes
inte uttryckligen foretagaren att lamna informationen som faststallts i artikeln i fraga i
det handelsdokument som atfoljer det levererade partiet utan den kan ocksa pa annat
satt lAmnas till den mottagande féretagaren.

| praktiken kan foretagaren inte uppfylla kraven ovan, om féretagaren inte utfor en
mottagningskontroll, med vilken han sékerstéller och férsékrar sig om
e att livsmedlet som levererats till honom ar det, som han bestéallt, bl.a.
beteckningen, livsmedlets ingredienser, allergenerna
att den information som bestammelserna forutsatter atfoljer livsmedlet
e att informationen som tillhandahallits om livsmedlet (beteckningen) och
informationen som atféljer livsmedlet motsvarar varandra
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Tillsynsmyndigheten ska utdva tillsyn 6ver att

e livsmedelsféretagaren har ett (sparbarhets)system och férfaranden, med hjélp
av vilka man med tillracklig noggrannhet kan koppla samman informationen
om mottagna och expedierade livsmedelspartier.

e (sparbarhets)systemen och forfarandena &ar saddana som de beskrivits i
foretagarens plan for egenkontroll och/eller sddana som foretagaren beréttar
att de ar

o foretagaren formar identifiera den fysiska person eller juridiska person som
levererat livsmedlet till honom

o foretagaren formar identifiera de andra foretag, till vilka leverans av foretagets
produkter skett

¢ livsmedlen som foretagaren slappt ut pa marknaden eller sannolikt kommer
att slappa ut pa marknaden ar forsedda med tillrackliga och korrekta
markningar eller identifikationsuppgifter som underlattar sparbarheten.

Se aven kapitlen 11.7 och 13.

13  Hur sparbarhetsinformationen ska lamnas och presenteras

Da fiskeriprodukter levereras vidare fran ett primarproduktionsstélle, en anlaggning
eller en livsmedelslokal, ska det levererade partiet atfoljas av ett dokument, med andra
ord ett handelsdokument. Nagra dokument behdver inte levereras i sadana fall, da
fiskeriprodukter levereras direkt till konsumenten.

Lagstiftningen sager inte vilket format som forutsétts av dokumenten. Den som
levererar livsmedlet kan vaélja i vilken form informationen gors tillganglig.
Handelsdokumentet kan saledes ocksa vara enbart i elektroniskt format. D& ar det
viktigt att i planen for egenkontroll beskriva hur de elektroniska dokumenten hanteras
och med vilka system de hanteras. Foretagaren ska ocksa ha en systematisk metod
(sasom ett systematiskt system och specificerande sifferkoder), med vilka han formar
koppla samman informationen som hanteras med det elektroniska systemet och
dokumenten som forvaras i systemet med partiet och produkten. Det ar ocksa skal att
beakta att produkterna som sands ivag ska kunna kopplas samman med informationen
som levererats i elektroniskt format.

Informationen om det levererade partiet ska vara tillganglig for mottagaren redan da
leveransen tas emot. Om informationen ar i elektroniskt format och datuminformationen
inte ar direkt synlig i systemet eller mdjlig att koppla samman med det elektroniska
dokumentet eller motsvarande information, ska datumet skrivas ned separat, och om
flera leveranser sker under en viss dag, ocksa en preciserande tidpunkt.

Om inspektoren kollar upp informationen i det elektroniska systemet, ska informationen
leda (direkt eller via en skapad lank) till de faktiska ursprungliga sandnings-,
mottagnings- eller andra liknande dateringar och eventuella parti- och
dokumentnummer. Om det elektroniska systemet skriver ut dokumentet i annan form
an i den form som informationen visas pa skarmen, ska av det utskrivna dokumentet
pa samma satt framga de faktiska ursprungliga sandnings-, mottagnings- och andra
dylika dateringar eller sa ska de kunna verifieras till exempel via en skapad lank. Om
de faktiska ursprungliga sandnings-, mottagnings- och andra dylika dateringar inte
automatiskt skrivs ut pa ett pdf- eller pappersdokument, ska foretagaren skapa sig
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sadan praxis, med vilken dateringsinformationen i systemet och eventuell parti- och
dokumentnummerinformation och dokumentet som skrivs ut tydligt kan kopplas
samman med varandra.

Kommissionens genomforandeforordning (EU) nr 931/2011 om kraven pa animaliska
livsmedels sparbarhet sager foljande:

Livsmedelsforetagare ska se till att foljande information om férsandelser av livsmedel
av animaliskt ursprung gors tillganglig for den livsmedelsforetagare som tar emot
livsmedlen och, p& begéaran, den behériga myndigheten:

a) en noggrann beskrivning av livsmedlet, (se dven "angivande av ursprungslandet
eller harkomstplatsen” pa nasta sida)

b) livsmedlets volym eller kvantitet,

c) namn pa och adress till den livsmedelsforetagare som levererat livsmedlet,

d) namn pa och adress till avsandaren (agaren) om denna ar ndgon annan an den
livsmedelsforetagare som levererat livsmedlet,

e) namn pa och adress till den livsmedelsforetagare till vilken livsmedlet levererats,

f) namn pa och adress till mottagaren (agaren) om denna ar ndgon annan an den
livsmedelsforetagare till vilkken livsmedlet levererats,

g) en referens som identifierar partiet, satsen eller forsandelsen, beroende pa vad som
ar tillampligt,

h) avsandningsdatum.

Leverantoren till livsmedlet kan saledes valja i vilken form informationen a-h gors
tillganglig, om bara informationen som forutsatts
e klart och otvetydigt finns tillganglig och atkomlig for den livsmedelsforetagare
som tar emot livsmedlet
e Kklart och otvetydigt utan onddigt drojsmal pa begaran tillhandahalls
myndigheten
e Kklart och otvetydigt kan kopplas samman med leveransen och
livsmedelspartiet.

Artikel 3 alagger saledes inte uttryckligen foretagaren att lamna informationen som
faststallts i artikeln i fraga i handelsdokumentet som atfoljer det levererade partiet utan
den kan ocksa pa nagot annat satt lamnas till den mottagande foretagaren.
Informationen om det levererade partiet ska vara tillganglig for mottagaren redan da
leveransen tas emot.

D& fiskeriprodukter sands fran en anlaggning ska handelsdokumenten som atfoljer

dem inbegripa féljande information:

a) den avsdndande anldggningens identifieringsmarke eller uppgifterna i
identifieringsmarket;

b) vid leverans av nedkylda, frysta eller djupfrysta livsmedel en anteckning om
forvaringstemperaturen, om den inte framgar av forpackningspaskrifterna;

d) en anteckning om krav pa behandling, om myndigheten har stallt sarskilda krav pa
behandlingen av livsmedlet;

e) en anteckning om villkor och begransningar for de livsmedel som omfattas av
sarskilda villkor i samband med utslappande pa marknaden;

h) vid leverans av farsk fisk fangst- eller upptagningsdatum:;

i) anteckningar som kravs enligt annan lagstiftning &n lagstiftning om

livsmedelshygien.
Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen i anlédggningar 795/2014, bilaga 1,
kapitel 4, mom. 3
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Dokumentet ska numreras eller pa annat sétt tillrackligt specificeras.

Exempe|- ‘LT\HETE 4000 ||Li‘\HErE 4001 Hu‘iHHE 4002 Hu‘ﬂum 2003 |

Identifieringsmarket och uppgifterna i identifieringsméarket ar ett centralt medel for
sparbarhet. Uppgifterna i den avsandande anlaggningens identifieringsmarke ska
framga av handelsdokumentet som atféljer livsmedlen som sands fran anlaggningen.
| handelsdokumentet kan motsvarande information ocksd anges i form av ett ovalt
identifieringsmarke. Se &ven kapitlen 11.7 och 12.

Dokumenten och livsmedlen som motsvarar dem ska vara latta att koppla samman.
Om inspektoren tolkar saken sa att dokumentet och livsmedlet som motsvarar det inte
tillrackligt latt kan sammankopplas med varandra, ska inspektoren forutséatta att
foretagaren forbattrar sitt forfarande dvs. sitt (sparbarhets)system. Se aven kapitel 12.

Det vore ocksa mycket nyttigt att bevara informationen om eventuella referens- eller
partinummer, med hjélp av vilka produkten kan identifieras, @ven om detta inte ar
obligatoriskt.

Forordningen om livsmedelsinformation (EU) nr 1169/2011: Uppgift om ursprungsland
eller harkomstplats ska vara obligatorisk i de fall dar underlatenhet att lamna denna
uppgift skulle kunna vilseleda konsumenten i fraga om livsmedlets ratta ursprungsland
eller harkomstplats, i synnerhet om den information som atféljer livsmedlet eller
etiketten som helhet annars skulle antyda att livsmedlet har ett annat ursprungsland
eller en annan harkomstplats.

Det rekommenderas att produktbeteckningarna som forsandelsen innehaller och
uppgifterna om dem specificeras pa skilda rader i dokumentet som bifogats till
forsandelsen. Pa bilden nedan har radvis getts en exakt beskrivning av livsmedlet,
informationen om ursprungslandet inbegripen. Livsmedlets kvantitet har angetts pa det
satt som kraven forutsatter.

Rekommenderbart satt att ange informationen for olika produktbeteckningar i dokumentet som
atfoljer det levererade partiet:

Tilattu, kg Toimitettu, kg Nimike a hinta alv, % Yht. hinta
500 502 kirjolohifile, Suomi, ruodoton, pakastettu o vy zz
1000 1000 kirjolohifile, Suomi, rucdoton, tuore * vy zz
500 510 lohifile, Norja, viljelty, rucdoton *x vy zz
1000 1020 lusikkalahi, Marja, vilje by, pakaste K vy zz

Om sparbarheten hos fiskeriprodukter som omfattas av dioxinundantaget har getts
anvisningar i Oiva-bedémningsanvisning 16.4. Se aven kapitel 5.3
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Forfattningar och lagrum, déar sparbarhetskraven och kraven pa leverans av
spéarbarhetsinformation behandlas for olika typer av verksamhet och produkter.

Verksamhet Typ av produkt Lagstiftning

Priméarproduktion; Fiskeriprodukter, e (EG)nr178/2002 18 art.

o fiske vattenbruksprodukter. | e« (EG) nr 931/2011

o fiskodling e (EG) nr 852/2004 bilaga | del A,

punkt Ill, styckena 8 och 9

e Primarproduktionsférordningen
1368/2011 5 §, hilaga 2, kapitel
3

Fiskanlaggning Fiskeriprodukter, e (EG)nr178/2002 18 art.

vattenbruksprodukter. | e« (EG) nr 931/2011

e (EG) nr 853/2004 bilaga I,
avsnitt |

¢ Anlaggningsforordningen
795/2014 4 och 5 § och bilaga 1

kapitel 4
Livsmedelslokal Slutprodukten e (EG) nr178/2002 18 art.
innehaller endast e (EG)nr931/2011
bearbetade produkter | « Fgrordningen om
av animaliskt ursprung livsmedelslokaler 1367/2011 5
8§
Livsmedelslokal Slutprodukten e (EG)nr178/2002 18 art.
innehaller saval e Forordningen om
produkter av livsmedelslokaler 1367/2011
vegetabiliskt ursprung 58§

som bearbetade
produkter av
animaliskt ursprung

Produkter av animaliskt ursprung som inférs (EG) nr 854/2004 14 art.
fran lander utanfor gemenskapen e (EG) nr 853/2004 6 art.

Tillsynsmyndigheten ska utdva tillsyn Over att uppgifterna om livsmedlen lamnats,
presenterats, férvarats och att de kan sammankopplas pa det satt som forfattningarna
forutsatter.

14 EU:s gemensamma fiskeripolitik (GFP)

| denna tillsynsanvisning behandlas GFP endast i all korthet.

Livsmedelslagens (23/2006) 17 § reglerar livsmedelsforetagarens skyldighet att skapa
ett system for sparning av fiskeri- och vattenbruksprodukter och
livsmedelsforetagarens skyldighet att tillhandahalla konsumenterna information om
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fiskeri- och vattenbruksprodukterna pa det satt som alaggs i forordningen om tillsyn
Over fiskeripolitiken och i férordningen om genomférande av fiskeripolitiken.

Med bestammelserna i EU:s gemensamma fiskeripolitik (GFP) vill man sakerstélla att
fisk som fangats i havet och odlats i havet ar lagligt och hallbart producerad. Ett syfte
ar ocksa att trygga primarproducenterna likvardiga verksamhetsforutsattningar. GFP
bestar av reglerings-, tillsyns- och marknadsarrangemang for fiskeriet.

1. GFP-forfattningarna forutsatter av hela foretagarkedjan, allt fran fiskerifartyg
som fiskar inom EU:s havsomraden och vattenbruksanlaggningar som ar
belagna inom EU:s havsomraden fram till sdval restauranger och torgforsaljare
som grossister och detaljhandeln foretagarspecifik hantering av fiskeri- och
vattenbruksprodukternas sparbarhet.

2. | artikel 35iforordningen om den gemensamma marknadsordningen for fiskeri-
och vattenbruksprodukter, Europaparlamentets och radets forordning (EU) nr
1379/2013 (nedan marknadsordningsforordningen) sags vilken information
som ska tillhandahallas om fiskeri- och vattenbruksprodukter som saluhalls till
konsumenter och storhushall. Den informationen utgor ocksa en del av den
informationshantering som GFP forutsatter av féretagarna. Se aven kapitel 13.

Det ar att rekommendera att tillsynsenheterna for GFP-tillsynens del i sina atgarder
tillsvidare haller sig till enbart informering, radgivning och vagledning. Lagen ar anda i
kraft, sa tillsynsenheterna och inspektérerna kan utoéva tillsyn allt enligt eget
overvagande utgaende fran Oiva-beddmningsanvisning 16.3.

Det centrala ar att beakta att GFP-tillsynen till sin tyngdpunkt ar laglighetstillsyn, den
framijar for sin del givetvis ocksa att livsmedelssékerheten omsétts i praktiken.

Lagens 1188/2014 11 § sager, att tillsynsmyndigheten ska utan obefogat dréjsmal till
Landsbygdsverket anmala sadana misstankta overtradelser och misstankta allvarliga
Overtradelser som tjansteménnen vid myndigheten observerat eller som
tillsynsmyndigheten p& nagot annat satt har fatt kannedom om. Anmalningens
noggrannare innehall regleras av Statsradets forordning 1441/2014 om den anmalan
om misstankta dvertradelser och misstankta allvarliga overtradelser som ska ges till
Landsbygdsverket.

Landsbygdsverket har andad meddelat att man tar emot anmalningar om misstéankta
Overtradelser endast med ett for andamalet avsett elektroniskt system, eftersom
behandlingen av eventuella anmalningar om misstankta Overtradelser annars i
praktiken inte ar mojlig. Det elektroniska systemet i fraga ar da denna tillsynsanvisning
skrivs annu inte tillgangligt for tillsynsenheterna sa tillsynsenheterna kan inte, och
forutsatts inte, lamna nagon anmalan om misstankta Overtradelser. Det har
tillsynsenheterna skal att beakta dven da man bedémer hurdana tillsynsatgarder
tillsynsenheten for GFP-tillsynens del eventuellt vidtar.

Centrala nationella forfattningar:

Livsmedelslagen 23/2006, 3 § 20 mom., 6 § 4 mom. 17 och 34 §

Lagen om ett paféljdssystem for och tillsynen 6ver den gemensamma fiskeripolitiken 1188/2014 1, 2, 4,
7,11,12,17, 35 och 49 § 20 och 22 mom., 50 och 53 §

GFP-partisparbarhetskraven galler fangster som fiskefartyg och fiskare fangat inom
EU:s havsomraden och fisk som odlats inom EU:s havsomraden och som levereras
for att anvandas som livsmedel. Kontrollférordningen om EU:s gemensamma
fiskeripolitik (EG) nr 1244/2009 definierar ett "parti” pa annat satt an vad som forstas
med ett parti (dvs. tillverkat parti) i livsmedelsbranschen och i livsmedelstillsynen.
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Partiet som avses i livsmedelslagstiftningen har definierats i jord- och
skogsbruksministeriets  foérordning 834/2014 om tilhandahallande av
livsmedelsinformation till konsumenterna. Det har bestamts att man om ordet "parti” i
GFP i Finland i vagledningar for tydligheten skull anvander ordet "férstaparti” till skillnad
fran livsmedelslagstiftningens "parti”.

| GFP avses med ett "parti” en mangd fiskeri- och vattenbruksprodukter av en viss art
och av samma produktform och som kommer frdn samma relevanta geografiska
omrade och samma fiskefartyg eller grupp av fiskefartyg eller samma produktionsenhet
inom vattenbruket.
e DA fangsten lossas fran fiskerifartyget i hamnen, ska den vagas. | detta
vagningsstadium bildas ett sadant parti som avses i GFP dvs. ett "forstaparti”.
e Da en odlad fiskeriprodukt tas upp (till exempel) ur en vattenbruksbassang for
att levereras till rensning, vags den upptagna mangden. | detta
vagningsstadium bildas ett sadant parti som avses i GFP dvs. ett "forstaparti”.

Det/de bildade partiet/partierna dokumenteras s, att den som bildar partiet for varje
parti dvs. "forstaparti” som bildas i detta stadium ska spara foljande information:
¢ identifikationsnumret som specificerar forstapartiet
o fiskefartygets distriktsbeteckning och namn eller vattenbruksanlaggningens
namn
o FAO:s trebokstavskod for varje art
e fangstens fangstdatum eller produktionsdatum
e mangden av varje art uttryckt i kilogram nettovikt eller, i forekommande fall,
antalet individer
e leverantdrernas namn och adress

Den foretagare som tar emot fiskeri- och vattenbruksprodukter har féljande
skyldigheter:
e En livsmedelsforetagare som koper fisk som harstammar fran havet ska
sakerstalla att fisken som kops fangats ombord pa ett registrerat fiskefartyg.
e En livsmedelsforetagare far inte saluhalla fisk som en fritidsfiskare fangat i
havet.

Myndigheter som utover tillsyn dver att den gemensamma fiskeripolitiken f6ljs och
dessas uppgifter:
o JSM Overvakar, leder och koordinerar tillsynen dver att den gemensamma
fiskeripolitiken foljs.
¢ NTM-centralerna utdvar tillsyn éver att anméalningsskyldigheten som galler
fiskeri till havs och i hamnar, fangsten och fiskhandeln f6ljs och uppratthaller
register dver tillsynen.
e Evira planerar, leder, utvecklar och verkstaller livsmedelstillsynen nationellt p&
det satt som sags i Livsmedelslagens (23/2006) 30 8.
¢ De kommunala livsmedelstillsynsmyndigheterna utdvar tillsyn dver
1. fiskeri- och vattenbruksprodukternas GFP-partisparbarhet
2. att den information som avses i 35 artikeln i
marknadsordningsférordningen (den information som ska
tilhandahallas om fiskeri- och vattenbruksprodukter som saluhalls till
konsumenter och storhushall) tillhandahalls i praktiken

e Landsbygdsverket



® Ansvarig person Carmela Hellsten Sida/sidor 37/41
E V I I"a Godkand av Leena R&sénen Anvisning/version 16023/5
Tagen i bruk 22.9.2017

Livsmedelssakerhet

Tillsynen over fiskeriprodukter

e behandlar sddana anmalningar om misstéankta overtradelser och
misstankta allvarliga évertradelser, som man fatt veta om
e bestdmmer om eventuella sanktioner

Mer information:
e Meddelanden fran JSM-Evira (pa finska):

http://mmm.fi/fi/artikkeli/-/asset_publisher/tunnistenumeron-avulla-parannetaan-kalaerien-jaljitettavyytta
http://mmm.fi/kalat/elinkeinokalatalous/kalastuksen-valvonta-ja-kiintioseuranta/jaljitettavyys
http://mmm.fi/kalat/elinkeinokalatalous/kalastuksen-valvonta-ja-
Kiintioseuranta/jaljitettavyys/tunnistenumero

e Oiva-beddmningsanvisning 16.3

15 Kommersiellt fiske; insjo- och havsfiske

Insjofiske:

Som lagen om fiske 379/2015 séger ska en fiskeriprodukt som foretagare som idkar
kommersiellt fiske saluhdller och som fangats i insjovatten harstamma fran en fiskare
som antecknats i registret dver kommersiella fiskare. Med det har man velat
harmonisera den nationella lagen om fiske (insjofiske) med kraven som galler havsfisk
i EU:s fiskeripolitik.

Registrering av fartyg och batar for kommersiellt fiske i insjovatten ar obligatoriskt enligt
den lag 1048/2016 (Lag om det nationella genomférandet av Europeiska unionens
gemensamma fiskeripolitik) som tratt i kraft 12.12.2016. Insjtfartyg registreras i
fartygsgrupper: 1 tralare och 2 andra fartyg. Registreringen hanteras av NTM-centralen
i Egentliga Finland.

En fiskare som idkar kommersiellt fiske ska vara registrerad i ett av NTM-centralen
uppratthallet register 6ver kommersiella fiskare.

En kommersiell fiskare ar skyldig att fora journal éver sitt fiske och att minst en gang
per kalenderar till Naturresursinstitutet anmala de fangster de har fangat och de
fangster som har fangats for deras rakning.

En fiskare som idkar kommersiellt fiske och som antecknats i registret far sélja hogst
5000 kg i insjovatten fiskade primarprodukter direkt till konsumenten per ar.

Enligt lagen om fiske far andra fiskare an fiskare som antecknats i registret éver
kommersiella fiskare inte idka forstahandel med fangst som de fiskat i insjovatten eller
som for deras rakning fiskats i insjovatten med undantag fér smaskaliga fisk- och
kraftpartier som de sporadiskt séljer direkt till slutkonsumenten. | motiveringarna till
lagen konstateras att man med sporadisk forsaljning avser hogst 100 kg orensad fisk/ar
eller 300 stycken kréaftor/ar.

Fiske i havet:

En fiskare som idkar kommersiellt fiske ska vara registrerad i ett av NTM-centralen
uppratthdllet register 6ver kommersiella fiskare. Ett fiskefartyg som fiskar i
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havsomradet ska vara registrerat i ett av NTM-centralen uppratthallet
fiskefartygsregister innan det far fiska fangst for forsaljning.

Fangster fiskade i havsomraden far sidlias enbart till registrerade
forstahandsuppkopare. Man registrerar sig som forstahandsuppképare i det register
som NTM-centralen uppratthdller. Man behdver inte registrera sig som
forstahandsuppkopare, om man skaffar hogst 30 kg fiskeriprodukter enbart fér privat
bruk.

Som undantag till forsaljning till forstahandsuppkopare finns alltsd mojligheten att salja
fiskeriprodukter som ett registrerat fiskefartyg fiskat direkt till konsumenten.
Mangdbegransningen ar 30 kg/inkop.

Mer information:

http://mmm.fi/kalastuslaki/usein-kysyttya/kaupallinen-kalastus (pa finska)
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-
ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/primarproduktion-livsmedelslokal-anlaggning--2016.pdf

16 Lagstiftning

Forfattningar som galler fiskeriprodukter och tillsynen 6ver sadana. Forfattningarna
ska beaktas med andringarna i dem.

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 854/2004 om faststallande av sarskilda bestammelser
for genomférandet av offentlig kontroll av produkter av animaliskt ursprung avsedda att anvandas som
livsmedel

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 853/2004 om faststallande av sarskilda hygienregler
for livsmedel av animaliskt ursprung

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 882/2004 om offentlig kontroll for att sakerstélla
kontrollen av efterlevnaden av foder- och livsmedelslagstifthningen samt bestdmmelserna om djurhélsa och
djurskydd

Kommissionens férordning (EG) nr 2073/2005 om mikrobiologiska kriterier for livsmedel

Kommissionens férordning (EG) nr 1881/2006 om faststallande av gransvarden for vissa frammande
amnen i livsmedel

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 396/2005 om gransvarden for
bekampningsmedelsrester i eller pa livsmedel och foder av vegetabiliskt och animaliskt ursprung och om
andring av radets direktiv 91/414/EEG

Kommissionens férordning (EG) nr 2074/2005 om tillampningsatgarder for vissa produkter enligt
Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 853/2004 och fér genomférandet av offentliga kontroller
enligt Europaparlamentets och radets férordningar (EG) nr 854/2004 och (EG) nr 882/2004, om undantag
frin Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004 och om &andring av férordningarna (EG)
nr 853/2004 och (EG) nr 854/2004

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 178/2002 om allmanna principer och krav for
livsmedelslagstiftning, om inrattande av Europeiska myndigheten for livsmedelssakerhet och om
forfaranden i fragor som galler livsmedelssakerhet

Livsmedelslagen (23/2006)

Jord- och skogsbruksministeriets forordning (1/VLA/2007) om frammande &mnen i livsmedel av animaliskt
ursprung


http://mmm.fi/kalastuslaki/usein-kysyttya/kaupallinen-kalastus
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/primarproduktion-livsmedelslokal-anlaggning--2016.pdf
https://www.evira.fi/globalassets/tietoa-evirasta/lomakkeet-ja-ohjeet/elintarvikkeet/elintarvikehuoneistot/primarproduktion-livsmedelslokal-anlaggning--2016.pdf
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Jord- och skogsbruksministeriets férordning (795/2014) om livsmedelshygien i anlaggningar

Jord- och skogsbruksministeriets férordning (1367/2011) om livsmedelshygienen i anmaélda
livsmedelslokaler

Jord- och skogsbruksministeriets forordning (1368/2011) om livsmedelshygienen vid primarproduktion av
livsmedel

Social- och hélsovardsministeriets férordning (1352/2015) om kvalitetskrav pa och kontrollundersokning
av hushallsvatten

Social- och halsovardsministeriets forordning (401/2001) om kvalitetskrav p& och kontrollundersokning av
hushallsvatten i sma enheter

Kommissionens forordning (EU) nr 10/2011 om material och produkter av plast som &r avsedda att komma
i kontakt med livsmedel

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 1935/2004 om material och produkter avsedda att
komma i kontakt med livsmedel och om upphéavande av direktiven 80/590/EEG och 89/109/EEG

Europaparlamentets och rédets forordning (EU) nr 1169/2011 om tillhandahdllande av
livsmedelsinformation till konsumenterna

Jord- och skogsbruksministeriets férordning (834/2014) om tillhandahallande av livsmedelsinformation till
konsumenterna

Jord- och skogsbruksministeriets forordning (1010/2014) om att méarka vissa livsmedel som kraftigt saltade

Jord- och skogsbruksministeriets férordning (597/2008) om tilldtna handelsbeteckningar pa fiskeri- och
vattenbruksprodukter

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1924/2006 om naringspastdenden och
halsopastadenden om livsmedel

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 1333/2008 om livsmedelstillsatser

Kommissionens férordning (EU)) nr 231/2012 om faststéllande av specifikationer for de livsmedelstillsatser
som fortecknas i bilagorna Il och IlI till Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1333/2008

Kommissionens genomfdrandeférordning (EU) nr 931/2011 om de sparbarhetskrav som faststélls i
Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 178/2002 for livsmedel av animaliskt ursprung

Lagen om fiske (379/2015)

Lagstiftning om EU:s gemensamma fiskeripolitik (GFP) och
marknadsordningsférordningen:

Réadets forordning (EG) nr 1224/2009 av den 20 november 2009 om inférande av ett kontrollsystem i
gemenskapen for att sékerstélla att bestimmelserna i den gemensamma fiskeripolitiken efterlevs, om
andring av forordningarna (EG) nr 847/96, (EG) nr 2371/2002, (EG) nr 811/2004, (EG) nr 768/2005, (EG)
nr 2115/2005, (EG) nr 2166/2005, (EG) nr388/2006, (EG) nr509/2007, (EG) nr 676/2007, (EG)
nr 1098/2007, (EG) nr 1300/2008, (EG) nr 1342/2008 och upphédvande av forordningarna (EEG)
nr 2847/93, (EG) nr 1627/94 och (EG) nr 1966/2006

Kommissionens genomforandeforordning (EU) nr 404/2011 om tillampningsforeskrifter for radets
forordning (EG) nr 1224/2009 om inférande av ett kontrollsystem i gemenskapen for att sékerstélla att
bestdmmelserna i den gemensamma fiskeripolitiken efterlevs

Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1380/2013 om den gemensamma fiskeripolitiken, om
andring av radets forordningar (EG) nr 1954/2003 och (EG) nr 1224/2009 och om upphéavande av radets
férordningar (EG) nr 2371/2002 och (EG) nr 639/2004 och radets beslut 2004/585/EG

Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1379/2013 om den gemensamma marknadsordningen
for fiskeri- och vattenbruksprodukter, om andring av radets férordningar (EG) nr 1184/2006 och (EG)
nr 1224/2009 och om upphavande av radets férordning (EG) nr 104/2000
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Lagen om ett paféljdssystem for och tillsynen éver den gemensamma fiskeripolitiken (1188/2014)

Statsradets forordning (1442/2014) om den anméalan om misstankta Gvertradelser och misstankta
allvarliga 6vertradelser som ska ges till Landsbygdsverket

17  Anvisningar

Nedan raknas upp sadana anvisningar fran Evira i vilkka kraven gallande
fiskeriprodukter och tillsynen 6ver dessa behandlas:

Mikrobiologiska krav for livsmedel, tillampning av kommissionens férordning (EG) nr 2073/2005 och
allménna anvisningar om mikrobiologiska undersdkningar av livsmedel (10501)

Mikrobiologisk provtagning och analyser av livsmedel (10502)

Handbok om livsmedelsinformation for livsmedelstillsynsmyndigheter och livsmedelsforetagare (17068)
Anvisning om tillsynen éver markningar och paskrifter pa férpackningarna (17055)

Anvisning om livsmedelshygienen i anmaélda livsmedelslokaler (16025)

Handbok om naringspastaenden och halsopastaenden for livsmedelstillsynsmyndigheter och
livsmedelsforetagare (17052)

Tillsynen dver tillredning och forsaljning av kalakukko (16021)

Tillsynen 6ver hantering och forséljning av kréaftor (16030)

Tillsynen éver fiskefartyg (16036)

Anvisning om tillsynen dver medel som forbéttrar livsmedel — tillsatser, aromer och enzymer (17054)
Anvisning om tillsynen dver material och produkter avsedda att komma i kontakt med livsmedel (17018)
Kemiska undersokningar for att pavisa att livsmedlen 6verensstammer med kraven (17069)
Hanteringen av och tillsynen éver animaliska biprodukter i livsmedelsanlaggningar (16010)

Oiva-beddmningsanvisningar fér anmalda och godkanda livsmedelslokaler

18 Uppdateringar av anvisningen

Meningen &r att denna anvisning uppdateras da lagstiftningen &andras och ocksa
annars vid behov.

Uppdateringar 3.8.2017
Anvisningen har omarbetats i sin helhet (delvis ocksa numreringen pa kapitlen). De
storsta andringarna:
- Kapitlet 5.3 Dioxiner och PCB-féreningar har uppdaterats
- Kapitlet 5.6 PAH-féreningar har uppdaterats
- Kapitlet 6.2 Frysbehandling pa grund av risken for parasiter har uppdaterats
- Kapitlet 8 Krav pa temperaturerna har uppdaterats
- Kapitlet 11 Informationen som ska tillhandahallas om livsmedel har uppdaterats
- Anvisningen har kompletterats med kapitlet 12 Sparbarheten
- Anvisningen har kompletterats med kapitlet 13 Hur sparbarhetsinformationen
ska lamnas
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- Anvisningen har kompletterats med kapitlet 14 EU:s gemensamma fiskeripolitik
(GFP)

- Anvisningen har kompletterats med kapitlet 15 Kommersiellt fiske, insjo- och
havsfiske

- Bilagan till anvisningen Exempel pa utvarderingen av hur tillracklig
egenkontrollen av vattnet och isen ar har strukits

| texten har ocksa tillkommit flera preciseringar som inte namnvart andrar
anvisningens innehall.

Uppdateringar 22.9.2017

- Kapitel 8.1 Forvaringstemperaturer har kompletterats med temperaturkravet
for bearbetade fiskeriprodukter férpackade i vakuum eller en skyddande
atmosfar

- Kapitel 8.2 Transporttemperaturer har kompletterats med temperaturkravet fér
bearbetade fiskeriprodukter forpackade i vakuum eller en skyddande atmosfar
samt anvisning om kombinerade laster

- Kapitel 15 Kommersiellt fiske; insj6- och havsfiske har preciserats
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