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Viranomaisen toiminnan tulee perustua lainsd&dannodssa maariteltyyn toimivaltaan ja
viranomaistoiminnassa tulee tarkoin noudattaa lainsdddannén vaatimuksia.
Viranomaisohjeet eivat ole oikeudelliselta luonteeltaan muita viranomaisia tai
toimijoita sitovia. Viime kadesséa lainsaadannon soveltamista koskevat kysymykset
ratkaisee tuomioistuin.

Tassa ohjeessa on sekd suoria lainauksia lainsdadannosta, ettd tulkintoja
lainsdadannon soveltamisesta. Suora lainaus lainsaadantotekstistd on kirjoitettu
kursiivilla. Ohjeessa esitetyt tulkinnat ovat Elintarviketurvallisuusvirasto Eviran
nakemyksia siitd, miten lainsd&adant®a tulisi soveltaa.
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Yleista

Kalastusalusten virallisesta elintarvikevalvonnasta saadetaan elaimista saatavien
elintarvikkeiden valvonta-asetuksessa (EY) N:o 854/2004 liitteessa Ill. Aluksia ja
kalastussaaliin purkamista tulee tarkastaa saannodllisesti, jotta varmistutaan, etta
kalastustuotteita kasitelladn asianmukaisesti ja etta hygienia- ja lampdtilavaatimuksia
noudatetaan.

Téata ohjetta sovelletaan kalastusalusten viranomaisvalvontaan. Elintarvikevalvonta-
viranomaisen on valvottava, ettd toimija noudattaa lainsdadanndssa asetettuja
vaatimuksia.

Evira on laatinut erillisen ohjeen kalastustuotteiden valvontaa varten (Eviran ohje
16023), joka sisédltaa kalastustuotteiden asetuksen (EY) N:o 854/2004 mukaiseen
viralliseen valvontaan kuuluvien asioiden lisaksi kalastustuotteiden
lampdotilavaatimusten, pakkausmerkinttjen, kalastustuotteisiin kaytettavien
lisdaineiden ja savuaromien seka kalastustuotteisiin kaytettdvan veden valvontaa
koskevaa ohjeistusta.

Evira on laatinut erilliset ohjeet kalastustuotteiden tunnistamismerkinndista ja
kalastustuotteiden mukana léhetettavista asiakirjoista (Eviran ohje 16031) seka
elintarvikkeeksi tarkoitettujen rapujen kasittelyn ja myynnin valvonnasta (Eviran ohje
16030).

Maaritelmia

Elintarvikkeiden alkutuotannolla tarkoitetaan alkutuotannon tuotteiden tuotantoa,
kasvatusta ja vilielya, myds sadonkorjuuta, lypsamista ja kaikkia elaintuotannon
vaiheita ennen teurastusta. Se sisdltéd myds metsastyksen, kalastuksen ja
luonnonvaraisten tuotteiden kerd&misen ((EY) N:o 178/2002).

Kalastustuotteilla [tarkoitetaan] kaikkia luonnonvaraisia tai viljeltyja meren tai
makean veden elaimia (lukuun ottamatta elavid simpukoita, elavia piikkinahkaisia,
elavia vaippaelaimia ja elavia merikotiloja ja kaikkia nisakkaita, matelijoita ja
sammakoita) seka kaikkia niiden sydtavia muotoja, osia ja niistd saatuja tuotteita.
((EY) N:o 853/2004 liite | kohta 3.1). Kalastustuotteita ovat esimerkiksi perkaamaton
kala, fileoitu kala, savustettu kala, keitetyt ravut tai kalasailyke.

Pakastusaluksella [tarkoitetaan] alusta, jolla jaadytetddn kalastustuotteita ja tehdaan
tapauksen mukaan tatd ennen asianmukaisia valmistelutehtéavid kuten verenlasku,
paan poistaminen seka sisalmysten ja evien poistaminen, joita seuraa tarpeen
mukaan kaariminen tai pakkaaminen ((EY) N:o 853/2004 liite | kohta 3.3.)

Uivalla jalostamolla [tarkoitetaan] alusta, jolla kalastustuotteille tehdaan yksi tai
useampi seuraavista toimenpiteistd, jonka jalkeen tuote kaaritddn, pakataan ja
tarvittaessa jaahdytetddn tai jaddytetdén: fileointi, viipalointi, nahan poistaminen,
kuorien poistaminen, paloittelu tai jalostus ((EY) N:o 853/2004 liite | kohta 3.2.)
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3 Lainsaadantoa

e FEuroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:.o 178/2002
elintarvikelainsdadantéd koskevista yleisistd periaatteista ja vaatimuksista,
Euroopan elintarviketurvallisuusviraston perustamisesta seka elintarvikkeiden
turvallisuuteen liittyvista menettelyista

e FEuroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 eldinperaisia
elintarvikkeita koskevista erityisista hygieniasaannoista

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 854/2004 ihmisravinnoksi
tarkoitettujen eldinperéisten tuotteiden virallisen valvonnan jarjestamista
koskevista erityissaannoista

¢ Komission asetus (EY) N:o 931/2011 eldinperéisille elintarvikkeille asetetuista
jaljitettavyysvaatimuksista.

e Neuvoston asetus (EY) N:o 1224/2009 yhteisén valvontajarjestelmasté ja siihen
liittyva komission toimeenpanoasetus (EY) N:o 404/2011

e Komission asetus (EY) N:o 1881/2006 tiettyjen elintarvikkeissa olevien
vierasaineiden enimmaismadrien vahvistamisesta

e Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1069/2009, muiden kuin
ihmisravinnoksi tarkoitettujen elaimistd saatavien sivutuotteiden ja niista
johdettujen tuotteiden terveyssdanndista seka asetuksen (EY) N:o 1774/2002
kumoamisesta (sivutuoteasetus)

Elintarvikelaki 23/2006

e Laki merelld toimivien kalastuskalastus- ja vesiviljelyalusten rekisteréinnista
(690/2010)

e Valtioneuvoston asetus erdistda elintarviketurvallisuusriskeiltdédn vahaisista
toiminnoista 1258/2011
Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta 420/2011

e Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikkeiden alkutuotannon
elintarvikehygieniasta 1368/2011

¢ Maa- ja metsatalousministerion asetus laitosten elintarvikehygieniasta 1369/2011
Maa- ja metséatalousministerion asetus elaimista saatavien sivutuotteiden ja niista
johdettujen tuotteiden keraamisesta, kuljetuksesta ja havittamisesta 1192/2011

4 Kalastustuotteet alkutuotannon tuotteina ja pienten maarien luovutus suoraan
kuluttajalle

Elintarvikkeiden alkutuotannolla tarkoitetaan alkutuotannon tuotteiden tuotantoa,
kasvatusta ja viljelya ja myds kalastusta ((EY) N:o 178/2002, 3 art.).

Kalastustuotteiden alkutuotannolla tarkoitetaan eléavien kalastustuotteiden viljelya,
pyyntid ja keraamista tarkoituksena niiden saattaminen markkinoille. Kalastuksessa
alkutuotantoon kuuluvat myos kalastusaluksella tehtavat kalan teurastus, verenlasku,
paan poistaminen, sisalmysten ja evien poistaminen sekd jaahdyttaminen ja
kadariminen seka peratun tai perkaamattoman kalan kuljetus alkutuotantopaikalta
ensimmaiseen maaranpaana olevaan elintarvikehuoneistoon. ((EY) N:o 853/2004 liite 1l
jakso V). Alkutuotannoksi katsotaan myds kalan perkaaminen jaalta tapahtuvan
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kalastuksen valittoméssa yhteydessa. Kalan perkaamisen jaalla katsotaan vastaavan
kalan perkaamista aluksella.

Kalastuksen alkutuotannon tuotteita ovat esimerkiksi jaitetty, perkaamaton kala
muovisdailidissd tai solumuovilaatikoissa (styrox) seka elavat kalat tai ravut,
kokonaiset avaamattomat matipussit tai aluksella perattu, jaitetty Kkala
solumuovilaatikoissa.

Kaarimisella tarkoitetaan kalan sijoittamista k&areeseen tai paéllykseen, joka on
suoraan kosketuksissa tuotteeseen ((EY) N:o 852/2004). Kaareeksi katsotaan siis
esimerkiksi muovisailio tai solumuovilaatikko.

Kalastaja voi alkutuotannon toimijana toimittaa alkutuotannon kalastustuotteita kala-
alan laitoksiin, tukkuliikkeisiin ja vahittdiskauppaan (myymalat, ravintolat,
suurtaloudet) ilman maarérajoitusta.

Alkutuotantoa on my6s alkutuotannon tuotteiden pienten maarien luovuttaminen
suoraan kuluttajille. Kalastaja voi toimittaa alkutuotannon tuotteena enintdan 5000 kg
kalastustuotteita suoraan lopulliselle kuluttajalle ilman elintarvikehuoneistoilmoitusta
tai laitoshyvéksyntda. Jos kalastaja haluaa luovuttaa kalastustuotteita alkutuotannon
tuotteina suoraan kuluttajalle enemman kuin 5000 kg vuodessa, toimijalla on oltava

tahan soveltuvat tilat ja toiminnasta on tehtava elintarvikehuoneistoilmoitus (VNa eréista
elintarviketurvallisuusriskeiltdén vahaisista toiminnoista 1258/2011 2 §).

5 Alkutuotantoilmoitus

Alkutuotannon toimijoiden tulee tehda elintarvikelain (23/2006) 22 8&:n mukainen
ilmoitus  alkutuotantopaikasta elintarvikevalvontaviranomaiselle. Kalastajat ovat
alkutuotannon toimijoita, ja heidan tulee tehdd vaadittu ilmoitus toiminnastaan sille
elintarvikevalvontaviranomaiselle, joka vastaa kalastusaluksen suunnitelmallisesta
valvonnasta eli kaytdnnossa kalasaaliin purkusataman tai purkupaikan kuntaan.
Tama mahdollistaa sen, ettd elintarvikevalvontaviranomaiset saavat tiedot
toimialueillaan kalastavista/purkavista aluksista suoraan kalastajalta ja voivat valvoa
aluksia suunnitelmallisesti. Jos purkusatamia on useita, niin ilmoitus tehdaan
paasaantoisen purkusataman elintarvikevalvontaviranomaiselle.

Jos elintarvikevalvontaviranomainen saa tiedon alkutuotannosta toiselta
viranomaiselta (esimerkiksi kalastusalusrekisteristd) ja jos tiedot ovat oikeat ja
riittavat, toimijan ei tarvitse tehda 22 8:n mukaista  ilmoitusta.
Elintarvikevalvontaviranomaisen on kuitenkin ilmoitettava toimijalle saaneensa tiedot
alkutuotantopaikasta toiselta viranomaiselta ja tarvittaessa pyydettava lisatietoja
suoraan toimijalta (22 8§ 2 mom.). Lisatietoja tarvitaan esimerkiksi, jos kalastaja
luovuttaa kalastustuotteita suoraan kuluttajalle, joka on erikseen ilmoitettava
alkutuotantoilmoituksessa.
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5.1 Alkutuotantoilmoituksen sisalto

Alkutuotantoilmoituksen sisallosta saadetadn valtioneuvoston elintarvikevalvonnasta
annetun asetuksen (420/2011) 2 8:ssa.

Alkutuotantoilmoituksesta on kaytava ilmi seuraavat tiedot:

¢ toimijan nimi ja osoite seka muut tarvittavat yhteystiedot

¢ toimijan yritys- ja yhteisétunnus, tilatunnus tai asiakastunnus taikka naiden
puuttuessa henkilétunnus

o alkutuotantopaikan osoite ja tarvittaessa nimi

¢ tieto toiminnan luonteesta ja laajuudesta

Aluksen mahdollinen rekisteritunnus (FIN) ja/tai nimi on ilmoitettava. Kalastajan kaikki
alukset seka jokaisen aluksen kalasaaliiden purkusatamat tai purkupaikat on
iimoitettava.

Jos kalastaja luovuttaa kalastustuotteita suoraan kuluttajalle, tastd on ilmoitettava
alkutuotantoilmoituksessa.

Kalastajan ei tarvitse tehda erikseen ilmoitusta itse tuottamiensa alkutuotannon
tuotteiden kuljetuksesta pois alkutuotantopaikalta ensimmaiseen
elintarvikehuoneistoon. Jos alkutuotannon tuotteita kuljettaa alkutuotantopaikalta muu
elintarvikealan toimija kuin itse kalastaja, toimijan on tehtava ilmoitus
kuljetustoiminnastaan, ellei kuljetustoiminnasta  ole iimoitettu kunnan
elintarvikevalvontaviranomaiselle muusta toiminnasta (esimerkiksi
elintarvikehuoneistotoiminnasta) tehdyn ilmoituksen yhteydessa.

llImoitus uudesta toiminnasta on tehtava ennen toiminnan aloittamista. Toimijan on
my0s ilmoitettava edella luetelluissa tiedoissa tapahtuneista olennaisista muutoksista,
toiminnan keskeyttamisesta yli vuodeksi seka toiminnan lopettamisesta. [Imoitus on
tehtava viimeistddn muutosten tullessa voimaan.

6 Kalastusaluksen hyvaksyminen pakastusalukseksi tai uivaksi jalostamoksi

Kalojen fileointi tai alkutuotannon tuotteiden jatkojalostus eivat ole alkutuotantoon
kuuluvaa toimintaa. Jos kalastusaluksella kasitellaén kaloja alkutuotantoon kuuluvan
toiminnan lisdksi muilla tavoin, alus on alkutuotantopaikka, josta on tehtava
alkutuotantoilmoitus ja taman lisaksi alus on hyvaksyttava laitokseksi.

Kaikkiin aluksiin sovelletaan asetuksen 852/2004 liitteen | mukaisia alkutuotannolle
asetettuja vaatimuksia seka liitteen 1l mukaisia kaikkiin elintarvikealan toimijoihin
sovellettavia yleisia hygieniavaatimuksia.

Jos kalastusaluksilla kasitellaan (esimerkiksi fileoidaan, paloitellaan, jalostetaan,
pakataan tai varastoidaan) tai pakastetaan kalastustuotteita, kalastusalus on
hyvaksyttava joko uivaksi jalostamoksi tai pakastusalukseksi. Naihin sovelletaan
asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen Ill jakson VIII luvun I, kohtien C ja D
rakenteellisia ja laitteita koskevia vaatimuksia.
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Kalastusaluksen hyvéksyy laitokseksi sen kunnan elintarvikevalvontaviranomainen,
jonka alueella toiminta aloitetaan. Elintarvikealan toimijan on haettava kirjallisesti
aluksen hyvaksymista laitokseksi. Hyvaksymishakemuksen sisalldssa sovelletaan
Vna 420/2011 4 8:ssa asetettuja vaatimuksia. Hakemuksen yhteydessa
valvontaviranomaiselle on esitettava kirjallinen omavalvontasuunnitelma (laitosasetus
1369/2011, liite 3).

Elintarvikealan toimijan on tiedotettava elintarvikkeen myynnista tai muusta
kasittelystd liikkuvassa laitoksessa niiden kuntien valvontaviranomaisille, joiden
alueella toimintaa harjoitetaan (elintarvikelaki 23/2006 15 § 15a §). Kunnan
elintarvikevalvontaviranomaisen tulee tehda ilmoitus hyvaksymastaan
kalastusaluksesta Eviraan, joka yllapitaa rekisteria hyvaksytyistd kalastusaluksista.
Talla hetkelld (vuosi 2014) Suomessa ei ole yhtdan laitokseksi hyvaksyttya
kalastusalusta.

7 Viranomaisvalvonta

Kunnan elintarvikevalvontaviranomainen valvoo alkutuotantoa toimialueellaan.
Kunnan elintarvikevalvontaviranomaisen tulee tarkastaa kalastusaluksia ja saaliin
purkamista suunnitelmallisesti ja saannéllisesti, jotta varmistutaan, etta
kalastustuotteita kasitelladn asianmukaisesti ja ettd aluksilla ja purkamisen
yhteydessd noudatetaan hygienia- ja lampdtilavaatimuksia.  Elintarvike-
valvontaviranomaisten on tarkastettava kalastustuotteiden aistinvaraista laatua. Evira
on laatinut erillisen ohjeen kalastustuotteiden viranomaisvalvontaa varten (Eviran
ohje 16023). Alusten, valineiden ja laitteiden puhtaus, henkilékunnan hygieeninen
toiminta seka varastointi- ja kuljetusolosuhteet on myds tarkastettava.

Kalastusalukset ovat liikkkuvia alkutuotantopaikkoja ja yhdella aluksella voi olla useita
purkusatamia. Kalastusalusten  tarkastukset  suoritetaan paasaantoisesti
purkusatamassa tai muussa maihinsiirtopaikassa. Tarkastuksen tekee tallgin
purkusataman kunnan elintarvikevalvontaviranomainen. Tarkastus on mahdollista
tehdéa myds vesilla kalastuksen aikana.

Paikallisella valvojalla on oikeus saada tietoja kalastusaluksien toiminnasta olemalla
suoraan yhteydessa kalastajaan. Myds elinkeino-, likenne- ja ymparistokeskusten
(ELY-keskusten) tarkastajat tarkastavat merialueiden  kalastusaluksia ja
kalastussaaliita EU:n yhteisen kalastuspolitiikan jaljitettavyyssaantéjen mukaisesti.
Kuntien kannattaa olla yhteydesséa alueen ELY-keskusten kalatalousviranomaisiin ja
kysyd heiddn tarkastuskaytant6jddn ja tietoja kalastusalusten liikkeist&.
Tarkastusajankohdat on mahdollista suunnitella yhteisty6ssd ELY-keskusten
tarkastajien kanssa.

Alkutuotantopaikoilla  tehtavat tarkastukset tulee ottaa huomioon kuntien
elintarvikevalvontasuunnitelmissa. Valtakunnallisessa elintarvikevalvontaohjelmassa
(EVO) ohjataan kuntia tarkastusten ohjeellisista ajoista ja maarista.

Valvontaa tulee suunnata sellaisiin kohteisiin, joissa ilmenee
elintarviketurvallisuuteen liittyvia riskejd. Toiminnan laajuus ja luonne on otettava
huomioon. Esimerkiksi eri pyyntitavat ja kalastusmaarat voivat vaikuttaa kalojen
laatuun ja sailyvyyteen siten, ettd kaloja kuolee ja rikkoutuu pyydyksessa tai
pyydystettdessd. Kalastajan tulee tarkastaa kalojen laatua aluksella ja laadultaan
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heikentyneet kalat tulee poistaa saaliin joukosta. Jos aluksella perataan tai
verestetdan kalaa, tulee aluksessa olla puhtaat astiat/tilat ja valineet tata varten.
Kalastusaluksilla elintarviketurvallisuuteen liittyvia riskitekijoita ovat esimerkiksi
poikkeamat kalastustuotteiden sdilytyslampdtiloissa, yleisessad puhtaudessa seka
kalastustuotteiden jaljitettdvyysvaatimuksissa (elintarvikelaki 23/2006 6 a).

Myds ahvenanmaalaisia kalastusaluksia tulee valvoa, jos ne purkavat
kalastustuotteita mantereen satamissa. Suomen elintarvikevalvontaviranomaisten
tulee valvoa ja tarkastaa myds muiden maiden kalastusaluksia, jos niista puretaan
kalaa Suomen alueella.

Jos tarkastuksissa ilmenee puutteita ja epakohtia, valvontaviranomaisen on
neuvoteltava toimijan kanssa ja tuotava esiin lainsaadannon vaatimukset seké
kehotettava toimijaa korjaamaan epdakohdat tiettyyn paivamaarddn mennessa ja
valvottava, etta tama tehdaan. Puutteiden korjaamisen valvomiseksi on tehtava
seurantatarkastuksia, jotta voidaan varmistua siitd, ettd epdkohdat on Kkorjattu.
Puutteista tulisi iimoittaa myos aluksen muiden purkusatamien
elintarvikevalvontaviranomaisille, jotka voivat myts tehda seurantatarkastuksia ja
valvoa, etta havaitut puutteet on korjattu.

Valvontaviranomainen voi antaa madarayksia ja kieltoja terveyshaittojen
ehkaisemiseksi sekéa kieltda kalastustuotteen luovuttamisen elintarvikkeeksi.

7.1 Elintarvikevalvontaviranomaisen tiedonsaanti kalastusaluksista

Laki merella toimivien kalastus- ja vesiviljelyalusten rekisterdinnista (690/2010)
edellyttaéd kaikkien merella kalaa myytavaksi pyytavien alusten rekisterdimista.
Kalastusalusrekisteria pitavat maa- ja metsatalousministerio seké ne ELY-keskukset,
joiden toimialue sijaitsee Suomen merialueen rannikolla (yhteensa 6 ELY-keskusta).

Elintarvikevalvontaviranomaisella on oikeus saada henkilttietoja siséltavia tietoja
valtakunnallisesta  kalastusalusrekisterista ~ myds  elintarvikkeita  koskevan

lainsdadanndn noudattamisen valvontaa varten (laki merella toimivien kalastus- ja
vesiviljelyalusten rekisterdinnista (690/2010) 2 § ja 24 §, elintarvikelaki 23/2006 83 §).

Laaninelainladkarit ja kuntien elintarvikevalvontaviranomaiset voivat saada tietoja
kalastusalusrekisteristd valvontaa varten. Tiedonluovutuspyyntd perusteluineen
osoitetaan maa- ja metsatalousministeriéon elinkeinokalatalousyksikkdon.

ELY-keskukset pitavat rekisteria myods sisévesilla kalastavista kalastusaluksista,
mutta rekisteri ei ole taysin kattava, koska sisavesialueiden kalastusalusten
rekisterdityminen ei ole pakollista. Alukset rekisterbidddn aluksen omistajan
kotipaikan mukaan maaraytyvdadn ELY-keskukseen. Sisavesid koskevasta
rekisteristd tiedot pyydetddn suoraan paikalliselta ELY-keskukselta. Tietoja
luovutettaessa sovelletaan julkisuuslakia ja henkilérekisterilakia.
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8

9

Omavalvonnan kuvaus

Alkutuotannon toimijan on laadittava kirjallinen kuvaus omavalvonnasta.
Omavalvonnan kuvausta laadittaessa on huomioitava alkutuotannon ja siihen
littyvien toimintojen luonne ja laajuus. Toiminnan muuttuessa kuvausta on
muutettava ja taydennettdva. Kansallisia Eviran arvioimia hyvan kaytdnntn ohjeita

noudattamalla voi korvata omavalvonnan kuvauksen tai osan siita (elintarvikelaki 23/2006
19 §, alkutuotantoasetus 1368/2011 4 8).

Kirjallista omavalvonnankuvausta ei vaadita, jos alkutuotannon toimija luovuttaa
kalastustuotteita alkutuotannon tuotteina alle 5000 kg vuodessa ainoastaan suoraan
kuluttajalle (alkutuotantoasetus 1368/2011 liite 3 luku 2).

Kalastusaluksen omavalvonnankuvauksessa toimija kuvaa kirjallisesti
kalastustuotteiden kasittelyyn liittyvat toimintatapansa. Joissakin tapauksissa
toimintatavat voivat olla hyvinkin yksinkertaisia, eikd kuvauksen tarvitse kaikilta osin
olla kirjallinen (esimerkiksi puhtaanapidon osalta). Tallbin omavalvonnan valvonta
toteutetaan haastattelemalla toimijaa ja toteamalla tilanne.

Alkutuotannon yleisista hygieniavaatimuksista on saadetty asetuksen (EY) N:o
852/2004 liitteessa | ja kalastustuotteille asetetuista erityisvaatimuksista asetuksen
(EY) N:o 853/2004 liitteessa lll. Kalastajan on toimittava omavalvonnan kuvauksensa
mukaisesti kalojen hygieenisen kasittelyn, vaadittujen lampétilojen, jaljitettavyyden
seka tilojen puhtaanapidon osalta. Kalojen jaljitettavyyteen liittyvat vaatimukset,
kalastustuotteiden kasittely aluksella, tilojen, laitteiden, sdilididen ja alusten
puhtaanapito ja desinfiointi, veden laadun valvonta, jatteiden kerdys ja havittdminen
seka tuhoelainten torjunta olisi kuvattava. Myds saaliin purkamiseen, maihinsiirtoon,
varastointiin ja kuljetukseen liittyvat toimenpiteet olisi kuvattava.

Alkutuotannon toimijoilta ei vaadita omavalvonnan kirjauksia eli edella kuvattujen
toimintojen toteuttamisista ei tarvitse pitdd kirjaa. Toimijoilta, jotka harjoittavat
pienimuotoista rannikkokalastusta ja harjoittavat toimintaansa vain lyhyina, alle 24
tuntia kestavina jaksoina, ei edellytetd mydskaan kirjanpitoa elintarvikkeiden vaarojen

hallitsemiseksi. ((EY) N:o 853/2004 liite 11l jakso VIII kohta 3, (EY) N:o 852/2004 liite | A osa kohta
7).

Jaljitettavyysvaatimukset: kirjanpito ja asiakirjat

Kalastajan on pidettava kirjaa seuraavista tiedoista: kalastustuotteen nimi, maara,
pyyntipaiva, toimituspaiva, tiedot mahdollisista markkinoille saattamisen rajoituksista
(esimerkiksi dioksiinirajoitukset), sekd vastaanottajan nimi ja yhteystiedot. Kirjanpitoa
on sdilytettava vahintddn yksi vuosi. Samat tiedot on myds toimitettava
vastaanottavalle elintarvikealan toimijalle (elintarvikelaki 23/2006 19 §, alkutuotantoasetus
1368 /2011 5 -6 §, liite 2 luku 3).

Edella mainittuja tietoja ei tarvitse toimittaa silloin, kun kalastaja luovuttaa
kalastustuotteet suoraan kuluttajalle.

Evira on laatinut erillisen ohjeen kalastustuotteiden tunnistamismerkinndista ja
kalastustuotteiden mukana lahetettavista asiakirjoista (Eviran ohje 16031).
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ELY-keskukset valvovat kalastustuotteiden jaljitettdvyysvelvoitteiden noudattamista
kalastusalusten saaliiden purkamisen yhteydessa (elintarvikelaki 17 § 2 mom ja 34 § ).

10 Kalastusaluksia koskevat vaatimukset

10.1 Kalastusalusten rakenteelliset vaatimukset

Kalastusalusten rakenteellisista ja laitteita koskevista vaatimuksista saadetdén
elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessa
I, jakson VIII luvussa | kohdissa A-D.

Asetuksessa sdadetaan kaikkia aluksia koskevia vaatimuksia (kohta A) seké erityisia
vaatimuksia aluksille, joissa tuoreita kalastustuotteita voidaan sailyttda aluksilla yli
vuorokauden ajan (kohta B).

Jos kalastusaluksilla kasitellaan (esimerkiksi fileoidaan, paloitellaan, jalostetaan,
pakataan tai varastoidaan) tai pakastetaan kalastustuotteita, kalastusalus on
hyvaksyttava joko pakastusalukseksi tai uivaksi jalostamoksi, joihin sovelletaan
asetuksen (EY) N:o 853/2004 kohtien C ja D rakenteellisia ja laitteita koskevia
vaatimuksia.

Kaikkia aluksia koskevat seuraavat vaatimukset (luku I, kohta | A):

1. Alusten on oltava siten suunniteltuja ja rakennettuja, ettei pilssivesi, jatevesi, savu,
polttoaine, 6ljy, rasva tai muu haitallinen aine aiheuta tuotteiden saastumista.

2. Pintojen, joihin kalastustuotteet ovat kosketuksissa, on oltava soveltuvaa
ruostumatonta, sileda ja helposti puhdistettavaa materiaalia. Pinnoitteiden on oltava
kestavia ja myrkyttomia.

3. Laitteiden ja kalastustuotteiden kasittelysséd kaytettyjen materiaalien on oltava
valmistettu helposti puhdistettavasta ja desinfioitavasta ruostumattomasta
materiaalista.

4. Jos alukset ottavat vettd kaytettdvaksi kalastustuotteisiin, vesi on otettava
sellaisesta kohdasta, etta valtetadn saastuminen veden hankinnassa.

Esimerkkeja veden laatua selvasti heikentdvistd tekijoistd ovat syanobakteerien
esiintymat, roskat ja 6ljypaastot.

Aluksella on oltava riittdvd maara astioita, kansia ja suojia kalojen, perkuujatteiden,
puhtaan veden ja jaan sailyttamista varten.

Vaatimukset aluksille, jotka on suunniteltu ja varustettu siten, ettd tuoreita
kalastustuotteita voidaan sailyttaa niilla yli vuorokauden ajan (luku I, kohta | B):

1. Aluksilla, jotka on suunniteltu ja varustettu siten, ettd kalastustuotteita voidaan
sailyttdd niilla yli vuorokauden ajan, on oltava ruumat, tankit tai sailiot
kalastustuotteiden varastointiin VII luvussa saadetyissa lampotiloissa.
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2. Tilat on erotettava konehuoneista ja miehiston tiloista riittavan tiiviilla valiseinilla
varastoitujen  kalastustuotteidensaastumisen  estdmiseksi.  Kalastustuotteiden
varastointiin kaytettyjen tilojen ja sailibiden on varmistettava tuotteiden sailyminen
tyydyttavissa hygieniaolosuhteissa ja tarvittaessa varmistettava, etta sulanut vesi

ei jaa kosketuksiin tuotteiden kanssa.

3. Aluksissa, jotka on varustettu siten, ettd niissa voidaan jadhdyttaa
kalastustuotteita jAdhdytetyssa puhtaassa merivedessd, tankeissa on oltava
laitteet, joiden avulla voidaan varmistaa tasainen lampdétila koko tankissa.
Laitteilla on voitava saavuttaa sellainen jddhdytysnopeus, etta kalojen ja puhtaan
meriveden sekoituksen lampdtilaksi varmistetaan enintdan 3 °C kuuden tunnin
kuluessa ja enintddn 0 °C 16 tunnin kuluessa lastauksesta, ja niilla on voitava
valvoa ja tarvittaessa kirjata lampdétiloja.

Aluksella on pidettava kirjaa veden lampdtilasta, jos elintarvikkeeksi tarkoitettuja
kalastustuotteita sailytetddn aluksella yli 24 tuntia. Lampétilan seurantakirjapidon
perusteella valvoja voi tarkastaa, ettd jaahdytysnopeus ja veden lampétila ovat
asetuksen mukaiset.

10.2 Kalastusalusten toiminnalliset vaatimukset

Kalastustuotteiden hyvan laadun varmistamiseksi on tarkeda, ettd toiminta
kalastusaluksilla on suunniteltu niin, ettd kalan jaahtyminen alkaa mahdollisimman
pian. Jaadhdytysveden on oltava riittavan kylmaa ja mahdollisimman puhdasta koko
ajan. Kaytettdva meri- tai jarvivesi on otettava kohdasta, jossa ei ole epapuhtauksia
tai muita tekijoita, jotka voivat heikentdd kalojen laatua. Esimerkkeja veden laatua
selvasti heikentavista tekijdista ovat syanobakteerien esiintymat, roskat ja 6ljypaastot.
Veden ja jaan kuljetukseen, varastointiin ja valmistamiseen kaytettavat sailiot, laitteet
ja jarjestelmét (esimerkiksi jadkoneet) on puhdistettava riittdvan usein.

Kaloja on kasiteltdva vain puhtailla valineilla ja puhtaissa astioissa tai sailidissa.
Kalojen kasittelyyn kaytettavat valineet, sailiét ja tilat on puhdistettava talous- tai
luonnonvedella jokaisen pyyntikerran jalkeen.

Kalojen pintavaurioituminen vaikuttaa kalan sailyvyyteen ja laatuun. Kaloja on
kasiteltava niin, etteivat kalat vaurioidu.

Evira suosittelee, ettd yli 500 g painoiset pyydetyt kalastustuotteet viivytyksettd
tainnutetaan ja verestetdaan mahdollisimman pian jo kalastusaluksella.

Kalastusalusten hygieniavaatimuksista on saadetty asetuksen (EY) N:o 853/2004
litteen 111, VIII jakson luvussa I, kohdassa Il. Puhdas vesi on maaritelty asetuksen
(EY) N:o 852/2004 artiklassa 2.

Kaikkia aluksia koskevat seuraavat hygieniavaatimukset (luku I, kohta II):
1. Silloin kun aluksilla olevia kalastustuotteiden varastointiin varattuja tiloja tai sailidita

kaytetdaan, ne on pidettdva puhtaina, huollettuina ja hyvakuntoisina. Ne eivat
varsinkaan saa olla saastuneita polttoaineesta tai pilssivedesta.
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2. Alukselle ottamisen jalkeen kalastustuotteet on suojattava mahdollisimman pian
saastumiselta ja auringon tai muun lammoénlahteen vaikutuksilta.

3. Kalastustuotteita on kasiteltdvd ja ne on varastoitava siten, ettd valtetdan
tuotteiden ruhjoutuminen. Suurien tai kasittelijad mahdollisesti vahingoittavien kalojen
siirrossa kasittelijat voivat kayttaa teravia valineita, edellyttden ettei naiden tuotteiden
liha mitenk&an vaurioidu.

4. Muille kuin elavina pidettaville kalastustuotteille on tehtava jaahdyttdminen niin
pian kuin mahdollista lastauksen jalkeen. Silloin kun ja&hdyttdminen ei ole
mahdollista, kalastustuotteet on purettava aluksesta mahdollisimman pian.

5. Silloin kun kaloilta poistetaan paa ja/tai sisalmykset aluksella, ndma toimenpiteet
on toteutettava hygieenisesti mahdollisimman pian pyynnin jélkeen ja tuotteet on
pestava valittomasti ja lapikotaisin. Talloin sisalmykset ja osat, joista saattaa aiheutua
vaaraa kansanterveydelle, on vietava pois niiden |laheisyydesta mahdollisimman pian
ja pidettavad erilldan ihmisravinnoksi tarkoitetuista tuotteista. lhmisravinnoksi
tarkoitetut maksat ja méti on sailytettava jaan alla, lampdtilassa, joka on lahella jaan
sulamislampdtilaa, tai jaadytettava.

6. Silloin kun sailykkeeksi tarkoitettuja kokonaisia kaloja jaadytetdan suolavedessa,
tuote on saatava enintdan — 9 °C:n lampdtilaan. Suolavesi ei saa olla saastumislahde
kalalle.

11 Kalastusaluksella syntyvéat sivutuotteet

Jos aluksella perataan kalaa, perkaus- ja muut jatteet on pidettava erillaan
elintarvikkeiksi tarkoitetuista kalastustuotteista omissa astioissaan. Kalastuksen
yhteydessa syntyvddn perkuujatteeseen ei sovelleta sivutuotelainsdadannon
vaatimuksia, vaan ne voidaan havittdd merella. Jos kaloissa tai perkuujatteessa on
merkkeja ihmisiin tai elaimiin tarttuvasta taudeista (esimerkiksi loiset), kuuluvat ne
kuitenkin sivutuotelainsdadanndén mukaisesti sivutuoteluokkaan 2 ja ne on tuotava
maihin ja havitettdvad tai kasiteltdva sivutuoteasetuksen (EY) N:o 1069/2009
mukaisesti.

Kaloista syntyvia luokan 2 ja 3 sivutuotteita voi toimittaa hyvaksytylle kompostointi- tai
biokaasulaitokselle tai haudata maahan. Kalastusaluksista perdisin olevat
perkuujatteet ja kalastustuotteet, joilla ei ole kaytt6a elintarvikkeina ja joissa ei ole
merkkeja tarttuvista taudeista, voi toimittaa rehukayttoon. Rehukayttoon soveltuvat
my0s kalat, joiden ei katsota kelpaavan elintarvikekalaksi liian pienen kokonsa,
rikkindisyytensa tai lajinsa takia.

12 Kalastustuotteiden purkamista ja maihinsiirtoa koskevat vaatimukset

Kalastustuotteiden purkamisesta aluksesta ja maihinsiirrolle liittyvistd vaatimuksista
saadetaan hygienia-asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 1ll, jakson VIII luvussa .

Maihinsiirron yhteydessa tehtdvassa aistinvaraisessa tarkastuksessa varmistetaan,
ettd kalastustuotteet ovat aistinvaraisten ominaisuuksien perusteella elintarvikkeeksi
sopivia. Téllaisia aistinvaraisia ominaisuuksia ovat esimerkiksi kalan ulkonékd, haju ja
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tarvittaessa rakenne. Tuoreen kalan silmét ovat kirkkaat ja hieman ulkonevat. Pinta
on ehyt, iho Kkiilthva tai tasaisen limakerroksen peittama. Kidukset ovat
helakanpunaiset. Kun kalasta on laskettu veri, kidukset ovat vaaleanpunaiset. Jaissa
jaéhdytetylla kalalla kidukset ovat harmaanpunaiset. Tuore kalan haju on raikas ja
liha on kimmoisaa.

Kalastustuotteet eivat saa vaurioitua tai joutua alttiiksi saastumiselle, kun ne puretaan
ja siirretddn aluksesta maihin. Kalastustuotteiden kanssa kosketuksiin joutuva
lastinpurku ja maihinsiirto -kalusto on oltava helposti puhdistettavaa ja desinfioitavaa
materiaalia ja liséksi kalusto on pidettava hyvassa kunnossa ja puhtaana. Purku- ja
maihinsiirtotoimet on suoritettava mahdollisimman nopeasti ja kalastustuotteet on
siirrettava viipymatta suojattuun tilaan lahelle sulavan jaan tai muuhun saadettyyn
lampdtilaan. Kalastustuotteiden purkamisessa ei tule kayttaa valineita tai menetelmia,
jotka tarpeettomasti vahingoittavat kalastustuotteiden syotavia osia.

13 Kalastustuotteiden varastointia ja kuljetusta koskevat vaatimukset

Kalastustuotteiden varastoinnista sdadetaén asetuksen EY N:o 853/2004 luvussa VI
ja kuljetuksesta luvussa VIl seka MMM:n alkutuotantoasetuksen 1368/2011 liitteessa
2, kohdassa 3.

Jos jadhdyttamistd ei voida tehda aluksella, muut kuin eldvina pidettavat tuotteet
(kuten ravut) on jadhdytettava niin pian kuin mahdollista ja varastoitava lampdtilassa,
joka on lahella sulavan jaan lampdtilaa ja sdilytettdva ja kuljetettava tassa
lAmpdtilassa. Kalastustuotteet eivat saa jaatya. Tamad on huomioitava erityisesti
vuodenaikoina, jolloin ilman l[ampétila on alle 0 °C. Elavina pidettavat kalastustuotteet
(kuten ravut) on sailytettava ja kuljetettava sellaisessa lampdtilassa ja olosuhteissa,
joista ei aiheudu haittaa elintarvikkeiden turvallisuudelle tai sailyvyydelle. Elavien
elainten hyvinvoinnista on my6s huolehdittava. Evira on laatinut erillisen ohjeen
elintarvikkeeksi tarkoitettujen rapujen kasittelyn ja myynnin valvonnasta (Eviran ohje
16031).

Kalastustuotteiden kaarimisestad ja pakkaamisesta sadadetdan asetuksen (EY) N:o
853/2004 liitteen ll, jakson VIII luvussa VI. Pakkausmateriaali ei saa aiheuttaa
tuotteen saastumista ja pakkausmateriaali on myds sailytettéava siten, ettd sille ei
aiheudu saastumisriskid. Pakkausmateriaalien on oltava helposti puhdistettavia ja
tarvittaessa helposti desinfioitavia.

Paasaantoisesti kaloja on varastoitava purkamisen jalkeen rannassa joko
hyvaksytyssa varastolaitoksessa tai kala-alan laitoksessa. Tasta voi poiketa, jos
kaloja toimitetaan pienid maaria (enintdan 5000 kg vuodessa). Tall6in kaloja on
mahdollista lyhytaikaisesti (enintdan 12 tuntia) sailyttad suojatussa tilassa jaitettyna,
ennen niiden toimittamista ensimmaiseen maaranpaana olevaan
elintarvikehuoneistoon tai suoraan kuluttajalle.
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