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En myndighets verksamhet skall bygga pa den befogenhet som foreskrivs i lag och
lagen skall noggrant féljas i myndighetens verksamhet. Myndighetens anvisningar ar
till sin rattsliga natur inte bindande for andra myndigheter eller féretagare. | sista hand
avgors fragor som galler tillampandet av lagstiftningen av en domstol.

| denna anvisning ingar saval direkta citat ur lagstiftningen som tolkningar av hur
lagstiftningen skall tillampas. Direkta citat ur lagstiftningen har skrivits med kursiv.
Tolkningarna som framférs i anvisningen ar Livsmedelssakerhetsverket Eviras
synpunkter pa hur lagstiftningen borde tillampas.
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TILLSYNEN OVER FISKEFARTYG

1 Allméant

Den officiella livsmedelstillsynen over fiskefartyg regleras av bilaga Il till férordningen
(EG) nr 854/2004 om kontroll av livsmedel av animaliskt ursprung. Fartygen och
lossningen av fangsten skall kontrolleras regelbundet for att man skall kunna forsakra
sig om att fiskeriprodukterna hanteras pa korrekt satt och att hygien- och
temperaturkraven foljs.

Denna anvisning tillampas pa myndighetstillsynen  6ver fiskefartyg.
Livsmedelstillsynsmyndigheten skall utdva tillsyn 6ver att foretagaren foljer kraven
som uppstallts i lagstiftningen.

Evira har utarbetat en separat anvisning om tillsynen over fiskeriprodukter (Eviras
anvisning 16023), som utéver de saker som ingar i den officiella tillsynen 6ver
fiskeriprodukter som avses i férordning (EG) nr 854/2004 omfattar instruering om
tillsynen Over kraven pa fiskeriprodukternas temperatur och markningarna och
paskrifterna pa forpackningarna, tillsatserna och rokaromerna som far anvandas i
fiskeriprodukter och vattnet som anvands for fiskeriprodukter.

Evira har utarbetat separata anvisningar om markningar for identifikation av
fiskeriprodukter och handlingar som skall atfolja fiskeriprodukter (Eviras anvisning
16031) och om tillsynen 6ver hantering och forsaljning av kraftor avsedda att
anvandas som livsmedel (Eviras anvisning 16030).

2 Definitioner

Med primérproduktion av livsmedel avses produktion, uppfédning eller odling av
primarprodukter inklusive skord, mjolkning och produktion av
livsmedelsproducerande djur fore slakt. Jakt, fiske och insamling av vilda produkter
omfattas ocksa ((EG) nr 178/2002).

Med fiskeriprodukter avses alla viltlevande eller uppfédda salt- eller sétvattensdjur
(med undantag for levande musslor, levande tagghudingar, levande manteldjur och
levande marina snéackor samt alla daggdijur, kréaldjur och groddjur) inklusive alla atliga
former, delar och produkter av saddana djur. ((EG) nr 853/2004 bilaga | stycke 3.1).
Fiskeriprodukter &r till exempel orensad fisk, filead fisk, rokt fisk, kokta kraftor eller en
fiskkonserv.

Med ett frysfartyg avses ett fartyg pa vilket frysning av fiskeriprodukter utfors, i
lampliga fall efter foregaende avblodning, huvudskarning, rensning och borttagande
av fenor samt vid behov f6ljt av forpackning ((EG) nr 853/2004 bilaga | stycke 3.3.)

Med ett fabriksfartyg avses ett fartyg pa vilket fiskeriprodukter hanteras pa ett eller
flera av foljande satt samt darefter férpackas och, vid behov, kyls eller djupfryses:
fileas, skivas, flas, skalas, urtas, mals eller bearbetas ((EG) nr 853/2004 bilaga |
stycke 3.2.)
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3 Lagstiftning

e Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 178/2002 om allmanna
principer och krav for livsmedelslagstiftning, om inrattande av Europeiska
myndigheten for livsmedelssékerhet och om forfaranden i fragor som galler
livsmedelssékerhet

e FEuropaparlamentets och radets forordning (EG) nr 852/2004 om
livsmedelshygien

e Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 853/2004 om faststallande av
sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung

e Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 854/2004 om faststallande av
sarskilda bestdmmelser for genomférandet av offentlig kontroll av produkter av
animaliskt ursprung avsedda att anvandas som livsmedel

e Kommissionens férordning (EG) nr 931/2011 om de sparbarhetskrav som
faststallts for livsmedel av animaliskt ursprung

e Radets forordning (EG) nr 1224/2009 om inférande av ett kontrollsystem i
gemenskapen och kommissionens genomférandeférordning (EG) nr 404/2011
som hanfor sig till den

e Kommissionens foérordning (EG) nr 1881/2006 om faststéllande av gransvarden
for vissa frammande &mnen i livsmedel

e Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1069/2009 om
halsobestdammelser for animaliska biprodukter och déarav framstallda produkter
som inte ar avsedda att anvandas som livsmedel och om upphavande av
forordning (EG) nr 1774/2002 (férordningen om animaliska biprodukter)
Livsmedelslagen 23/2006

e Lagen om registrering av fiskefartyg och vattenbruksfartyg som anvands till havs
(690/2010)

e Statsradets forordning om vissa verksamheter som &ar forknippade med lag risk
for livsmedelssékerheten 1258/2011
Statsradets forordning om livsmedelstillsyn 420/2011

e Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen vid
primarproduktion av livsmedel 1368/2011

e Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen i
anlaggningar 1369/2011

e Jord- och skogsbruksministeriets forordning om insamling, transport och
bortskaffande av animaliska biprodukter och darav framstallda produkter
1192/2011

4  Fiskeriprodukter som primarprodukter och overlatelse av sma mangder direkt till
konsumenten

Med primarproduktion av livsmedel avses produktion, uppfédning och odling av
primarprodukter inklusive fiske ((EG) nr 178/2002, art. 3).

Med primarproduktion av fiskeriprodukter avses odling, fiske och uppsamling av
levande fiskeriprodukter i syfte att slappa ut dem pa marknaden. Priméarproduktion
inom fisket ar ocksda alla foljande verksamheter om de gérs ombord pa fiskefartyg:
avlivning, avblodning, huvudsk&rning, rensning, borttagande av fenor, kylning och
forpackning jamte transport av rensad eller orensad fisk fran produktionsplatsen till
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den forsta anlaggningen ((EG) nr 853/2004 bilaga Il avsnitt VIIl). D& fisk rensas omedelbart
efter fiske fran is betraktas detta som primarproduktion. Rensning av fisk pda is
betraktas motsvara rensning av fisk pa ett fiskefartyg.

Primarprodukter inom fisket ar till exempel isad, orensad fisk i plastbehallare eller
styroxlador jamte levande fiskar och kréaftor, hela oppnade romsackar eller pa ett
fartyg rensad, isad fisk i styroxlador.

Med inslagning avses placering av livsmedel i en forpackning eller behallare i direkt
kontakt med livsmedlet ((EG) nr 852/2004). Som en forpackning betraktas saledes till
exempel en plastbehallare eller en styroxlada.

En fiskare kan i egenskap av en primarproduktionsforetagare leverera
primarprodukter inom fisket till fiskanlaggningar, grossister och detaljhandeln (butiker,
restauranger, storhushall) utan mangdbegransningar.

Primarproduktion ar ocksa smaskalig Overlatelse av primarprodukter direkt till
konsumenterna. En fiskare kan leverera hogst 5000 kg fiskeriprodukter som
primarprodukter direkt till konsumenten utan nagon anmalan om livsmedelslokal eller
godkannande som anlaggning. Om fiskaren vill overldta mer &n 5000 kg
fiskeriprodukter per &r som primarprodukter direkt till konsumenten, skall foretagaren
ha lampliga lokaler for det och om verksamheten skall da lamnas en anmalan om

livsmedelslokal (SRf om vissa verksamheter som &r forenade med 1&g risk for livsmedelssékerheten
1258/2011 2 8§).

5 Anmalan om primarproduktionsstalle

Primarproduktionsféretagare skall lamna en sadan anmalan till
livsmedelstillsynsmyndigheten om primarproduktionsstallet, som avses i 22 §
livsmedelslagen (23/2006). Fiskare ar primarproduktionsforetagare och de skall
lamna en sadan anmalan om sin  verksamhet som kravs till den
livsmedelstillsynsmyndighet, som svarar fér den planmassiga tillsynen &ver
fiskefartyget dvs. i praktiken den kommun, i vilken hamnen eller stallet dar fangsten
lossas ligger. Det gor det mojligt for livsmedelstillsynsmyndigheterna att fa
information om fartygen som fiskar/lossar fisk inom deras verksamhetsomrade direkt
fran fiskaren och utéva planmassig tillsyn 6ver fartygen. Om hamnarna dar fangsten
lossas ar flera, lAmnas anmalan till livsmedelstillsynsmyndigheten som utévar tillsyn
over den hamn, dar fangsten for det mesta lossas.

Om livsmedelstillsynsmyndigheten far information om primarproduktionsstallet fran
en annan myndighet (sdsom fiskefartygsregistret) och om informationen ar tillracklig
och riktig, behover foretagaren inte lamna en sadan anmalan, som avses i 22 8.
Livsmedelstillsynsmyndigheten skall anda informera foretagaren om att man fatt
information om primarproduktionsstéllet fran en annan myndighet och vid behov be
om tillaggsinformation direkt fran foretagaren (22 § 2 mom.). Tillaggsinformation
kravs till exempel, om en fiskare Gverlater fiskeriprodukter direkt till en konsument,
som separat skall ndmnas i anmalan om primarproduktionsstélle.

5.1 Innehallet i anméalan om primarproduktionsstalle

Innehdllet i anmalan om primarproduktionsstalle regleras av 2 § statsradets
férordning om livsmedelstillsyn (420/2011).
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Av anmalan om ett primarproduktionsstalle skall framga foljande:

féretagarens namn och adress sam ovriga behovliga kontaktuppgifter

o fOretagarens fOretags- och organisationsnummer, lagenhetssignum eller
kundbeteckning, eller om dessa saknas, personbeteckning

¢ primarproduktionsstéllets adress och, vid behov, dessa namn
uppgifter om verksamhetens art och omfattning

Fartygets eventuella registernummer (FIN) och/eller namn skall anges. Fiskarens
samtliga fartyg och hamnarna eller stéllena dar vart och ett fartygs fangst lossas skall
anges.

Om en fiskare Overlater fiskeriprodukter direkt till en konsument, skall detta anges i
anmalan om primarproduktionsstélle.

En fiskare behover inte lamna ndgon separat anmalan om transport av
primarprodukter som han sjalv producerat bort frAn primarproduktionsstallet till den
forsta  livsmedelslokalen. Om  primarprodukter  transporteras bort  fran
primarproduktionsstéllet av en annan livsmedelsféretagare an sjalva fiskaren, skall
foretagaren lamna en anmélan om sin transportverksamhet, om en anmalan om
transportverksamheten inte lamnats till den kommunala
livsmedelstillsynsmyndigheten i samband med en anmalan som lamnats om annan
verksamhet (sasom verksamhet som livsmedelslokal).

En anmalan om ny verksamhet skall [Amnas innan verksamheten inleds. Foretagaren
skall ocksa lamna en anmalan om vasentliga forandringar som skett i de uppgifter
som raknats upp ovan, om att verksamheten avbryts for mer an ett &r och om att
verksamheten upphor. Anmalan skall lamnas senast da andringarna trader i kraft.

6 Hur ett fiskefartyg godkénns som ett frysfartyg eller fabriksfartyg

Fileing av fisk och bearbetning av primarprodukter ar inte sadan verksamhet, som
ingar i primarproduktionen. Om man pa ett fiskefartyg hanterar fisk pa andra séatt an
den verksamhet som ingdr i primarproduktionen, ar fartyget ett
primarproduktionsstalle, om vilket en anmélan om primarproduktionsstalle skall
lamnas och utdver det skall fartyget ocksa godkannas som en anlaggning.

Om man pa fiskefartyg hanterar (sdsom filear, styckar, bearbetar, forpackar eller
lagrar) eller fryser fiskeriprodukter, skall fiskefartyget godkédnnas antingen som ett
fabriksfartyg eller ocksa som ett frysfartyg. Pa dessa tillampas de konstruktionskrav
och utrustningskrav som namnts i bilaga Il avsnitt VIII kapitel |, styckena C och D till
férordning (EG) nr 853/2004.

Pa fartygen tillampas de hygienregler for primarproduktion som namnts i bilaga | och
de allménna hygienregler for alla livsmedelsforetagare som namnts i bilaga 11 till
férordning 852/2004.

Ett fiskefartyg godkdnns som en anlaggning av livsmedelstillsynsmyndigheten i den
kommun, inom vilkens omrade verksamheten inleds. Livsmedelsforetagaren skall
skriftligen ans6ka om att fartyget godkanns som en anlaggning. P& innehallet i
anstkan om godkannande tillampas de krav, som uppstéllts i 4 § SRf 420/2011. |
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samband med ansokan skall for tillsynsmyndigheten féretes en skriftlig plan for
egenkontroll (férordningen om anléaggningar 1369/2011, bilaga 3).

En livsmedelsforetagare ska underrétta tillsynsmyndigheterna i de kommuner dar
verksamheten bedrivs om férséljning och annan hantering av livsmedel i en mobil
livsmedelslokal (livsmedelslagen 23/2006 15 §, 15a §). Den kommunala
livsmedelstillsynsmyndigheten skall lamna en anméalan om ett fiskefartyg man
godkant till Evira, som uppratthdller ett register over godkanda fiskefartyg. For
narvarande (ar 2014) finns det i Finland inte ett enda fiskefartyg som godkants som
en anlaggning.

7 Myndighetstillsynen

Den kommunala livsmedelstillsynsmyndigheten utovar tillsyn Over
primarproduktionen inom sitt verksamhetsomrade. Den kommunala
livsmedelstillsynsmyndigheten skall inspektera fiskefartygen och lossandet av
fangster planmassigt och regelbundet for att forsékra sig om att fiskeriprodukterna
hanteras pa korrekt satt och att man pa fartygen och i samband med lossandet féljer
hygien- och temperaturkraven. Livsmedelstillsynsmyndigheterna skall kontrollera
fiskeriprodukternas sensoriska kvalitet. Evira har utarbetat en separat anvisning med
tanke pa myndighetstillsynen Over fiskeriprodukter (Eviras anvisning 16023).
Fartygens, redskapens och utrustningens renhet, personalens hygienrutiner och
lagrings- och transportférhallandena skall ocksa kontrolleras.

Fiskefartygen &r mobila primarproduktionsstéllen och ett och samma fartyg kan ha
flera hamnar dar fangsten lossas. Inspektionerna av fiskefartygen utfors i regel i
hamnen dar fangsten lossas eller pa nagot annat stalle dar den landas. Inspektionen
utfors da av livsmedelstillsynsmyndigheten i den kommun, dar hamnen dar fangsten
lossas ligger. Inspektionen kan ocksa utforas till havs under fiskets gang.

Den lokala tillsynsmyndigheten har ratt att fa information om fiskefartygens
verksamhet genom att direkt kontakta fiskaren. Inspektorerna pa néarings-, trafik- och
miljocentralerna (ELY-centralerna) inspekterar ocksa fiskefartyg och fiskfangster i
havsomradena i enlighet med sparningsreglerna inom EU:s gemensamma
fiskeripolitik. Det I6nar sig for kommunerna att kontakta fiskerinaringsmyndigheterna
pa ELY-centralen i omradet och be dem om information om deras inspektionspraxis
och fiskefartygens rorelser. Det ar mojligt att planera inspektionstidpunkterna i
samarbete med inspektorerna pa ELY-centralerna.

Inspektionerna som utfors pa& primarproduktionsstallena skall beaktas i de
kommunala livsmedelstillsynsplanerna. | riksprogrammet for livsmedelstillsynen
(EVO) ges kommunerna riktgivande instruktioner om tidpunkterna for inspektionerna
och om antalet inspektioner.

Tillsynen skall inriktas p& sadana objekt, dar risker som hanfor sig till
livsmedelssakerheten yppar sig. Verksamhetens omfattning och karaktar skall
beaktas. Olika fangstsatt och de fiskade mangderna kan till exempel paverka fiskens
kvalitet och hallbarhet sd, att fiskar dor och skadas i fangstredskapet eller under
fangsten. Fiskaren skall kontrollera fiskens kvalitet pa fartyget och fiskar med
forsvagad kvalitet skall tas bort frAdn den Ovriga fangsten. Om fisk rensas eller
avblodas pa fartyget, skall fartyget ha rena karl/utrymmen och redskap for detta.
Riskfaktorer som hanfor sig till livsmedelssakerheten pa ett fiskefartyg ar till exempel
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avvikelser i fiskeriprodukternas forvaringstemperaturer, i den allmanna renheten och i
kraven pa fiskeriprodukternas sparbarhet (livsmedelslagen 23/2006 6 a).

Over alandska fiskefartyg skall ocksé utévas tillsyn, om de lossar fiskeriprodukter i
hamnar pa fastlandet. De finska livsmedelstillsynsmyndigheterna skall utova tillsyn
over och inspektera fiskefartyg ocksa fran andra lander, om de lossar fisk inom
Finlands omrade.

Om det under kontrollerna yppar sig brister och missforhallanden, skall
tilsynsmyndigheten underhandla med foéretagaren och redogéra for kraven i
lagstiftningen och uppmana foretagaren att avhjalpa missforhallandena inom utsatt
tid och Overvaka att sa sker. | avsikt att 6vervaka att missforhallandena avhjalps skall
utféras uppfoljningskontroller sa att man kan forsékra sig om att missforhallandena
avhjalpts. Livsmedelstillsynsmyndigheterna pa orterna dar de Ovriga hamnarna dar
fangst lossas ligger borde ocksa informeras om bristerna. De kan ocksa utfora
uppfoljningskontroller och évervaka att de uppdagade bristerna rattats till.

Tillsynsmyndigheten kan meddela forelagganden och férbud i avsikt att férhindra
halsoskador och forbjuda Gverlatelse av en fiskeriprodukt som livsmedel.

7.1  Hur livsmedelstillsynsmyndigheten far information om fiskefartygen

Lagen om registrering av fiskefartyg och vattenbruksfartyg som anvands till havs
(690/2010) forutsatter att alla sddana fartyg, som fangar fisk till havs for forsaljning,
registreras. Fiskefartygsregistret uppratthalls av jord- och skogsbruksministeriet och
de ELY-centraler vilkas verksamhetsomrade ligger pa kusten till det finska
havsomradet (sammanlagt 6 ELY-centraler).

Livsmedelstillsynsmyndigheten har ratt att fa information som innehaller
personuppgifter ur det riksomfattande fiskefartygsregistret ocksd med tanke pa

tillsynen 6ver att lagstiftningen om livsmedel foljs (lagen om registrering av fiskefartyg och
vattenbruksfartyg som anvénds till havs (690/2010) 2 § och 24 §, livsmedelslagen 23/2006 83 8§).

Lansveterinarerna och de kommunala livsmedelstillsynsmyndigheterna kan fa
information ur fiskefartygsregistret med tanke pa tillsynen. En begaran om overlatelse
av information med motiveringar riktas till jord- och skogsbruksministeriets enhet for
fiskenaringen.

ELY-centralerna uppratthaller ocksa ett register Over fiskefartyg som fiskar pa
insjovatten, men registret ar inte heltdckande, eftersom det inte ar obligatoriskt att
fiskefartyg pa insjovatten registrerar sig. Fartygen registreras i den ELY-central som
bestams enligt hemorten for agaren till fartyget. Om uppgifter ur registret som géller
insjovatten bes direkt fran den lokala ELY-centralen. Vid 6verlatelse av uppgifter
tilampas offentlighetslagen och personregisterlagen.

8 Beskrivningen av egenkontrollen

En primarproduktionsforetagare skall utarbeta en skriftig beskrivning av
egenkontrollen. Vid utarbetande av beskrivningen av egenkontrollen skall
primarproduktionens och den darmed sammanhangande verksamhetens karaktar
och omfattning beaktas. Da verksamheten andras skall beskrivningen andras och
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kompletteras. Genom att félja de nationella anvisningar om god praxis som Evira

utvarderat kan man ersatta beskrivningen av egenkontrollen eller en del av den
(livsmedelslagen 23/2006 19 §, primarproduktionsférordningen 1368/2011 4 §).

Nagon skriftlig beskrivning av egenkontrollen kravs inte, om
primarproduktionsforetagaren overlater mindre @an 5000 kg fiskeriprodukter om aret

som primarprodukter endast direkt till konsumenten (primarproduktionsférordningen
1368/2011 bilaga 3 kapitel 2).

| beskrivningen av egenkontrollen pé ett fiskefartyg beskriver foretagaren skriftligen
sina rutiner som hanfor sig till hanteringen av fiskeriprodukter. | vissa fall kan
rutinerna vara mycket enkla och beskrivningen behover da inte till alla delar vara
skriftlig (till exempel for renhaliningens del). Da genomférs tillsynen Over
egenkontrollen s att man intervjuar féretagaren och konstaterar laget.

De allménna hygienreglerna for primarproduktionen regleras av bilaga | till férordning
(EG) nr 852/2004 och de sarskilda kraven som stéllts pa fiskeriprodukter av bilaga Ill
till forordning (EG) nr 853/2004. | sin egenkontroll skall fiskaren agera i enlighet med
beskrivningen av egenkontrollen i frdga om den hygieniska hanteringen av fisken, de
kravda temperaturerna, sparbarheten och renhallningen av utrymmena. Kraven som
hanfor sig till sparningen av fisken, hanteringen av fiskeriprodukterna péa fartyget,
renhallningen och desinficeringen av utrymmena, utrustningen, containrarna och
fartygen, tillsynen over vattnets kvalitet, insamlingen och bortskaffandet av avfall och
bekampningen av skadedjur borde beskrivas. Atgarderna som hanfor sig till
lossningen, landningen, lagringen och transporten av fangsten borde likasa
beskrivas.

Av primarproduktionsforetagare kravs inga anteckningar inom egenkontrollen och de
behover sdledes inte fora bok 6ver verksamheterna som beskrivits ovan. Av sadana
foretagare, som idkar smaskaligt kustfiske och bedriver sin verksamhet endast under
korta perioder som varar i mindre an 12 timmar foérutsatts inte heller nagon bokféring
for att hantera livsmedelsfarorna ((EG) nr 853/2004 bilaga 11l avsnitt VIII stycke 3,
(EG) nr 852/2004 bilaga | del A stycke 7).

9 Sparbarhetskraven: bokforing och handlingar

Fiskaren skall féra bok 6ver foljande uppgifter: fiskeriproduktens namn, mangd,
fangstdag, leveransdag, uppgifter om eventuella begransningar i utslappandet pa
marknaden (sasom dioxinbegréansningarna) och mottagarens namn och
kontaktuppgifter. Bokforingen skall forvaras i minst ett &r. Samma uppgifter skall

ocksa levereras till den mottagande livsmedelsféretagaren (livsmedelslagen 23/2006 19 §,
primarproduktionsférordningen 1368/2011 5 - 6 §, bilaga 2 kapitel 3).

Ovan namnda uppgifter behover inte levereras i sddana fall, da fiskaren oéverlater
fiskeriprodukterna direkt till konsumenten.

Evira har utarbetat en separat anvisning om markningar for identifikation av
fiskeriprodukter och handlingar som skall atfolja fiskeriprodukter (Eviras anvisning
16031).

ELY-centralerna overvakar i samband med landningar fran fiskefartyg att
fiskeriprodukterna uppfyller sparbarhetskraven (livsmedelslagen17 § 2 mom och 34 §)



© Ansvarig person Tuula Lundén Sida/sidor 9/12
E V I I'a Kodkand av Leena Oivanen Anvisning / version  16036/2/sv
Tagen i bruk 1.2.2014

Kontrollavdelingen
Enheten for livsmedelshygien

Tillsynen dver fiskefartyg

10 Kraven pa fiskefartygen
10.1 Kraven pa fiskefartygens konstruktion

Kraven pa fiskefartygens konstruktion och utrustning regleras av férordningen om
hygienregler for animaliska livsmedel (EG) nr 853/2004 bilaga Il avsnitt VIII kapitel |
styckena A-D.

| forordningen ingar stadganden som galler kraven pa alla fartyg (stycke A) och
stadganden som galler sarskilda krav pa sadana fartyg, i vilka farska fiskeriprodukter
kan forvaras i 6ver ett dygns tid (stycke B).

Om man pa fiskefartyg hanterar (sdsom filear, styckar, bearbetar, forpackar eller
lagrar) eller fryser fiskeriprodukter, skall fiskefartyget godk&nnas antingen som ett
fabriksfartyg eller ocksa som ett frysfartyg. Pa dessa tillampas de konstruktionskrav
och utrustningskrav som ndmnts i bilaga Ill avsnitt VIII kapitel | styckena C och D till
férordning (EG) nr 853/2004.

Foljande krav stalls pa alla fartyg (kapitel |, stycke | A):

1. Fartygen skall vara utformade och byggda sa att produkterna inte kontamineras
med slagvatten, avloppsvatten, rok, drivmedel, olja, smdrjmedel eller andra skadliga
amnen.

2. Ytor som fiskeriprodukterna kommer i kontakt med skall vara
korrosionsbestandiga, slata och latta att rengéra. Eventuella ytbelaggningar skall
vara hallbara och far inte vara giftiga.

3. Utrustning och material som anvands for att arbeta med fiskeriprodukter skall vara
korrosionsbestandiga och latta att rengdra och desinficera.

4. Intag for vatten, som anvands for fiskeriprodukter, skall vara placerade sa att
vattnet inte kontamineras.

Exempel pa faktorer som Kklart forsvagar vattnets kvalitet ar forekomst av
cyanobakterier, skrép och oljeutslapp.

Pa fartyget skall finnas en tillracklig mangd karl, lock och skydd for forvaring av fisk,
rensavfall, rent vatten och is.

Krav pa fartyg avsedda och utrustade for att bevara farska fiskeriprodukter i mer &an
24 timmar (kapitel I, stycke | B):

1. Fartyg som ar avsedda och utrustade for att bevara fiskeriprodukter i mer &n 24
timmar skall vara utrustade med lastrum, tankar eller containrar for férvaring av
fiskeriprodukter vid de temperaturer som faststalls i kapitel VII.

2. Lastrummen skall vara atskilda fran maskinrum och besattningsutrymmen genom
skilievaggar som skall skydda de forvarade fiskeriprodukterna fran all
kontaminering. Lastrum och containrar som anvands for forvaring av
fiskeriprodukter skall vara utformade sd att dessa bevaras pa ett hygieniskt
tillfredsstéllande satt och vid behov se till att sméaltvatten inte forblir i kontakt med
produkterna.
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3. Fartyg som ar utrustade for kylning av fiskeriprodukter i kylt rent havsvatten skall
ha tankar som &ar forsedda med anordningar som gor det mojligt att halla en jamn
temperatur i hela tanken. Dessa anordningar skall astadkomma sadan kylning att
blandningen av fisk och rent havsvatten har en temperatur av hégst 3 °C sex
timmar efter lastning och hdgst 0 °C efter sexton timmar. Temperaturen skall
kunna Overvakas och, vid behov, registreras.

Fartyget skall fora bok 6ver vattentemperaturen, om fiskeriprodukter som &r avsedda
som livsmedel bevaras pa fartyget i mer an 24 timmar. Myndigheten kan kontrollera
bokféringen av temperaturen for att faststélla att kylningshastigheten och
temperaturen pa vattnet ar i enlighet med forordningen.

10.2 Kraven pa verksamheten pa fiskefartyg

For att sakerstdlla en god kvalitet pa fiskeriprodukterna &r det viktigt att
verksamheten pa fiskerifartyg planerats sa, att nedkylningen av fisken borjar sa snart
som mojligt. Kylvattnet skall vara tillrackligt kallt och hela tiden s& rent som mgjligt.
Havs- och insjovattnet som anvands skall tas pa ett sadant stalle, dar det inte
forekommer nagra orenheter eller andra faktorer som kan férsvaga fiskens kvalitet.
Exempel pa faktorer som klart forsvagar vattnets kvalitet ar forekomst av
cyanobakterier, skrap och oljeutslapp. Tankar, utrustning och system som anvéands
for transport, lagring och tillverkning av vatten och is (sasom ismaskiner) skall
rengoras tillrackligt ofta.

Fisken skall hanteras endast med rena redskap och i rena karl och containrar.
Redskapen, containrarna och utrymmena som anvands for hantering av fisken skall
rengoras med hushallsvatten eller ytvatten efter varje fiskeresa.

Ytskador pa fisken paverkar fiskens hallbarhet och kvalitet. Fisken skall hanteras s3,
att fiskarna inte skadas.

Evira rekommenderar att fangade fiskeriprodukter pa Gver 500 g utan drojsmal
bed6vas och avblodas sa fort som mojligt redan pa fiskefartyget.

Fiskefartygens hygienkrav regleras av forordning (EG) nr 853/2004 bilaga Il avsnitt
VIII kapitel | stycke Il. Rent vatten har definierats i férordning (EG) nr 852/2004 artikel
2.

Foljande hygienkrav stélls pa alla fartyg (kapitel I, stycke I):

1. Vid anvandning skall de delar av fartyg eller containrar som reserverats for
forvaring av fiskeriprodukter hallas rena och i gott skick. De far i synnerhet inte
kontamineras av fartygets drivmedel eller av slagvatten.

2. Sa snart fiskeriprodukter har tagits ombord skall de skyddas mot kontaminering
och all paverkan fran solen eller andra varmekallor.

3. Fiskeriprodukter skall hanteras och forvaras pad sadant satt att de inte skadas.
Spetsiga redskap far anvandas for att flytta stora fiskar eller fiskar som kan orsaka
personskada, under férutsattning att fiskkottet inte skadas.


https://www.google.com/search?rls=com.microsoft:fi&q=Myndigheten+kan+kontrollera+%C3%B6vervakningen+av+redovisning+f%C3%B6r+att+kylnings+hastigheten+och+temperaturen+p%C3%A5+vattnet+som+kr%C3%A4vs+enligt+f%C3%B6rordningen+temperaturen&spell=1&sa=X&ei=G7boUt_ePOSuygPV2ICYCw&ved=0CCMQvwUoAA
https://www.google.com/search?rls=com.microsoft:fi&q=Myndigheten+kan+kontrollera+%C3%B6vervakningen+av+redovisning+f%C3%B6r+att+kylnings+hastigheten+och+temperaturen+p%C3%A5+vattnet+som+kr%C3%A4vs+enligt+f%C3%B6rordningen+temperaturen&spell=1&sa=X&ei=G7boUt_ePOSuygPV2ICYCw&ved=0CCMQvwUoAA
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4. Alla fiskeriprodukter utom sadana som forvaras levande skall kylas snarast mojligt
efter lastningen. Om kylning inte &r mojlig skall fiskeriprodukterna landas sa snart
som mojligt.

5. Eventuell huvudskarning och/eller rensning, skall utféras pa ett hygieniskt satt
sharast mojligt efter fangsten, och produkten skall omedelbart skéljas grundligt med
dricksvatten eller rent vatten. Indlvorna och delar som kan utgora en risk for
manniskors halsa skall avlagsnas snarast mojligt och hallas atskilda fran produkter
som ar avsedda att anvandas som livsmedel. Lever, rom och mjolke avsedda att
anvandas som livsmedel skall forvaras i is vid en temperatur som narmar sig
temperaturen for smaltande is, eller frysas.

6. Vid frysning i saltlake av hel fisk avsedd for konservering skall produktens
temperatur vara hogst -9 °C. Saltlaken far inte kontaminera fisken.

11 Biprodukterna som uppkommer pa ett fiskefartyg

Om man pa ett fartyg rensar fisk, skall rensavfallet och annat avfall hallas atskilt fran
fiskeriprodukterna som ar avsedda att anvandas som livsmedel i sina egna karl. Pa
rensavfallet som uppkommer i samband med fiske tillAmpas inte kraven i
biproduktlagstiftningen, utan det kan bortskaffas till havs. Om det i fisken eller
rensavfallet forekommer tecken pd sjukdomar som smittar manniskan eller djur
(sdsom parasiter), hor det anda i enlighet med biproduktlagstiftningen till
biproduktkategori 2 och skall da tas med till fastlandet och bortskaffas eller bearbetas
pa det satt som avses i biproduktforordningen (EG) nr 1069/2009.

Biprodukter av kategori 2 och 3 som uppkommer av fisk kan levereras till en godkand
komposterings- eller biogasanlaggning eller grdvas ned. Rensavfall och
fiskeriprodukter som harstammar fran fiskefartyg och som inte kan anvandas som
livsmedel och som inte heller uppvisar nagra tecken pa smittsamma sjukdomar kan
levereras for anvandning som foder. For anvandning som foder lampar sig ocksa
sadana fiskar, som inte anses lampa sig som matfisk pa grund av sin ringa storlek,
sin trasighet eller sin art.

12 Kraven palossningen och landningen av fiskeriprodukter

Kraven pa lossningen och landningen av fiskeriprodukter regleras av forordning (EG)
nr 853/2004 bilaga Il avsnitt VIII kapitel I1.

Med den sensoriska kontrollen som utférs i samband med landningen sakerstélls att
fiskeriprodukterna till sina sensoriska egenskaper ar tjanliga som livsmedel. Sadana
sensoriska egenskaper ar till exempel fiskens utseende, lukt och vid behov struktur.
Hos farsk fisk ar 6gonen klara och nagot utstaende. Fisken &r hel pa ytan och huden
ar glansig och tackt av ett jamnt lager slem. Galarna ar klarréda. Da fisken avblodats
ar galarna ljusroda. Hos fisk som kylts ned i is ar galarna grardda. Farsk fisk har en
frisk lukt och spanstigt kott.

Fiskeriprodukterna far inte skadas eller utsattas for kontaminering da de lossas och
landas. Lossnings- och landningsutrustningen som kommer i kontakt med
fiskeriprodukterna skall vara av ett material som &r latt att rengéra och desinficera
och utrustningen skall ocksa hallas ren och i gott skick. Lossnings- och
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landningsatgarderna skall vidtas sa snabbt som mgjligt och fiskeriprodukterna skall
utan drojsmal forflyttas till ett skyddat utrymme och en temperatur som ligger nara
den for smaltande is eller ndgon annan lagstadgad temperatur. Vid lossning av
fiskeriprodukter skall inte anvandas sadana redskap eller metoder, som i onddan
skadar atliga delar av fiskeriprodukterna.

13 Kraven pa lagringen och transporten av fiskeriprodukter

Lagringen av fiskeriprodukter regleras av forordning (EG) nr 853/2004 kapitel VIl och
transporten av fiskeriprodukter av kapitel VIII och JSM:s férordning 1368/2011 bilaga
2, kapitel 3.

Om nedkylningen inte kan ske pa fartyget, skall andra produkter an de som skall
forvaras levande kylas ned sa snabbt som mgjligt och lagras i en temperatur som
ligger nara den for smaltande is och forvaras och transporteras i denna temperatur.
Fiskeriprodukterna far inte frysa. Det skall beaktas sarskilt under sddana arstider, da
temperaturen ligger under 0 °C. Fiskeriprodukter som skall forvaras levande (sdsom
kraftor) skall forvaras och transporteras i en sddan temperatur och sa, att livsmedlens
sakerhet eller hallbarhet inte aventyras och man skall ocksa se till att de mar bra.
Evira har utarbetat en separat anvisning om tillsynen dver hantering och forsaljning
av kraftor avsedda att anvandas som livsmedel (Eviras anvisning 16030).

Forpackningen av fiskeriprodukter regleras av forordning (EG) nr 853/2004 bilaga I
avsnitt VIII kapitel VI. Forpackningsmaterialet far inte vara en kontaminationskalla
och det skall ocksa forvaras pa ett sadant satt, att det inte utsatts for en risk for
kontaminering. Forpackningsmaterialen skall vara latta att rengéra och vid behov
latta att desinficera.

| regel skall fisken efter lossningen lagras pa stranden antingen i en godkand
lageranlaggning eller fiskanlaggning. Fran det kan avvikas, om fisk levereras i sma
mangder (hogst 5000 kg om aret), varvid det ar mgjligt att kortvarigt (hogst 12
timmar) forvara fisken isad i ett skyddat utrymme innan den levereras till den
livsmedelslokal som utgor den forsta destinationen eller direkt till konsumenten.
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