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YHTENAINEN ASIAKIRJA

”’Suonenjoen mansikka”
EU-nro:
SAN () SMM (X)

[SAN:N TAI SMM:N] NIMI TAI NIMET

”Suonenjoen mansikka”

JASENVALTIO TAI KOLMAS MAA

Suomi

MAATALOUSTUOTTEEN TAI ELINTARVIKKEEN KUVAUS

Tuotelaji [liitteen XI mukaisesti]

Luokka 1.6 Hedelmait, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina
Kuvaus 1 kohdassa nimetysti tuotteesta

Nimitystd "Suonenjoen mansikka" kéytetddn puutarhamansikasta (Fragaria X
ananassa), jota viljellidn Pohjois-Savossa, Suonenjoen ja sen ldhikuntien alueella.

”Suonenjoen mansikka” on kokonaan punainen, mehevd ja suutuntumaltaan
pehmeén samettinen. Maultaan mansikan tulee olla makea ja aromikas.

”Suonenjoen mansikka” on kooltaan véhintddn 18 millimetrid. Mansikan kannan ja
verhidn on oltava tuore ja vihred. Poimittaecssa mansikoiden vérin on oltava tasainen.
Mansikat voidaan syddd tuoreina kypsentiméttomind marjoina. Mansikoiden
sokeripitoisuuden on oltava Brix-asteikolla vidhintddn 8. Mansikoiden makeus
vaihtelee lajikkeesta ja kasvuolosuhteista riippuen.

”Suonenjoen mansikka” myydddn tuoremarjana, pakasteena, jadddytettynd tai
ainesosana jalosteissa. Kun “Suonenjoen mansikka” myydéddn tuoreena, sen on
taytettdvd vihintddn I-luokan vaatimukset. Pakastettu tai jdddytetty ’Suonenjoen
mansikka” voi olla II-luokkaa. Jalosteissa “Suonenjoen mansikka” voi olla
laadultaan my®s I1-luokan mansikkaa, kun se on ainesosana.

Pailajikkeita ovat tdlla hetkelld esimerkiksi Polka, Rumba ja Sonata.
Kasvinjalostuksella ja lajikevalinnalla on oltava mahdollista kehittdd uusia
mansikkalajikkeita ja niiden makuominaisuuksia.

”Suonenjoen mansikka” on toimitettava tuoremyyntiin viimeistddn poimimista
seuraavana péivina.

Rehu (vain elidinperaiiset tuotteet) ja raaka-aineet (vain jalostetut tuotteet)
Ei sovelleta

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylli maantieteellisella
alueella

”Suonenjoen mansikka” viljelldén ja sato korjataan yksiloidylld maantieteelliselld
alueella. Tuoreet mansikat my0s pakataan yksiloidylld maantieteelliselld alueella.



3.5.

3.6.

Tuotteen, johon rekisteroity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja
pakkaamista koskevat erityiset sainnot

Tuotteen, johon rekisteroity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset
saannot

”Suonenjoen mansikka” voidaan myyda tuoreena, kokonaisena marjana, pakasteena
tai jaddytettynd. “Suonenjoen mansikka” on tuoreena, pakasteena tai jaddytettynd
myytdessd myytdva aina pakattuna. Irtomyynti ei ole sallittua.

”Suonenjoen mansikka” —nimed kéytettdessd jalostetussa tuotteessa, kiytettdvin
mansikan on oltava sataprosenttisesti madritellylld maantieteelliselld alueella
viljeltyd mansikkaa.

Tuotteen pakkausmerkinndissd tulee olla sdddosten vaatimien vdhimmdistietojen
(alkuperdmaa, elintarvikkeen nimi, erdtunnus, pakkaajan nimi ja fyysinen osoite,
sisdllon madrd ja laatuluokka) lisdksi tuottajan/viljelijan nimi, merkinnit
”Suonenjoen mansikka” ja ”Suonenjoen mansikka” -logo sekd merkintd suojatusta
maantieteellisesti merkinndsti (SMM). Edelldi mainitut tiedot voidaan liittda
pakkaukseen painettuna ja/tai tarralla. ”Suonenjoen mansikka” -logon tulee olla
Suonenjoen seudun marjanviljelijdin yhdistyksen ohjeistuksen mukainen.

”Suonenjoen mansikka” -maantieteellisen merkinnén saateasiakirjoihin tulee liittda
jaljitettdvyystiedoksi viljelijin nimi ja yhteystiedot. Liséksi on oltava merkinta:
”Suonenjoen mansikka”. Nailld varmistetaan oikeiden tietojen erdkohtainen
siirtyminen elintarvikeketjussa. Erdtunnistetietojen avulla tuote-erd on tarvittaessa
jaljitettavissd ketjussa taaksepdin aina tuotantopaikalle saakka.

Suonenjoen seudun marjanviljelijdin yhdistys (SSMY) ylldpitdd “Suonenjoen
mansikka” —tuottajaluetteloa, joka pidetddn julkisesti ndhtdvilld yhdistyksen
nettisivuilla. Tuottajaluettelon viljelijatiedot pdivitetddan vuosittain helmikuun
loppuun mennessd. Tuottaja, joka tuottaa maédritellylld maantieteelliselld alueella
mansikkaa, saa kdyttdd “Suonenjoen mansikka” -nimed tuottamissaan mansikoissa
vain ilmoittauduttuaan tuottajaluetteloon.

MAANTIETEELLISEN ALUEEN TARKKA RAJAUS

”Suonenjoen mansikka” tuotetaan Pohjois-Savossa Sisd-Savon alueella: Suonenjoen,
Tervon, Rautalammin ja Vesannon kuntien alueilla (alueet vuoden 2021 kuntarajojen
mukaan) sekd Kuopion lénsiosassa entisen Karttulan kunnan alueella (alue vuoden
2010 kuntarajojen mukaisesti).

YHTEYS MAANTIETEELLISEEN ALUEESEEN

”Suonenjoen mansikka” — maantieteellinen merkintd perustuu Suonenjoen seudun
tuottaman mansikan maineeseen.

Mansikalla on pitkédt viljelyperinteet Suonenjoella. Vuonna 2016 “Suonenjoen
mansikka” tiytti 100 wvuotta, jonka wvuoksi Suonenjoella jdrjestettiin juhlat.
Suomalaiseen ruokakulttuuriin on sadan vuoden aikana jo vakiintunut késite
”Suonenjoen mansikka”. Sitd myydddn ympdri Suomea ja ihmiset tuntevat
Suonenjoen nimenomaan mansikasta. Kaupallinen mansikanviljely Suomessa on
1dht6isin Suonenjoelta.

Kaupungin katukuvassa mansikka ndkyy monessa muodossa. Suonenjoen
keskustassa sijaitsee Mansikkatytot-patsas, joka on kuvanveistdji Raimo Heinon teos
vuodelta 1981.



Kesdisin Suonenjoen kaupunki on edesauttanut mansikan saatavuutta VR:n juniin
palkattavilla mansikanmyyjilli. Mansikkaa on myyty junissa kolmen viikon ajan,
kun péédsato on kypsynyt. ”Suonenjoen mansikka” on ainoa marja, jota on myyty
junissa. 1995 aloitetun perinteen ansiosta junamatkustajat ovat oppineet jo
odottamaan mansikan myynnin aloittamista. Suonenjoen juna-asemalla asemalaituri
on koristeltu mansikoin.

Mansikan kunniaksi Suonenjoella jérjestetddn vuosittain heindkuun toisena
viikonloppuna Suonenjoen Mansikkakarnevaali, joka on jérjestetty paikkakunnalla
vuodesta 1970 asti. Se on yksi Suomen vanhimmista kesdtapahtumista. Alun perin
tapahtuma oli mansikan sadonkorjuujuhla ja nyt tapahtuma on kasvanut
parinkymmenentuhannen kévijén tapahtumaksi. Karnevaali kdynnistyy perinteisesti
karnevaalikulkueella, jossa on edustettuina alueen yrittdjid ja jarjestoja.

Karnevaaleilla valitaan vuosittain mansikkatyttd, joka osallistuu edustusvuotenaan
kaupungin ja yritysten PR-ty6hon. Tapahtumassa julkistetaan myds vuoden
Mansikkaisdntd ja/tai Mansikkaeminti. Mansikkaisdnniksi/Mansikkaeménniksi
valitaan henkild, joka liittyy ldheisesti mansikanviljelyyn, ja joka on tehnyt
”Suonenjoen mansikka” -mansikkaa tunnetuksi. Lisdksi karnevaaleilla on muuta
mansikkaan liittyvdd ohjelmaa kuten mansikan syontikilpailu ja mansikkakakun
koristelukilpailu.

”Suonenjoen mansikka” -aiheesta on julkaistu kirja Mansikalla maineeseen, vuonna
2016 olleen 100-vuotisjuhlan kunniaksi. Lisdksi Pakkasmarja Oy on tuottanut
Suonenjoen punainen timantti -nimisen videon paikallisesta mansikanviljelysta.

Muutamasta mansikan taimesta alkunsa saanut viljelykulttuuri on muokkaantunut
vuosikymmenten aikana ja nykyisin mansikkapellot kuuluvat olennaisesti alueen
maisemaan. Suonenjoki ja sen ldhikunnat (Sisd-Savo) on maailman pohjoisin
mansikanviljelyn keskittymd. Suonenjoella sijaitsee myods Marjaosaamiskeskus,
jonka osaamisen ja hankkeiden myo6td on edistetty Suonenjoen seudun
marjanviljelijoiden tietotaitoa mansikanviljelyssd. Liséksi seudun viljelij6illd on
oma, vuodesta 1966 alkaen toiminut yhdistys — Suonenjoen seudun marjanviljelijdin
yhdistys ry. Mansikat on mainittu myds Suonenjoen kaupungin strategiassa 2018—
2025. Suonenjoen kaupungin visiona on olla "Rohkeasta kehityksestddn tunnettu
mansikkakaupunki”.

Kesin pitkdt ja valoisat yot sekd alueelle tyypilliset mékiset ja vettd lapéisevit
moreenimaat luovat hyvdt kasvuolosuhteet mansikanviljelylle sekd antavat
mansikoille ominaisen aromin ja makeuden. “Suonenjoen mansikka” viljelldén
nykyddn avomaalla tai rajatussa kasvualustassa avomaalla, tunnelissa tai
kasvihuoneessa.  Sisd-Savon alueella tuotetaan vuosittain noin viidennes koko
Suomen mansikkasadosta. Tdamé johtuu tilojen suuresta médrdstd ja alueen
keskimddrdistd paremmasta satotasosta.

Vuosien kokemuksen myotd makeat, aromikkaat ja suutuntumalta miellyttavat lajit
ovat péityneet viljelyyn. Nimen “Suonenjoen mansikka” alla viljellddn kuitenkin
useita eri  mansikkalajikkeita. Nimi ei ole lajikesidonnainen, vaan
viljelyaluesidonnainen. Nykyisin Polka, Rumba ja Sonata ovat alueella eniten
viljeltyja pédsatolajikkeita. Viljelyssd on my0s paljon muita lajikkeita varhaisista
myohdisiin, joten satokausi avomaalla kestdd yleensd kesdkuulta syyskuulle. Vuosien
saatossa kertynyt viljelijoiden tietotaito mansikan kasvatuksessa on merkittdvad
laadukkaan tuotteen tuottamisessa.

Tuote-eritelmén julkaisutiedot



(tdmaén asetuksen 6 artiklan 1 kohdan toinen alakohta)



