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Kuluttajaliitto vaatii alkuperamerkintoja
ravintolaruokaan

Ruokakeskustelu kiy yhd kuumana. Nyt Kuluttajaliitto vaatii, ettd
Suomen kansalliseen lainsdadant6on kirjataan ravintolaruoassa
kdytettdvan lihan, kalan ja siipikarjan alkuperdmaan
merkitsemisvelvoite, Jarjestd esitti kannanottonsa torstaina,

+110%

954601

Kuluttajaliitto vaatii monien muiden EU-maiden ja eurooppalaisten kuluttajajérjestdjen

kanssa laajaa lihan alkuperamerkintavelvoitetta jalostetuille elintarvikkeille aiottua
nopeammassa aikataulussa.
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"Vastuullisten valintojen tekemisen on
oltava niin helppoa, etta kainompikin
kaveri voi kysymatta valita, mita
suuhunsa laittaa”, sanoo maa- ja
metsatalousministeri Jari Leppa.

Juha-Pekka Raeste HS
Julkaistu: 14.1. 15:06

Ravintoloiden pitaa pian kertoa ruokailijalle
lihan alkupera "selkeassa esitteessa tai
taulussa” — Mutta kaiken lihan kotimaa ei selvia

vielakaan

Tuulikki Lehto
2.4.2019

Kalaa asetus ei koske, eika esikypsytettyja lihoja. eika riistaa, mmitta rajanvetotapaukset on kaikkien hyvwva tietaa.



Elintarvikkeen alkuperamaatieto: tarkea tieto WT
kuluttajalle

(« 900 milj. ateriaa/vuosi syodaan kodin ulkopuolella

e Kantar TNS:n selvityksen mukaan 80 prosenttia kuluttajista pitaa
tarkeana, etta tieto aterian ainesosana kdytetyn lihan ja kalan
alkuperdmaasta olisi tarjoilupaikoissa saatavilla ilman, ettad sita tarvitsee

erikseen kysyai.
* Lihan laatuun vaikuttavia tekijoita mm. Suomessa:
 elainten hyvinvointi, stressiperaiset tuotantosairaudet
* laajat ennaltaehkaisevat terveydenhoito-ohjelmat
* mikrobilaakkeiden erittain vahadinen kaytto eldaintuotannossa seka
 alhaiset jaamatasot elintarvikkeissa.

.

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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"EU hyvaksyi: Lihan alkuperamerkinta
ravintoloissa pakolliseksi Suomessa”

Suomen ravintoloiden tulee jatkossa ilmoittaa kayttamansa tuoreen
lihan alkupera kirjallisesti. Asetus koskee kaikenlaisia tarjoilupaikkoja.

a7

Kuva: 'Kari Salonen
Maaseudun Tulevaisuus 14.1.2019

Tuulikki Lehto 2.4.2019 5



Pakkaamattomat elintarvikkeet —
uusi MMMa 154/2019 voimaan 1.5.2019

->muutti MMM:n asetuksen 834/2014, 3 ja 7 - 8 §:t ja liite uutena

» MMMa 154/2019 tulee voimaan 1.5.2019 ja

» Asetus on voimassa 30.4.2021 saakka.

» MMM laatii raportin ravintolaruoan

alkuperamaan toteutumisesta ja

toimittaa sen Euroopan komissiolle 31.12.2020 mennessd.

MMM:n muistio esimerkkeineen asetuksen 834/2014 muuttamisesta ja

soveltamisesta, linkki julkaistu mm. MMM.:n verkkosivuilla (kohta 61):
https://mmm.fi/lainsaadanto/elaimet-elintarvikkeet-ja-terveys/lainsaadanto/I-rekisteri

ja Ruokaviraston verkkosivuilla:
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/valmistus/elintarvikkeista-annettavat-
tiedot/pakkausmerkinnat/elintarvikkeiden-alkuperamerkinnat/

Tuulikki Lehto 2.4.2019


https://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/2014/20140834
https://mmm.fi/lainsaadanto/elaimet-elintarvikkeet-ja-terveys/lainsaadanto/l-rekisteri

Tarjoilupaikat

/ “suurtalouksilla” (EPNAs EU N:o0 1169/2011, art. 2.2d) \

mita tahansa laitoksia (mukaan lukien ajoneuvot ja
kiinteat tai liikkuvat kojut), kuten ravintoloita, ruokaloita,
kouluja, sairaaloita ja ateriapalveluja tarjoavia yrityksia,
joissa osana toimintaa valmistetaan elintarvikkeita, jotka
ovat valmiita loppukuluttajan nautittavaksi;

- /

Tuulikki Lehto 2.4.2019 7



Pakkaamaton elintarvike
(MMMa 834/2014, art. 3, kohdat 2,3)

Pakkaamaton elintarvike = elintarvike, \

 jonka kuluttaja itse pakkaa

* joka pakataan kuluttajan pyynnosta elintarvikkeen
luovutuspaikassa

* joka on valmiiksi pakattu elintarvikkeen luovutuspaikassa

valitonta myyntia varten (valiton myynti = elintarvikkeen
myyntia, jossa tuote on pakattu valmiiksi elintarvikkeen

luovutuspaikassa myynnin nopeuttamiseksi ja
helpottamiseksi) tai

* joka tarjoillaan elintarvikkeen luovutuspaikassa
loppukuluttajalle valmiina nautittavaksi.

Tuulikki Lehto 2.4.2019 8




Tarjoilupaikassa ilmoitettavat tiedot pakkaamattomista W%ﬂ
1.5.2019 alk.

/EI Elintarvikkeen nimi (kirjallisesti) \

J Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet (EPNAs EU
N:o 1169/2011, liite ll) (kirjallisesti tai ilmoitus, mistd kyseisen tiedon
saa)

] Elintarvikkeen ainesosana kaytetyn tuoreen, jécihdytetyn tai
jéddytetyn lihan alkuperamaa (kirjallisesti)

» (AIEMMIN: Alkuperimaa ja lihtopaikka siten kuin elintarviketieto-asetuksessa
tai sen nojalla sadadetdan tai siten kuin muussa lainsdadadannossa saadetaan”)

=) Sddinndstd sovelletaan siitd riippumatta, nauttiiko kuluttaja elintarvikkeen
Ktarjoilupaikassa vai ottaako sen mukaansa vai myydddnko se verkkokaupasscy

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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Elintarvikkeen nimi - kirjallisesti

+»* Tarjoilupaikassa joudutaan pakkaamattoman elintarvikkeen (aterian)
nimea ja sen oikeellisuutta arvioimaan tapauskohtaisesti.

¢ Elintarvikkeen nimen muodostamisen yleisperiaatteet:

» lainsddddnnén sddtdmd nimi / kéyttéon vakiintunut nimi / kuvaava nimi.

> elintarvikkeen nimi voi olla aterian nimi tai ateriaan kuuluvien yksittéisten

elintarvikkeiden nimi sellaisenaan TAI tarkoituksenmukaisella tavalla

ryhmiteltynd, esimerkiksi aamiaisbuffetissa (ateria): puuro (vaihdellen

paivittain), leipavalikoima, juustot jne. lueteltuna.

¢ Olennaista: nimi ei johda kuluttajaa harhaan.

Esimerkiksi “Kukkoa punaviinissa” ei ole harhaanjohtava, vaikka ruoassa broilerinlihaa,
koska kyseessa on kansainvalisesti vakiintunut ruokalajin nimi. Sité vastoin "Hdérkaé
ruukussa” -> odotetaan olevan harkaa. Tarkemman kuvauksen ruoasta saa
tarjoilupaikassa kysyttaessa henkilokunnalta.

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet
ja tuotteet 1/4

/0:0 Elintarviketietoasetuksen liitteen Il aineet ja tuotteet \

» kirjallisesti (Kirjallisille tiedoille ei ole asetettu erityisid
muotovaatimuksia)

TAI
» ilmoitus siita, miten tiedot ovat saatavissa.

-> Jos ilmoituskaytantd, silloin suullisesti annettavat tiedot tulee olla
todennettavissa; tarjoilupaikassa kirjallisessa tai elektronisessa muodossa
henkilékunnan ja tarvittaessa valvontaviranomaisten saatavilla.

" /

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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Elintarviketietoasetus (EPNAs EU N:o0 1169/2011),
liitell 2/4

miluteenia sisaltavat viljat eli \ ﬁPéhkinét, esim. mantelit
vehna, ruis, ohra, kaura tai niiden 9. Selleri ja sellerituotteet

hylf).ridikannat ja viljatuotteet 10. Sinappi ja sinappituotteet
2. Ayriaiset ja ayriaistuotteet 11. Seesaminsiemenet ja
3. Munat ja munatuotteet seesaminsiementuotteet

12. Rikkidioksidi ja sulfiitit, joiden

4. Kalat ja kalatuotteet pitoisuudet ovat yli 10 mg/kg tai 10

5. Maapahkinit ja mg/| kokonaisrikkidioksidina;
maapahkinatuotteet 13. Lupiinit ja lupiinituotteet
6. Soijapavut ja soijapaputuotteet 14. Nilvidiset ja nilvidistuotteet

7. Maito ja maitotuotteet (laktoosi
Waan lukien) / \ /

Tuulikki Lehto 2.4.2019 12



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/PDF/?uri=CELEX:02011R1169-20180101&qid=1553870007873&from=FI

o
Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet ! ﬂ
ja tuotteet 3/4

/Q’Kysymys. Onko ruokalistoissa ilmoitettava allergioita ja intoleransseja \
aiheuttavat ainesosat omilla nimilléén vai riittddko G tai L -merkinta?

Jos on tarkoitus ilmoittaa ruokalistoissa allergioita ja intoleransseja
aiheuttavat aineet ja tuotteet, niin ne tulee ilmoittaa silloin elintarvikkeen
nimella niin, etta kdy ilmi elintarviketietoasetuksen (EU) N:o0 1169/2011
liitteessa Il mainitun aineen tai tuotteen nimi. Lyhenteita, esim. G tai L, ei voi
kayttaa pelkastaan allergeenien pakollisen tiedon ilmoittamiseen. Jos niita
lisaksi vapaaehtoisesti kaytetaan, tulee ne avata, mita niilla tarkoitetaan.

. /

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet
ja tuotteet 4/4

Ovatko molemmat merkinnat oikein?

/Esim. 1. Jauhelihakastike \ /Esim. 2. Jauhelihakastike \

Vesi, vaharasvainen Vesi, vaharasvainen
naudanjauheliha, oliivioljy, naudanjauheliha, oliivioljy,
porkkana, tomaatti, sipuli, porkkana, tomaatti, sipuli,
valkosipuli, soijakastike valkosipuli, soijakastike
(mm. soijapapu, vesi, (mm. soijapapu, vesi,
suola), mustapippuri, suola), mustapippuri,
sinappi sinappi

" RN /

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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Lihan alkuperamaa 1/10

ﬁ Lihan maaritelma: Elintarviketietoasetus, liite VII, B-osa, kohta 17 \

» Lihalla tarkoitetaan ihmisravinnoksi hyvaksyttyja nisdkkaiden ja lintujen
luurankolihaksia, pallealihaa ja puremalihaksia.

v'El sisdelimia (kuten sydan ja maksa), kieltd, paan lihaksia (muut kuin

puremalihakset), etupolven, kinnernivelen ja hannan lihaksia
v'Ei mekaanisesti eli koneellisesti erotettua lihaa.

»tarkoitetaan sellaista lihaa, joka saadaan poistamalla liha luista
luuttomaksi leikkaamisen jalkeen tai siipikarjan ruhoista kayttamalla
mekaanisia keinoja, joiden seurauksena lihassyyn rakenne haviaa tai

muuttuu.

joka sisaltda suolaa <1 % (EPNA (EY) N:o 853/2004, liite |).

> Jauhelihalla tarkoitetaan luuttomaksi leikattua lihaa, joka on hakattu hienoksy

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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Lihan alkuperamaa 2/10

-~

"

**Raakalihavalmisteilla tuoretta lihaa, jauheliha mukaan luettuna, N
johon on lisétty elintarvikkeita, mausteita tai lisGaineita tai jota on
jalostettu, mutta ei kuitenkaan niin, ettd lihan sisdinen lihassyyrakenne
olisi muuttunut ja tuoreen lihan ominaisuudet olisivat hdvinneet;

» Esim. hunajabroilerisuikaleet, pippuripihvi marinadissa, raakamakkarat

s»*Lihavalmisteilla jalostettuja tuotteita, jotka syntyviit lihan jalostuksen
tai ndiden jalostettujen tuotteiden jatkokdsittelyn tuloksena siten, ettd
leikkuupinnan perusteella voidaan todeta, ettd tuoreen lihan ominaisuudet
ovat kadonneet;

» Esim. Paistetut naudanjauhelihapihvit, makkarat, lihaleikkeleet jne. ym.
kypsennetyt tuotteet

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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Lihan alkuperamaa 3/10

ﬁ Alkuperamaan merkintavaatimus koskee niita lihalajeja (myos jauhettuna), \
joilla on EU:ssa harmonisoidut alkuperasaadokset (MMMa 154/2019: 3 § ja liite):

.

»naudanliha

»sianliha (kesysian liha)

»lampaan- ja vuohenliha

»siipikarjanliha (kanan, hanhen, ankan, kalkkunan ja helmikanan liha),

kun niita kaytetaan tarjoilupaikassa tuoreena, jadhdytettynd tai
jaddytettynd elintarvikkeen (aterian) raaka-aineena.

s»Lihan maaralle ei ole asetettu maarallista kriteeria.

¢ Alkuperamaan merkintdavaatimus: El koske raaka-aineena kaytetettavia
raakalihavalmisteita ja lihavalmisteita /

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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Lihan alkuperamaa 4/10

**Lihan alkuperamaalla tarkoitetaan eldimen kasvatusmaata: \

.

»Naudanlihan kasvatusmaa maaritelldan Euroopan parlamentin ja

neuvoston asetuksen (EY) N:o 1760/2000 13 artiklassa ja komission

asetuksessa (EY) N:o 1825/2000 saadetylla tavalla

»Sianlihan, lampaan- ja vuohenlihan seka siipikarjan lihan kasvatusmaa
maaritellddn komission taytantoonpanoasetuksen (EU) N:o 1337/2013

5 artiklassa saadetylla tavalla.

/

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/PDF/?uri=CELEX:02000R1760-20141213&qid=1553872174105&from=FI
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1554290732991&uri=CELEX:02000R1825-20070323
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?qid=1553967496074&uri=CELEX:32013R1337

Naudan kasvatusmaa 5/10

-

.

——>

Naudan kasvatusmaa

”Maa, jossa elain
on kasvatettu
teuraaksi”

~

/

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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Sian kasvatusmaa 6/10

ﬁian kasvatusmaa seuraavien perusteiden mukaisesti:\

* jos sika teurastetaan > 6 kk ikaisena,

»jasenvaltio tai kolmas maa, jossa viimeinen > 4 kk
kasvatusjakso toteutui;

* jos sika teurastetaan < 6 kk ikdisena ja elopainoltaan > 80 kg

»jasenvaltio tai kolmas maa, jossa kasvatusvaihe
toteutui sen jalkeen, kun elain oli saavuttanut 30 kg
elopainon;

* jos sika teurastetaan < 6 kk ikdisena ja elopainoltaan < 80 kg

» jasenvaltio tai kolmas maa, jossa koko kasvatusvaihe

\ toteutui; /

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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Lampaan ja vuohen kasvatusmaa 7/10

Lampaan ja vuohen kasvatusmaa seuraavieﬁ
perusteiden mukaisesti:

* jos lammas ja vuohi teurastetaan > 6 kk
ikaisena,

»jasenvaltio tai kolmas maa, jossa
viimeinen > 6 kk kasvatusjakso toteutui;

* jos lammas ja vuohi teurastetaan < 6 kk
ikaisena,
»jasenvaltio tai kolmas maa, jossa koko

k kasvatusvaihe toteutui. /

Tuulikki Lehto 2.4.2019 21



Siipikarjan kasvatusmaa 8/10

Siipikarjan kasvatusmaa seuraavien \
perusteiden mukaisesti:

— jos siipikarja teurastetaan > 1 kk ikdiseng,

»jasenvaltio tai kolmas maa, jossa
viimeinen > 1 kk kasvatusjakso
toteutui;

— jos siipikarja teurastetaan < 1 kk ikaiseng,

»jasenvaltio tai kolmas maa, jossa koko
kasvatusvaihe toteutui sen jalkeen,

k kun eliin oli sijoitettu Iihotettavaksi/ "

Tuulikki Lehto 2.4.2019 22



Lihan alkuperamaa 9/10

KAlkuperamaan ilmoittaminen maan tarkkuudella: \

Esim. naudanliha (alkupera: Suomi) * /
naudanliha (alkuperamaa: Suomi) /
naudanliha (Suomi) /
suomalainen naudanliha.
"Hyvdd Suomesta” -merkki
*)os eldin on syntynyt, kasvanut ja teurastettu yhdessé maassa.

Esim. Lihamureke: naudanliha (alkuperamaa Suomi),

\ sianliha (alkuperiamaa Saksa) /

Tuulikki Lehto 2.4.2019 23




Lihan alkuperamaa 10/10

***Ainesosana kadytetyn lihan alkuperamaata ei ole aina \
saatavilla maan tarkkuudella. Talloin ilmoitus
alkuperamaasta korvataan ilmaisulla:

»>”useat EU maat” tai "EU”
»>”useat muut kuin EU maat” tai ”muu kuin EU” tai ei-EU
»”useat EU- ja muut kuin EU-maat”.

Esim. Broilerikiusaus: broileri (muu kuin EU)

K Esim. Punaviinikastike: naudanliha (EU). /

Tuulikki Lehto 2.4.2019 24




Tapaukset, jolloin tietoja ei vaadita kirjallisesti

ilmoitettavan kuluttajalle tarjoilupaikassa

Tietoja ei vaadita
kirjallisesti
annettavaksi eika
allergeeneista
erillista ilmoitusta

(-> tulee kyeta tiedot
kuitenkin kertomaan
kysyttaessa.)

ﬁ Elintarvikkeet luovutetaan tai \

ateriat tarjoillaan kuluttajalle
kohdennetusti

»mm. kuluttajan allergioita ja
vliherkkyyksia koskevat
ravitsemukselliset
erityistarpeet on etukateen
selvitetty ja kirjattu ylos;

TAI
» Elintarvikkeita luovutetaan EL:n

23/2006, 13 §:n 6 mom. tarkoi-
\tetun toiminnan yhteydessa. /

Tuulikki Lehto 2.4.2019

25



Tarjoilupaikassa ilmoitettavat tiedot 1.5.2019 alk.

—
/Esim. Jos keskuskeittiossd valmistettu karjalanpaisti, jonka raaka-

aineena kaytetty tuoretta naudan- ja sianlihaa, toimitetaan koulun
keittioon, jossa se kuumennetaan.

» Koulussa elintarvikkeen nimi ja lihan alkuperdmaat
ilmoitettava kirjallisesti. Koulussa allergiaa ja intoleransseja
aiheuttavat aineet selvitetaan etukateen (oletus, ei
ulkopuolisia kavijoita).

Esim. Jos ateriat luovutaan tai tarjotaan kohdennetusti (esim.
sairaalat ja vankilat tai vanhusten ateriapalvelut) tai on kyse
yksityistilaisuuksista (mm. haat ja hautajaiset)

» Pakollisia tietoja ei vaadita kirjallisena (eikd erillistd
ilmoitusta).

Tuulikki Lehto 2.4.2019
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Mika seuraavista vaatii (K)/ei vaadi (E) lihan alkuperamaan ilmoittamisen? Tr =

ﬂ.

Ravintolaan tulee valmiiksi leikattuna tuoreesta naudan sisafileesta pihveja,
jotka ravintolassa maustetaan ja paistetaan. K, koska ravintolassa kaytetaan
tuoretta naudanlihaa.

Pikaruokaravintolaan tulee jaadytetty naudanjauhelihatanko (suolaaon > 1
% ), joka sulatetaan ja leikataan jauhelihapihveiksi, jotka paistetaan. E, koska
on kyseessa raakalihavalmiste.

Ravintolassa kypsennetaan jaahdytettya poronlihaa, jota kdaytetaan
poronkaristyksen raaka-aineena. E, koska lihalaji on poroa.

Ravintola ostaa pakasteena raakoja, valmiiksi muotoiltuja
naudanjauhelihapihveja, jotka ravintolassa maustetaan ja paistetaan. K,
koska ravintolassa kasitellaan maustamatonta, pakastettua naudanjauhelihaa.

Keskuskeittioon tulee marinoituja broilerisuikaleita, joita kaytetaan
kouluruokalassa linjastolla tarjoiltavan broilerikiusauksen raaka-aineena. E,
koska on kyseessa raakalihavalmiste.

Tuulikki Lehto 2.4.2019 27



Mika seuraavista vaatii (K)/ei vaadi (E) lihan alkuperdamaan ilmoittamisen? Tr

/6.

10.

Lounasruokalaan tulee valmiiksi karistettya naudan- ja sianjauhelihaa, jota
kaytetaan makaronilaatikon raaka-aineena. E, ruokala kayttaa lihavalmistetta.

Pitopalveluun tulee tuoretta naudan- ja sianlihaa valmiiksi kuutioituna, joita
kaytetaan yleisotilaisuudessa tarjoiltavan karjalanpaistin raaka-aineena. K, koska
pitopalvelu kayttaa tuoretta naudan- ja sianlihaa.

Ravintolassa leikataan tuoreesta hevosen lihasta pihveja, jotka ravintolassa
maustetaan ja paistetaan. E, koska lihalaji on hevosta.

Ravintolassa marinoidaan tuoreita broilerin rintafileita, jotka kypsennetaan. K,
ravintolassa kasitellaan tuoretta siipikarjan lihaa.

Pop-up -viikonlopputilaisuudessa tuoreesta lampaanlihasta valmistetaan yrttista
lammaspaistia. E, on kyseessa EL 23/2006, 13 §, 6 mom. muk. toiminta.
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/1. Kylla pitaa ilmoittaa kirjallisesti lihan alkuperamaa, jos ko. ruokia tarjotaan \
yleisesti asiakkaille ja on kyseessa raaka ja maustamaton naudanliha tai
sianliha tai lampaan- tai vuohenliha tai siipikarjan liha.

2. Lihan alkuperamaata ei tarvitse ilmoittaa kirjallisesti. (Asiakkaalle olisi hyva

kertoa suullisesti lihan alkuperamaa, jos vain tietaa esim. lihavalmisteesta,
\_ sitd kysyttdessd.) -
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\_

Lihan alkuperamaa pitaa ilmoittaa kirjallisesti asiakkaalle, jos aterian
valmistukseen on kdytetty raa’kaa kasittelematonta lihaa (nauta, sika,
lammas, vuohi, siipikarja).

/
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Voi tehda kyseisen yleisen ilmoituksen, jos kaikki ruoassa kaytetty liha
on suomalaista (mm. myods muun eldimen liha, jota asetus 154/2019 ei
koske) ja myos lihavalmisteissa ja raakalihavalmisteissa oleva liha on
suomalaista. Muuten voi kuluttaja tulla harhaanjohdetuksi.

\_ /
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Toimija voi vapaasti valita, miten tiedon ilmoittaa kirjallisesti, voi olla
seinalla tai taulussa tai A la carte listalla ilmoitettuna, mutta kuitenkin niin,
etta lihan alkuperamaa on yhdistettavissa helposti myytavana olevaan
annoksen lihaan ennen kuluttajan ostopaatoksen tekemista.

\_ /

Tuulikki Lehto 2.4.2019 33




Toimijalle voi tulla "kaytannon pakko” ilmoittaa myos muusta kuin
asetuksen 154/2019 piirista olevasta lihasta lihan alkuperdamaa. Toimijan

tulee kyeta kertomaan kuluttajalle lihan alkuperamaa sita kysyttaessa,
kuten asetus 154/2019 edellyttaa.

\ /
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Yleinen periaate hyva muistaa: "Tarjoilupaikassa kdytetyn tuoreen, jadhdytetyn tai jaadytetyn
lihan alkuperamaa oltava tiedossa valintatilanteessa”, esim. verkkokaupassa. Perusperiaate

etdmyynnissd:
- Ennen kuin osto tehddicin: Pakollisten elintarviketietojen on oltava saatavilla. (Poikkeus

muuttuvat tiedot, kuten pakatuissa vihimmaissailyvyysaika, eratunnus). Lihan alkuperamaa voi
olla esim. EU. Jos lihan alkuperamaa vaihtelee hieman tarjoilupaikassa, esim.” Ranska, Suomi tai
Ruotsi”, niin myos ko. ilmaisu sallitaan EU:n sijaan ennen lihatuotteen ostotapahtumaa. Talloin
tarkka maan tieto tulee antaa toimitushetkella asiakkaalle.

- Toimitushetkelld: Kaikkien pakollisten tietojen on oltava saatavilla; myos erityislainsaadannon

vaatimat tiedot. Toimitushetki on se hetki, jolloin tilattu tuote lahetetaan asiakkaalle tai asiakas
noutaa verkkokaupasta tilaamansa tuotteet myymalan noutopisteesta.
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Pitopalveluyritys voi antaa tiedon asiakkaalle ko. tapauksessa samalla, kun
lahettaa asiakkaalle menuehdotuksen, esim. sahkoisesti erillisella asiakirjalla
tai ilmoittamalla ko. sahkopostissa verkko-osoitteen, josta saa tiedon lihan
alkuperamaasta.

. /
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Toukokuussa on perinteisesti ollut Oiva-arviointiohjeiden paivitys. Julkaistu
paivitetyt ohjeet kesan alussa. Katsotaan, miten tana vuonna menetellaan
Ruokavirastossa.

Asetus 154/2019 muuttaa asetuksen MMMa 834/2014 sisiltoa ja siltad osin,
kun saadetaan tarjoilupaikoissa pakkaamattomista annettavia tietoja.

. /
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Ruokavirasto on tehnyt tiedotteen asiasta ”Lihan alkuperimaa ilmoitettava
ravintoloissa kirjallisesti toukokuun 2019 alusta alkaen” on loydettavissa

osoitteesta:
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/uutiset/lihan-alkuperamaa-

ilmoitettava-ravintoloissa-kirjallisesti-toukokuun-2019-alusta-alkaen/

Lisdaksi on internet-sivut asiasta:
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/valmistus/elintarvikkeista-annettavat-
tiedot/pakkausmerkinnat/elintarvikkeiden-alkuperamerkinnat/lihan-
alkuperamaamerkinnat-tarjoilupaikoissa/ /
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MUUTA tiedotettavaa

/ Ajankohtaista alkuperdimaan ilmoittamisesta: pakatut

** MMMa eraiden elintarvikkeiden alkuperamaan ilmoittamisesta
218/2017,
> jolla sdadetdan elintarvikkeen ainesosana kaytetyn lihan seka
maidon ja maitotuotteiden ainesosana kaytetyn maidon
alkuperamaan ilmoittamisesta Suomessa valmistetuissa,
valmiiksi pakatuissa elintarvikkeissa.

» asetus on voimassa 1.6.2017-30.5.2019. Asetuksen
voimassaololle haetaan jatkoaikaa 31.3.2020 asti.

*» Kom. tayt.panoasetus 2018/775: Elintarvikkeen paaainesosan
K alkuperamaan ilmoittamisesta sovellettava 1.4.2020 alk.; tata

ennen valmistuu komission ohje jasenvaltioille.

~

/
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