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1 Ohjeen sitovuus

Viranomaisen toiminnan tulee perustua lainsdddanndssa maariteltyyn toimivaltaan ja
viranomaistoiminnassa tulee noudattaa lainsaadannon vaatimuksia. Lainsaadannon
soveltamista  koskevissa  kysymyksissa ratkaisuvalta on  toimivaltaisella
valvontaviranomaisella. Viranomaisohjeet eivat ole oikeudelliselta luonteeltaan muita
viranomaisia tai toimijoita sitovia. Viime kadessa lainsdadannén soveltamista
koskevat kysymykset ratkaisee tuomioistuin.

Tassa ohjeessa olevat lainsaadantoviitteet on kirjoitettu kursiivilla ja suorat lainaukset
lainsaadannosta lisaksi kehystetty. Ohjeessa esitetyt tulkinnat ovat Eviran
nakemyksia siita, miten lainsdadantoa tulisi soveltaa.

2 Yleista

Taman ohjeen tarkoituksena on ohjata ja yhdenmukaistaa pakastettujen ja
jaadytettyjen elintarvikkeiden valvontaa elintarvikehuoneistoissa sekd tahan
valvontaan liittyvdd toimijoiden ohjausta ja neuvontaa. Ohjeessa on kasitelty
lainsdadannon vaatimuksia elintarvikkeiden pakastamiselle ja jaadyttdmiselle, seka
pakastettujen ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallintaan liittyvia vaatimuksia
niiden Kkasittelemisen, varastoinnin, kuljettamisen ja kaupanpidon aikana. Ohje
koskee sekda omaa tuotantoa varten pakastettavia ja jaadytettavia ettd pakasteina ja
jaadytettyina edelleen toimitettaviksi tai myytavaksi tarkoitettuja elintarvikkeita. Ohje
on suunnattu ensisijaisesti valvojille, mutta myds elintarvikealan toimijat voivat
kayttaa sitd apunaan arvioidessaan toimintansa sdadoéstenmukaisuutta.

Ohjetta sovelletaan soveltuvin osin jaatel6én, mehujgdhén tai muuhun
elintarvikejadhan. Jaateloa ja pakastettua jaatelbainesta koskevat erityisvaatimukset
on koottu ohjeen lukuun 7.

Kalastustuotteille loisriskin vuoksi tehtavasta jaadytyskasittelystd on ohjeistettu
ohjeessa kalastustuotteiden valvonnasta (Eviran ohje 16023). Tata erityissdantta ei
ole sisallytetty tdahan ohjeeseen.

Ohjeen lukemisen helpottamiseksi kussakin luvussa tai alakohdassa on lueteltu
paapiirteittain niitd lainkohtia, joissa kyseisessd kohdassa kasiteltavastd asiasta
saadetaan. Lainsdadantoviitteissa ei ole huomioitu Euroopan unionin neuvoston tai
komission direktiiveja, koska naiden siséltamét tavoitteet on pantu taytantoon
kansallisilla asetuksilla. Luvussa 9, Keskeista lainsdadantta ja ohjeita, direktiivit on
huomioitu. Kaikilla sdadosviitteilla tarkoitetaan aina saaddsten ajantasaisia versioita,
eikd muutoksia mainita erikseen.

Ohjeessa on viitattu Eviran antamaan muuhun ohjeistukseen. Eviran ohjeet on
julkaistu Eviran internetsivuilla www.evira.fi (Tietoa Evirasta/Lomakkeet ja ohjeet).

3 Taustaa

Elintarvikkeiden pakastamisesta ja elainperaisten elintarvikkeiden jaadyttamisesta on
saadetty Euroopan unionin lainsdadanndssa ja Suomen kansallisessa
lainsdadannossa. Pakastamista ja jaadyttamista kaytetddn yleisesti ja useissa
elintarvikeketjun  vaiheissa elintarvikkeiden sailyvyysajan pidentamiseksi ja
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ruokahavikin vahentamiseksi. Naiden menetelmien kayttdminen perustuu siihen, etta
elintarvikkeita pilaavien ja tauteja aiheuttavien mikrobien kasvu ja toiminta estyy tai
hidastuu, kun lampétila lasketaan riittavan alas. Pakastaminen ja jaadyttaminen eivat
kuitenkaan tapa elintarvikkeista esimerkiksi kaikkia bakteereita tai viruksia. Lisaksi
lampdotilan  laskeminen hidastaa, mutta ei estd, elintarvikkeiden kemiallista
pilaantumista kuten rasvojen harskiintymista.

Elintarvikkeiden  pakastumis- tai  jAatymisnopeudet ovat merkityksellisia
elintarvikkeiden laadulle. Elintarvikkeiden rakenne muuttuu solurakenteen
rikkoontuessa kun elintarviketta pakastetaan, ja varsinkin kun sitd jaadytetdaén
pakastamista hitaammin. Sulatetussa elintarvikkeessa bakteerit voivat siten lisaantya
helpommin kuin sellaisessa elintarvikkeessa, jota ei ole pakastettu tai jaadytetty.

Pakastettujen ja jaadytettyjen elintarvikkeiden sulamista on valtettava Kkaikissa
vaiheissa ennen niiden sulattamista lopullista kulutusta tai elintarvikkeen
valmistuksessa kayttamistd varten, jotta ruokamyrkytyksia aiheuttavat ja
elintarvikkeen laatua heikentavat bakteerit eivat padse lisdantymaan. Tasta
huolehditaan ko. elintarvikkeiden lampdétilahallintaan soveltuvan, katkeamattoman
kylméketjun avulla. Kerran sulatettua tai sulanutta elintarviketta ei paasaantoisesti
pida jaadyttaa tai pakastaa uudestaan. Tahan yleissaantéon on kuitenkin
poikkeuksia, esimerkiksi sellaiset elintarvikkeet, joiden jaadyttamiselld ja
sulattamisella ei ole kielteista vaikutusta elintarvikkeen turvallisuudelle ja laadulle, ja
elintarvikkeet, joiden valmistusprosessissa jaadyttaminen on teknisesti valttamatonta.

Elintarvikealan toimijoiden on varmistettava pakastettujen ja jaadytettyjen
elintarvikkeiden turvallisuus ja hyva laatu kaikissa kasittely- ja valmistusprosessin
vaiheissa. Taman vuoksi
o pakastettavaksi tai jaadytettavaksi aiotun elintarvikkeen on oltava laadultaan
moitteeton,
o celintarvikkeet tulisi pakastaa/jaadyttaa ilman tarpeetonta viivytysta
pakastamista/jaadyttamista edeltéavien kasittelyvaiheiden jalkeen,
e pakastumis-/jaadyttamisprosessin tulisi olla mahdollisimman nopea,
o pakastuksessa/jaadyttamisessa  kaytettdvien  valiaineiden tulisi  olla
mahdollisimman reagoimattomia ja puhtaita, ja
o kylmaketjun tulisi olla katkeamaton tuotteen sulattamiseen saakka ja
elintarvike tulisi sulattaa niin, etta sen turvallisuus ei vaarannu.

4 Maaritelmat

Tassa ohjeessa tarkoitetaan:

1) pakastamisella (engl. quick-freezing tai deep-freezing) jAddytysmenetelmaa,
jossa maksimaalinen kiteenmuodostus etenee elintarviketyypista riippuen
mahdollisimman nopeasti. Pakastuksessa jaatyminen etenee yleensa ainakin
yhden senttimetrin tunnissa.

2) jaadyttamiselld (engl. freezing) pakastamista lievemmin s&anneltyd
jaadytysmenetelmaa, joka voi esimerkiksi jaadyttdmiseen kaytettavan
laitteiston tehosta johtuen olla pakastamista huomattavasti hitaampaa.

3) pakastetulla elintarvikkeella tai pakasteella (engl. quick-frozen tai deep-
frozen food) elintarviketta, joka on jaadytetty edella mainitulla, pakastamiseksi
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kutsutulla jaaddytysmenetelmalld, ja jonka lopullinen lampétila pidetdan
lammon tasaantumisen jalkeen -18 °C:ssa tai sitd kylmempana elintarvikkeen
kaikissa osissa.

4) jaadytetylla elintarvikkeella (engl. frozen food) muulla kuin pakastamiseksi
kutsutulla menetelmalla jaadytettya elintarviketta.

5) ilman tarpeetonta viivytysta pakastamisella tai jaadyttamisella
elintarvikkeen pakastamisen tai jaadyttdmisen aloittamista mahdollisimman
nopeasti tata edeltavien kasittelyvaiheiden jalkeen. Jos pakastamisen tai
jaadyttamisen aloittamista on tarpeen viivastyttaa esimerkiksi kaytannon
seikoista johtuen, toimijan on huomioitava tdma riskinhallinnassaan.

6) lyhytaikaisella lampotilapoikkeamalla korkeintaan 24 tuntia kestavaa
kertaluonteista lampétilapoikkeamaa pakastetun tai jaadytetyn elintarvikkeen
lampédtilassa. Lyhytaikainen lampdtilapoikkeama ei saa vaikuttaa kielteisesti
elintarvikkeen turvallisuuteen.

7) laitoksella elaimista saatavia elintarvikkeita ennen vahittaismyyntia
kasittelevia hyvaksyttyja elintarvikehuoneistoja.

8) paikalliskuljetuksella alle 2 tuntia kestavaa kuljetusta.

5 Pakastetut elintarvikkeet
MMMa 818/2012 pakasteista, 3ja 6 §

Pakastetun elintarvikkeen madaritelméa lainsdddannéssa on sidottu elintarvikkeen
jaadyttamisprosessin tehokkuuteen  ja  elintarvikkeen lampdtilahallintaan
pakastamisen jalkeen. Pakastettuina elintarvikkeina tai pakasteina saa myyda tai
luovuttaa vain sellaisia elintarvikkeita, jotka on jAadytetty pakastamiseksi kutsutulla
menetelmalla (ohjeistettu tarkemmin kohdassa 5.1) ja joiden lampdtila on jatkuvasti
pysynyt -18 °C:ssa tai sitd kylmempana elintarvikkeen kaikissa osissa, lukuun
ottamatta lainsd&dannossa erikseen sallittuja poikkeamia (ohjeistettu tarkemmin
kohdissa 5.2 ja 5.4).

Pakastaminen on jaadyttamisen erityismuoto. Tasta johtuen

e celintarvikkeen pakastanut toimija voi halutessaan kayttda pakastamistaan
elintarvikkeista nimitysta jaadytetty elintarvike. Toisin sanoen elintarvikkeita ei
tarvitse merkita tai nimeta pakastetuiksi (tai pakasteiksi), vaikka niiden
jaadyttamiseen kaytetty menetelma ja lampétilahallinta tayttaisivatkin
pakastetuille elintarvikkeille asetetut vaatimukset.

e muilla tavoin kuin pakastamalla ja&dytettyja elintarvikkeita ei missdan
tilanteessa saa nimetd tai merkitd pakastetuiksi elintarvikkeiksi (tai
pakasteiksi), vaan niist on aina kaytettava nimikettd jaadytetty elintarvike.

Pakastettuja elintarvikkeita koskevia vaatimuksia on sovellettava Kkaikissa
elintarvikehuoneistoissa aina ja taysimaaraisesti niiden elintarvikkeiden osalta, jotka
toimitetaan  toisiin  elintarvikehuoneistoihin ~ tai  kuluttajalle  “pakastetuiksi
elintarvikkeiksi” tai "pakasteiksi” nimitettyind tai merkittyina. Evira suosittelee, etta
elintarvikealan toimijat noudattavat pakasteena myytaville tai muutoin luovutettaville
elintarvikkeille asetettuja lampotilavaatimuksia myds  silloin, kun kayttavat
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pakastettuja elintarvikkeita  esimerkiksi  ruuanvalmistuksensa raaka-aineina.
Pakastettujen elintarvikkeiden varastoinnin |ampdtilahallinnasta on ohjeistettu
tarkemmin kohdassa 5.2.

5.1 Elintarvikkeen pakastaminen

Asetus (EY) N:o 852/2004 liite II, IX luku, kohta 3

Asetus (EU) N:o 231/2012

MMMa 818/2012 pakasteista, 4 ja 5 §

MMMa 795/2014 laitosten elintarvikehygieniasta, liite I, luku 3, kohta 4

Jotta pakastetun elintarvikkeen laatu olisi hyva, pakastettavaksi aiotun elintarvikkeen
tulisi olla laadultaan moitteeton ja elintarvike tulisi pakastaa ilman tarpeetonta
viivytystd pakastamista edeltdvien ka&sittelyvaiheiden jalkeen. Pakastettavan
elintarvikkeen valmistusprosessiin voi kuitenkin sisaltya erilaisia vélivaiheita ennen
pakastamista, kuten lihan raakakypsytys tai kasvisten rydppdays. Laadultaan
moitteetonta, maahantuotua elintarviketta kuten lihaa voidaan myds pakastaa vasta
Suomessa, jos jddhdytyksen ja pakastamisen vélinen viive on huomioitu pakastavan
toimijan riskinhallinnassa.

Elintarvikkeita voidaan pakastaa missd tahansa ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa
tai laitoksessa, jos niissd on tarkoitukseen soveltuva laitteisto. Olennaista on, etta
laitteiston  pakastusteho on sellainen, ettd elintarvikkeen maksimaalisen
kiteenmuodostuksen vaihe ohitetaan mahdollisimman nopeasti, koska elintarvikkeen
laadulle haitalliset muutokset ovat voimakkaimmillaan talla lampdétila-alueella.
Maksimaalisen kiteenmuodostuksen lampétilavéli on elintarvikkeesta riippuvainen, ja
siihen vaikuttavat muun muassa pakastettavan elintarvikkeen lammaonjohtokyky,
koko, muoto (jauhe, pala, neste) ja lahtélampdétila. Siten eri elintarvikkeille
sovellettavista pakastumisnopeuksista on mahdotonta ohjeistaa yksityiskohtaisesti.
Ohjeellisena tavoiterajana voisi pitdaa esimerkiksi, etta elintarvikkeen pakastaminen
kestéisi kokonaisuudessaan enintédén 24 tuntia.

Pakastaminen vaatii tehokkaan laitteiston, jotta vdliaine pystytdan saattamaan
riittAvan kylmaksi ja jotta valiaine siirtdd pakastettavasta elintarvikkeesta lampoa
rittavalla nopeudella. Teolliseen pakastamiseen kaytetddn yleisesti esimerkiksi
levypakastimia tai voimakasta ilmavirtaa hyddyntavia pakastustunneleita ja
spiraalipakastimia, joissa on mahdollista pakastaa nopeasti isojakin maaria
elintarvikkeita kerralla. Elintarvikkeiden pakastaminen ei yleenséd ole mahdollista
pakastuslaitteita pienempitehoisissa jaadytyslaitteissa tai pakasteiden ja jaadytettyjen
elintarvikkeiden sailyttdmiseen tarkoitetuissa laitteissa kuten kotitalouspakastimissa
tai ammattikdyttoon suunnitelluissa pakasteiden sdilytyslaitteissa. Tallaisissa
laitteissa ei yleensa ole riittavan alhainen lampdétila eika riittdva ilmankierto
pakastamiseen.

Pakastettavan elintarvikkeen maaralla on merkitystd pakastumisnopeudelle, eika
pakastuslaitteistoja tulisi siksi ylitayttdd. Valmiit pakasteet olisi esimerkiksi siirrettdva
pakastustilasta pois, ennen kuin tilaan tuodaan uusia pakastettavia elintarvikkeita,
jotta tilan kapasiteetti ei ylity. Mahdollisimman nopean pakastusprosessin
varmistamiseksi olisi huolehdittava myos siitd, ettd pakastuksessa kaytettava valiaine,
kuten ilma, paasee kosketuksiin pakastettavan elintarvikkeen tai sen pakkauksen
kanssa sen eri puolilta, ja etta pakastettavat elintarvikeyksikdt ovat riittavan pienia.
Jos edelld mainituista ei huolehdita, pakastettava elintarvike-erd pakastuu
epatasaisesti ja mahdollisesti jopa epataydellisesti.
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Elintarvikkeita on suojattava ulkoiselta saastumiselta niiden valmistusprosessin
kaikissa vaiheissa. Valiaineena  suorassa  kosketuksessa pakastettavien
elintarvikkeiden kanssa saa kayttdd ainoastaan ilmaa, typpeé ja hiilidioksidia, jotta
elintarvikkeiden turvallisuus ja laatu eivat huonone. Kaasujen tulee tayttaa
asetuksessa (EU) N:o 231/2012 annetut alkuperda, koostumusta ja puhtautta
koskevat vaatimukset. Koska pakastetuista elintarvikkeista haihtuu kosteutta,
pakastettujen elintarvikkeiden pakkausten on oltava tiiviita ja kestettava varastointia
pakkaslampétiloissa.

Elintarvikealan toimijat vastaavat pakastamiensa elintarvikkeiden sailyvyysajan
maadrittamisesta ja asiallisesta merkitsemisesta. Esimerkiksi ammattikeittiotoimija voi
pakastaa itse valmistamiaan ruokia tai niihin kaytettavid raaka-aineita myds omaa
myO6hempad kayttbddn varten. Talléin toimijan suositellaan noudattavan
sdilyvyysaikojen osalta samaa ohjeistusta kuin vastaavasti jdddytetyille elintarvikkeille
(ohjeistettu tarkemmin kohdassa 6.1).

Pakastettuja elintarvikkeita ei pida jattda niiden varastoimiseen soveltumattomiin
lampotiloinin - odottamaan  kuljetusta pakkasvarastoon, vaan ne tulee siirtda
pakkasvarastoon viivytyksetta pakastamisen jalkeen. Nain varmistutaan siita, etta
elintarvikkeet eivat altistu tarpeettomasti lian lampimalle ilmalle tai korkealle
ilmankosteudelle.

5.2 Pakastettujen elintarvikkeiden lampétilahallinta varastoinnin ja myynnin aikana

Asetus (EY) N:o 852/2004 liite Il, | luku, kohta 2 d

Asetus (EY) N:o 37/2005 2 artikla, kohdat 1 ja 2 seka 3 artikla

MMMa 818/2012 pakasteista, 9 §

MMMa 795/2014 laitosten elintarvikehygieniasta, liite 1, luku 3, kohta 3
MMMa 1367/2011 elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta, 10 §

Jotta pakastetun elintarvikkeen laatu sailyisi hyvana varastoinnin ja myynnin aikana,
varastointilampatilan on oltava riittavan alhainen ja mahdollisimman vakaa. Pakasteet
tulee paasaantoisesti varastoida niin, ettéa lampdétila elintarvikkeen kaikissa osissa
pysyy jatkuvasti -18 °C:ssa tai sitd kylmempéana, lukuun ottamatta lainsdadanndssa
erikseen sallittuja lyhytaikaisia poikkeamia. Avoimien myyntikalusteiden tayttamisessa
on noudatettava kalustevalmistajan asettamia tayttorajoja. Kylméketjua ei saa
katkaista.

Pakasteena myytavien tai muutoin luovutettavien elintarvikkeiden lampdtila voi
poiketa lyhytaikaisesti -18 °C lampdtilarajasta elintarvikkeen varastoinnin tai myynnin
aikana, mutta ei kuitenkaan saa olla lampimampi kuin -15°C. Jos pakastetut
elintarvikkeet (pakasteet) lampiavat tata lampimammiksi, hyvid varastointikaytantoja
ei todenndkoisesti ole noudatettu ja pakkasvaraston lampétilassa on ollut
hallitsematon useiden lampétila-asteiden muutos, jota ei lisaksi ole korjattu riittavan
nopeasti. Esimerkiksi ison pakkasvaraston lampdétila voi olla tavoitearvoja
lAmpimampi pitkiakin aikoja, ennen kuin siella varastoitavien elintarvikkeiden
[Ampdtilat muuttuvat.

Evira suosittelee, etté elintarvikealan toimijat noudattavat pakasteena myytaville tai
muutoin luovutettaville elintarvikkeille asetettuja |Ampdtilavaatimuksia myoés silloin,
kun kayttavat pakastettuja elintarvikkeita tuotantonsa tai ruuanvalmistuksensa raaka-
aineina tai paistopisteessd ja kun varastoivat pakasteita myohempaa sulatettuna
myyntid tai tarjoilua varten (esim. pakastetut valmiit leivonnaiset). On kuitenkin
huomattava, etta:
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o lImoitettu elintarvikehuoneistotoimija, esimerkiksi ravintoloitsija tai muu ruokaa
valmistava elintarvikealan toimija, voi sdilyttaa ruuanvalmistuksen raaka-
aineina kayttamiaan pakastettuja elintarvikkeita myods muissa kuin niiden
sdilytysohjeiden mukaisissa (yleensa lampimammissa kuin -18 °C:n)
lampdotiloissa, koska ei myy tai muuten luovuta niitd pakasteina edelleen.
Talloin  toimijan on kuitenkin huomioitava omavalvonnassaan, etta
elintarvikkeen laatu voi heikentya aiemmin kuin mita naiden elintarvikkeiden
parasta ennen — paivayksesta ilmenee.

e Laitostoimijan on varastoitava pakastetut elintarvikkeet niin ettd niiden
lampotila pysyy kaikissa osissa jatkuvasti -18 °C:ssa tai sita kylmempana,
lukuun ottamatta lainsaadanndssa erikseen sallittuja lyhytaikaisia poikkeamia.
Tama koskee myds niita elintarvikkeita, joita toimija ei myy tai luovuta
laitoksestaan pakasteina. Pakastettujen elintarvikkeiden lampotilapoikkeamille
ei kuitenkaan tassa tapauksessa ole asetettu vastaavaa ehdotonta kolmen
Celsius-asteen poikkeamarajaa kuin pakasteena myytéaville tai muutoin
luovutettaville elintarvikkeille.

5.2.1 Pakasteiden varastointia koskevat standardit

Pakasteena myytavien tai muutoin luovutettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinnan
ja kylmaketjun katkeamattomuuden varmistamiseksi niiden sailytykseen kaytettavien
pakkasvarastojen lampoétilan hallintalaitteille on asetettu erityisid vaatimuksia. Siten
pakkasvarastojen lampdtilan seurantaan kaytettdvien mittaus- ja tallennusvalineiden
on oltava standardien EN 12830 ja EN 13485 mukaiset ja niiden toiminta on
varmistettava standardin EN 13486 mukaisesti, jos varastoissa sdilytetddn pakasteina
myytavia tai muuten luovutettavia elintarvikkeita. Edella mainittuja, [Ampdtilan
tallennuslaitteisiin liittyvia vaatimuksia sovelletaan seka laitoksissa ettd ilmoitetuissa
elintarvikehuoneistoissa, paitsi jos pakasteena luovutettavien elintarvikkeiden
varastointiin kaytettavat tilat ovat vahittdismyynnin yhteydesséa ja kooltaan alle 10
kuutiometria. Naissd pakkasvarastoissa ilman lampdtila voidaan mitata helposti
nahtavalla lampomittarila. My6s pakasteiden avointen  myyntikalusteiden
lampdotilanseurannassa voidaan kayttaa ei-tallentavia [AmpoOmittareita.
Myyntikalusteessa tulee talléin olla merkinta elintarvikkeiden
enimmaistayttokorkeudesta kalusteessa, ja mittari on asennettava kalusteessa télle
korkeudelle, ilman sisdanvirtaamispuolelle.

Standardi EN 12830 Kkasittelee lampdtilan rekisterdintilaitteiden ominaisuuksia ja
standardi EN 13485 lampomittareita. Standardit sisaltavat myos testausmenetelmat
lampomittareiden ja lampdtilan  rekisterdintilaitteiden  vaatimustenmukaisuuden
toteamiselle. Vaatimustenmukaisuuden testaamisvastuu on aina laitteiston
valmistajalla. Elintarvikealan toimija voi osoittaa kayttdaméansa laitteiston vaatimusten
ja standardien EN 12830 ja EN 13485 mukaisuuden esittdmalla tastd valmistajan
antaman vakuutuksen, joka voi olla joko erillinen vakuutus tai siséllytetty laitteiston
kayttoohjeisiin. Vaihtoehtoisesti toimija VOI osoittaa laitteistonsa
vaatimustenmukaisuuden laitteistoon  tehtyjen  merkintéjen avulla, koska
laitevalmistajan on merkittdva nakyvasti ja pysyvasti jokaisen lampomittarin runkoon
viittaus standardiin EN 13485 ja jokaisen rekisterdintilaitteen runkoon viittaus
standardiin EN 12830. Laitteen soveltuvuus kaytettavaksi varastoinnissa tulisi olla
merkitty kirjaimella S (storage).

Standardi EN 13486 siséltaa rekisterdintilaitteiden ja lampomittareiden toiminnan
varmistamismenettelyt, joita voidaan kéayttda sekd tyyppihyvdksynnédn ettd
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jaksottaisen varmistamisen yhteydessa. Tyyppihyvaksynnastd  tehtavan
hyvaksymislausunnon antaja on yleensa joku ulkopuolinen, akkreditoitu toimija.
Elintarvikealan toimijan tulisi saada laitteiston ostamisen yhteydessa Kirjallinen
todistus laitteiston tyyppihyvaksynnasta.

Laitteiston toimivuus tulisi varmistaa saanndllisesti sen kaytdssa ollessa sekad aina
hairion tai anturinvaihdon yhteydessa. Suositus on, ettd kaytdssa olevan laitteiston
toiminnan varmistaminen tehddan kerran vuodessa tai muulla valmistajan ohjeen
mukaisella tiheydella. K&aytdossa olevan laitteiston toimivuus voidaan todentaa
useimmiten vain kayttopaikassa. Elintarvikealan toimija voi osoittaa kaytdssa olevan
ja vaatimukset tayttavan laitteistonsa toiminnan itse tekemallaan
madaraaikaistarkistuksella, kayttamalla  esimerkiksi  tarkistettua  (kalibroitua)
lampomittaria tai loggeria. Tarkistustapa ja tarkistuksessa kaytetty valine on tall6in
kuvattava tarkistuksesta tehtavassa asiakirjassa, ja tarkistuksen suorittaja ja
tarkistusajankohta  kirjattava  tarkastusasiakirjaan. Tarvittaessa  toiminnan
varmistamisen voi tehda laitteiston valmistaja, hyvéksytty korjaamo tai valtuutettu
varmistuspalvelu, jolloin elintarvikealan toimija osoittaa laitteistonsa toiminnan
asianmukaisen varmistamisen esittdmalla varmistajan antaman todistuksen tai
[ampotilan seurantalaitteeseen tekemat merkinnat.

5.3 Pakastetuista elintarvikkeista annettavat tiedot

Asetus (EU) N:o 1169/2011 25 artikla, kohta 1; liite 3, kohta 6; liite VI, A osa, kohdat 1 ja 2;
seka liite X, kohta 3

Asetus (EU) N:o 1379/2013 kalastus- ja vesiviljelytuotealan yhteisesta markkinajarjestelysta,
35 artikla

MMMa 818/2012 pakasteista, 7 ja 8 8

MMMa 795/2014 laitosten elintarvikehygieniasta, liite 1, luku 4, kohta 3b

Elintarviketieto-opas elintarvikevalvojille ja elintarvikealan toimijoille 17068, kohdat 5.12 ja 6.1

Elintarvikealan toimijoiden on annettava toisille elintarvikealan toimijoille ja kuluttajille
riittvat tiedot ndille luovuttamistaan pakastetuista elintarvikkeista. N&in varmistetaan,
ettd tarvittava tieto esimerkiksi elintarvikkeiden silytyslampdétilasta —siirtyy
elintarvikeketjun seuraavalle taholle.

5.3.1 Tiedot kuluttajille tai suurtalouksille luovutettavista pakastetuista elintarvikkeista

Yleisista  pakkausmerkintavaatimuksista s&adetaan elintarviketietoasetuksessa
(EPNAs 1169/2011). Yleisten pakkausmerkintavaatimusten liséksi kuluttajalle tai
suurtaloudelle sellaisenaan myytavaksi tai luovutettavaksi tarkoitetun pakastetun
elintarvikkeen pakkauksessa on oltava seuraavat merkinnat:

e sana "pakastettu” tai "pakaste”,

e vahimmaissailyvyysaika (parasta ennen) sekd aika, jonka ostaja voi

pakastetta sailyttaa,
o elintarvikkeen sailytyslampdtila, ja
e merkintd "ei saa jaadyttdd uudelleen sulatuksen jalkeen”.

Pakastettuja (tai jaadytettyjd) elintarvikkeita voidaan myyda kuluttajalle tai
suurtaloudelle osittain tai kokonaan sulaneena, jos joko pakkausmerkinngdissa tai
muutoin ilmoitetaan, ettd tuote on sulatettu ja ettd sitd ei saa jaadyttaa uudelleen.
Taté vaatimusta ei sovelleta seuraaviin (EPNAs 1169/2011, liite VI, kohta 2 ja EPNAs
1379/2013, art. 35):
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a) lopullisessa tuotteessa olevat ainesosat,

b) elintarvikkeet, joiden pakastaminen on teknisesti valttamatdn
tuotantoprosessin vaihe,

c) elintarvikkeet, joiden sulattamisella ei ole Kkielteistd vaikutusta
elintarvikkeen turvallisuuteen tai laatuun, ja

d) asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteessa Il olevassa VIl jaksossa
tarkoitettuihin kalastus- ja vesiviljelytuotteisiin, jotka on aikaisemmin
jaadytetty tuotteiden terveytta koskevan turvallisuuden varmistamiseksi.

Kuluttajille ja suurtalouksille myytavissd pakatuissa pakastetuissa lihoissa,
raakalihavalmisteissa ja jalostamattomissa kalastustuotteissa on lisdksi oltava
merkinnat niiden pakastamispaivamaarasta. Esimerkiksi, jos lihaa on pakastettu
tuotannossa useammin kuin kerran, merkitddn ensimmaisen pakastamisen
paivamaara kuluttajalle myytdvaan pakkaukseen. Pakastamisen péaivamaara on
merkittdva selkeasti ilmoittamalla pdaiva, kuukausi ja vuosi, esim. ’"Pakastettu
12.3.2016”. Samaa ilmoitusmenettelyd noudatetaan, kun kyseisia elintarvikkeita
myydaan kuluttajalle ja suurtaloudelle jaadytettyind, koska pakastaminen on
jaadyttamisen erityismuoto.

Jauhelihan valmistuksessa on tavallista, etté tuoreen lihan joukossa kaytetaan vahan
jaistd liharaaka-ainetta, jotta lihat pysyvat jauhamisprosessissa kylmina.
Jauhelihapakettiin ei kuitenkaan tarvitse merkita, ettd jauhettu osittain pakastetusta
lihasta, koska kyseisessa tapauksessa pakastaminen on teknisesti valttdmaton
tuotantoprosessin vaihe.

5.3.2 Tiedot muille elintarvikealan toimijoille kuin kuluttajalle ja suurtaloudelle
luovutettavista pakastetuista elintarvikkeista

Muille tahoille kuin kuluttajille tai suurtalouksille myytavéaksi tai muuten luovutettavaksi
tarkoitetun pakasteen pakkauksessa, astiassa tai paallyksessa tai siihen kiinnitetyssa
etiketissa on oltava ainakin seuraavat merkinnét:

¢ elintarvikkeen nimi tadydennettyna sanalla "pakastettu”,

¢ elintarvikkeen paino,

e elintarvike-eran tunnus, ja

e valmistajan, pakkaajan tai Euroopan unionissa toimivan myyjan nimi,

toiminimi tai apunimi seka osoite.

Laitoksissa kaupalliseen asiakirjaan on lisdksi merkittdva lahetettavan pakastetun

elintarvikkeen sailytyslampdatila, jos se ei ilmene elintarvikkeen pakkausmerkinngista.

5.3.3 Laitoksia koskevat erityisvelvoitteet
Asetus (EY) 853/2004 liite II, IV jakso

Laitosten on edell& mainitun lisdksi annettava tieto toiselle elintarvikealan toimijalle
luovuttamansa jaadytetyn (ja siten myos pakastetun) eldinperdisen elintarvikkeen
tuotantopéivastd, kunnes elintarvikkeisiin tehdaan pakkausmerkinnét tai kunnes
elintarvikkeet kaytetdan jatkojalostukseen. Nama vaatimukset on kuvattu tarkemmin
kohdassa 6.3.1, koska vaatimus koskee kaikkia jaadytettyja elintarvikkeita.
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5.4 Pakastekuljetukset

5.4.1 Muut kuin ATP-sopimusten mukaiset pakastekuljetukset

Asetus (EY) N:o 852, liite Il, IV luku, kohta 7

Asetus (EY) N:o 37/2005 2 ja 3 artikla

MMMa 818/2012 pakasteista, 9 §

MMMa 1367/2011 elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta, 6 ja 10 §
MMMa 795/2014 laitosten elintarvikehygieniasta, liite 1, luku 3, kohdat 3 ja 5

Jotta pakastetun elintarvikkeen laatu sailyisi hyvana elintarvikkeen kuljettamisen
aikana, kuljetuslampétilan on oltava riittavan alhainen ja mahdollisimman vakaa.
Kuormatila on siten paasaantdisesti jaahdytettava kuljetuslampdétilaan ennen
elintarvikkeen lastaamista.

Pakastettujen elintarvikkeiden kuljetuslampétiloja ja niiden hallintaa koskevat yleisesti
ottaen samat vaatimukset ja sallitut poikkeamat kuin varastointia. Siten pakasteet
tulee paasaantoisesti kuljettaa niin, ettd lampdotila elintarvikkeen kaikissa osissa pysyy
jatkuvasti -18 °C:ssa tai sitd kylmempéana. Pakasteiden lyhyet lampdétilan muutokset
enintaan -15 °C:seen ovat sallittuja kuljetuksen aikana.

Pakastekuljetusten lampdtilan seurantaan kaytettavien mittaus- ja tallennusvalineiden
on oltava standardien EN 12830 ja EN 13485 mukaiset, ja niiden toiminta on
varmistettava standardin EN 13486 mukaisesti. Laitteen soveltuvuus kaytettavaksi
kuljetuksessa tulisi olla merkitty laitteeseen kirjaimella T (transport). Toimijoiden tulee
pystya osoittamaan, ettd laitteet ovat em. standardien mukaisia (ohjeistettu
tarkemmin kohdassa 5.2.1).

Edella mainittuja, lampoétilan tallennuslaitteisiin liittyvid vaatimuksia ei sovelleta
paikalliskuljetukseen eiké elintarvikkeiden toimittamiseen suoraan kuluttajalle, vaan
naissd kuljetuksissa ilman lampdtilaa voidaan seurata helposti nahtavalla
[Ampomittarilla.  Paikalliskuljetuksiin ~ sovelletaan  kuitenkin ~ ylla  mainittuja
lampotilavaatimuksia.

5.4.2 ATP-sopimusten mukaiset pakastekulietukset

MMMa 1367/2011 elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta, 10 §
Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kansainvalisia kuljetuksia ja tallaisissa kuljetuksissa
kaytettavaa erityiskalustoa koskeva yleissopimus 48/1981, Liitteet 2 ja 3

ATP -sopimus on helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kansainvalisia kuljetuksia ja
tallaisissa kuljetuksissa kaytettavad erityiskalustoa koskeva sopimus. ATP-
sopimuksen piiriin kuuluvat kaytannossa lahes kaikki pakastettujen elintarvikkeiden
kansainvéliset maakuljetukset. ATP-sopimus koskee maakuljetusten lisaksi alle 150
km merimatkoja ilman jalleenkuormausta. Elintarvikkeet ja elintarvikkeiden
kuljetuslampdtilat on lueteltu sopimuksen liitteessa 2: jaateld korkeintaan -20 °C,
pakastettu kala, kalatuotteet, nilvidiset ja ayridiset sekd kaikki muut pakastetut
elintarvikkeet -18 °C. Sopimuksen liitteessd 2 on lueteltu myds ne pakastetut
elintarvikkeet, jotka tulee jatkokasitella valittémasti kuljetuksen jalkeen. Talla hetkella
luettelossa on ainoastaan hedelmamehutiiviste.

ATP -sopimuksen mukaista kuljetuskalustoa voi kayttdd myds kansallisissa
kuljetuksissa. Tallin noudatetaan kansallisia lampdtilavaatimuksia.
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6 Jaadytetyt elintarvikkeet

Jaadytettyja elintarvikkeita koskevia vaatimuksia on huomattavasti vahemman kuin
pakastettuja elintarvikkeita koskevia. On huomattava, ettd laitoksille asetetut,
jaédytettyja elintarvikkeita koskevat yleiset vaatimukset koskevat aina myds
pakastettuja elintarvikkeita, koska pakastaminen on jaadyttamisen erityismuoto.

6.1 Elintarvikkeen jaadyttdminen

Asetus (EY) N:o 852/2004 liite II, IX luku, kohta 3

Asetus (EY) N:o 853/2004, liite 111

Asetus (EU) N:o 231/2012

MMMa 795/2014 laitosten elintarvikehygieniasta, liite I, luku 3, kohta 4

MMMa 1368/2011 elintarvikkeiden alkutuotannon hygieniasta, lite 2, luku 4, kohta 4.3,
alakohta 4

Ohje ruoka-apuun luovutettavista elintarvikkeista 16035

Raakamaidon ja ternimaidon tuotannon ja myynnin valvonta 16040

Toisin kuin pakastettujen elintarvikkeiden osalta, jaadytettyjen elintarvikkeiden
jaatymisprosessin tehokkuudesta ei ole annettu erityisia sdénnoksia. Jaadytetylla
elintarvikkeella tarkoitetaankin muutoin, kaytanndssa hitaammin, kuin pakastamalla
jaadytettyd elintarviketta. Jaadytyslaitteita voidaan kayttdd myds jaadytettyjen
elintarvikkeiden varastoimiseen. Elintarvikkeiden jaadyttamistd ei kuitenkaan
suositella laitteissa, joissa samanaikaisesti sailytetaan jaadytettyja elintarvikkeita.
Jaadytyslaitteiden kapasiteettia ei pida ylikuormittaa.

Elintarvikkeiden ja niiden raaka-aineiden jaadyttaminen on sallittua seka ilmoitetuissa
elintarvikehuoneistoissa ettd laitoksissa, ja ternimaidon jaadyttaminen on sallittua
alkutuotantopaikalla. Elintarvikehuoneistot ja ternimaitoa jaadyttavat
alkutuotantopaikat voivat toimittaa jaadytettyja elintarvikkeita myds toisiin
elintarvikehuoneistoihin ja kuluttajille, huomioiden kuitenkin vyleiset rajoitukset
esimerkiksi eldaimista saatavien elintarvikkeiden toimittamisessa huoneistosta toiseen.

Jaadytetyn elintarvikkeen laatu sailyy sitd parempana, mitd nopeammin elintarvike
jaatyy. Siksi elintarvikkeiden jaadyttamisessa olisi kiinnitettdva huomiota siihen, etta
jaadytyksen valiaine paasee jaadytettavan elintarvikkeen tai sen pakkauksen kanssa
kosketuksiin elintarvikkeen eri puolilta, ja etta jaadytettavat elintarvikeyksikot eivét
olisi kooltaan liian suuria. Elintarvikkeiden jaadyttdmisessa kaytettavista valiaineista
ei ole vastaavaa yksityiskohtaista saantelyd kuin pakastamisen vdliaineista. Myds
jaadyttamisessa kaytettavien valiaineiden on kuitenkin oltava myrkyttémia ja
mahdollisimman reagoimattomia, jotta elintarvikkeiden turvallisuus ja laatu eivat
vaarannu. Kayttdoon soveltuvia valiaineita ovat ainakin ilma, typpi ja hiilidioksidi, joita
on sallittua kayttdd myds pakastamisen vadliaineena. Kaasujen tulee tayttaa
asetuksessa (EU) N:o 231/2012 annetut alkuperdd, koostumusta ja puhtautta
koskevat vaatimukset.

Jotta jaadytetyn elintarvikkeen laatu olisi hyva, elintarvike tulisi jaadyttdd ilman
tarpeetonta viivytystd jaadytysta edeltavien kasittelyvaiheiden jalkeen. On
muistettava, etta myos jaddytettavan elintarvikkeen valmistusprosessiin voi siséltya
erilaisia valivaiheita ennen jaadyttamista. Sellaisenaan myytavaksi tarkoitetun
elintarvikkeen jaadyttdminen sen viimeisena kayttopaivana tai vimeisen kayttopaivan
lahestyessa myynti- tai kayttdajan lisadmiseksi ei kuitenkaan ole asianmukaista, eika
tallaisen jaadytyksen viivyttamisen voi ajatella sisdltyvdn elintarvikkeen
valmistusprosessiin.
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Edellisesta  poiketen  hyvantekevéisyyteen  luovutettavien  elintarvikkeiden
jaadyttaminen on sallittua niiden viimeisena kayttopaivana. Listeria -vaaran vuoksi
tatd mahdollisuutta voidaan soveltaa esimerkiksi tyhji6- tai suojakaasupakattuun
kylmésavustettuun tai graavattuun kalaan vain, jos kalasta valmistetaan myohemmin
ruokaa kuumentamalla. Evira on ohjeistanut ruoka-apuun luovutettavista
elintarvikkeista kattavammin ohjeessa 16035.

Myo6s  ruuanvalmistuksen  raaka-aineita  voidaan  jaadyttéd  esimerkiksi
ammattikeittiossa vield niiden viimeisena kayttdépaivana, jos ruuanvalmistukseen
sisdltyy kuumennus. Kylmasavustetun ja graavatun kalan jaadyttamista ei suositella,
mutta jos sita kuitenkin tehd&an, tulee kala kayttaa sulatuksen jalkeen kuumentamalla
valmistettuun ruokaan. Tarjolla olleita ruokia ei tule jaadyttada mydhempaa kayttoa
varten.

Elintarvikealan toimijat vastaavat jaadyttamiensd elintarvikkeiden sdailyvyysajan
maarittamisesta ja asiallisesta merkitsemisesta. Jos toimija haluaa jaadyttad itse
valmistamiaan ruokia tai niihin kaytettavia raaka-aineita esimerkiksi ammattikeittiossa
omaa myohempaad kayttbdan varten, toimijan tulisi padasiassa sailyttdd naita
elintarvikkeita jaadytettyina enintddn kaksi kuukautta jaadytyspaivamaarasta. Sienia,
metsamarjoja ja puutarhatuotteita seka riistaa saa sailyttaa pitempaankin edellyttéen,
ettei niiden laatu huonone. Jos kyseessa oleva toimija taas jaadyttaa jo aikaisemmin
pakattuja elintarvikkeita samassa tarkoituksessa, toimijan tulisi sailyttaa néita
jaadytettyina enintddn kaksi kuukautta pakkaukseen merkityn paivaysmerkinnéan
jalkeen. Pilaantuneet ja sellaiset jAddytetyt/pakastetut elintarvikkeet, joiden viimeinen
kayttbajankohta tai parasta ennen paivamaara tai jaadyttamispaiva on ylittynyt
kahdella kuukaudella, on asianmukaisesti havitettava.

Jaadytetyistd elintarvikkeista haihtuu kosteutta aivan samoin kuin pakastetuista
elintarvikkeista. Taman vuoksi myods jaadytetyt elintarvikkeet on pakattava tiiviisiin
pakkauksiin, jotka kestavat varastointia pakkaslampotiloissa. Jaadytettyjakaan
elintarvikkeita ei pida jattdd niiden varastoimiseen soveltumattomiin lampétiloihin
esimerkiksi odottamaan kuljetusta pakkasvarastoon.

6.1.1 Laitoksille asetetut erityiset jaddytysvaatimukset

Alla olevassa laatikossa on lueteltu laitoksia koskevia, asetuksessa (EY) N:o
853/2004 olevia vaatimuksia elintarvikkeiden jaadyttamiselle. Laatikkoon on kirjoitettu
esimerkinomaisesti myds englanninkielisessd asetusversiossa kaytetyt termit
suomenkielisten termien rinnalle. On huomattava, ettd asetuksen suomenkielisessa
versiossa kaytetddn osaksi, erityisesti lihan ja siitd jalostettujen elintarvikkeiden
osalta, termia ’pakastaa”, kun useiden eri kieliversioiden (englanti, ruotsi, tanska,
saksa) suora kaannds olisi “jaadyttda”. Tasta johtuen Evira tulkitsee, ettd lainsaatajan
tarkoituksena on ollut sdatdd asetuksessa myds ndiden elintarvikkeiden
jaadyttamisesta, eika pelkéasta pakastamisesta.
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KOTIELAIMINA PIDETTYJEN SORKKA- JA KAVIOELAINTEN LIHA

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite 1ll, | jakso, VII luku, kohta 4:
Pakastettavaksi tarkoitettu (engl. meat intended for freezing) liha on pakastettava (engl.
must be frozen) ilman tarpeetonta viivytysta, huomioon ottaen tarvittaessa pakastamista
edeltéava vakioitumisaika.

SIIPIKARJANLIHA JA JANISELAINTEN LIHA

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite 111, 1l jakso, V luku, kohta 5:
Pakastukseen tarkoitettu (engl. meat intended for freezing) siipikarjan ja janiseléinten
liha on jaédytettava (engl. must be frozen) viipymatta.

JAUHELIHA, RAAKALIHAVALMISTEET JA MEKAANISESTI EROTETTU LIHA

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite III,VI jakso, Il luku, kohta 2:
Seuraavia vaatimuksia sovelletaan jauhelihan ja raakalihavalmisteiden tuotantoon:
a) Ellei toimivaltainen viranomainen salli lihan luuttomaksi leikkaamista
valittdmasti ennen jauhamista, on jauhelihan tai raakalihavalmisteiden
valmistamiseen kaytettava pakastettu liha (engl. frozen or deep-frozen meat) leikattava
luuttomaksi ennen pakastamista (engl. freezing). Sita saa sailyttaa vain rajoitetun ajan.
c)Heti valmistamisen jéalkeen jauheliha ja raakalihavalmisteet on kaarittava tai pakattava
ja sen jalkeen:

tai
i) pakastettava (engl. be frozen) enintdan — 18 °C:n sisalampdtilaan.
= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite III,VI jakso, Il luku, kohta 3:
Sellaisen mekaanisesti erotetun lihan, joka on tuotettu tekniikoilla, joilla ei muuteta
mekaanisen erotetun lihan tuotannossa kaytettavien luiden rakennetta ja jonka

kalsiumpitoisuus ei ole merkittavasti korkeampi kuin jauhelihan, tuotantoon ja kayttoon
sovelletaan seuraavia vaatimuksia.

¢) Jos mekaanisesti erotettua lihaa ei kayteta valittbmasti sen saamisen jalkeen, se on
kaarittava tai pakattava ja sen jalkeen jaahdytettava enintdén 2 °C:n lampdtilaan tai
pakastettava (engl. be frozen) enintddn — 18 °C:n sisalampdtilaan.

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite 111,VI jakso, Ill luku, kohta 4:
Muilla kuin 3 kohdassa mainituilla tekniikoilla tuotetun mekaanisesti erotetun lihan
tuotantoon ja kayttoon sovelletaan seuraavia vaatimuksia.

b) Jos mekaanista erottamista ei suoriteta valittomasti luuttomaksi leikkaamisen jalkeen,
on liha, jota ei ole leikattu luuttomaksi, varastoitava ja kuljetettava enintaan 2 °C:n
lampotilassa tai pakastettuna (engl. frozen) enintaan — 18 °C:n lampétilassa.

c) Pakastetuista (engl. frozen) ruhoista saatua lihaa, jota ei ole leikattu luuttomaksi, ei
saa pakastaa uudelleen (engl. re-frozen.

e) Jos mekaanisesti erotettua lihaa ei jalosteta 24 tunnin kuluessa jadhdyttamisen
jalkeen, se on pakastettava (engl. be frozen) 12 tunnin kuluessa sen tuottamisesta ja
sen on saavutettava enintdan — 18 °C:n sisalampétila kuuden tunnin kuluessa.

f) Pakastettu (engl. frozen) mekaanisesti erotettu liha on kaarittava tai pakattava ennen
varastointia tai kuljetusta, sitd saa varastoida enintddn kolmen kuukauden ajan ja se on
séilytettdva enintddn — 18 °C:n lampotilassa varastoinnin ja kuljetuksen aikana.

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite 111,VI jakso, Ill luku, kohta 5:
Jauhelihaa, raakalihavalmisteita ja mekaanisesti erotettua lihaa ei saa sulamisen jalkeen
pakastaa uudelleen (engl. re-frozen).

KALASTUSTUOTTEET

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite 1ll, VIII jakso, | luku, osa I, C osa, 1 ja 2 alakohta:
Pakastusaluksilla (engl. freezer vessels) on:
1. oltava kylmalaitteisto, joka on riittdvan tehokas laskemaan tuotteen sisdosan
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lampédtilan nopeasti enintdén — 18 °C:n sisalampdétilaan;

2. oltava riittdvan tehokas kylmalaitteisto pitamaan kalastustuotteet varastoissa enintaan
— 18 °C:n lampdétilassa. Varastotiloissa on oltava lampétilan kirjaamislaite siten
asennettuna, ettd sitd on helppo lukea. Laitteen anturin on sijaittava sielld, missa
lampétila on korkein.

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite 11, VIII jakso, I luku, osa I, D osa, alakohta 3:
Kalastustuotteita jaadyttavilla uivilla jalostamoilla (engl. factory vessels that freeze) on
oltava jAadytysaluksille (engl. freezer vessels) C osan 1 ja 2 kohdassa vahvistetut
vaatimukset tayttava laitteisto.

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite I, VIII jakso, I luku, osa Il, kohta 6:
Silloin kun kaloilta poistetaan paa ja/tai sisalmykset aluksella

Ihmisravinnoksi tarkoitetut maksat ja mati on sailytettava jaan alla, lampotilassa, joka on
lahelld jaan sulamislampdtilaa, tai jdadytettava (engl. be frozen).

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite Ill, VIII jakso, I luku, osa Il, kohta 7:
Silloin kun sailykkeeksi tarkoitettuja kokonaisia kaloja jaédytetdén (engl. freezing)
suolavedessé, tuote on saatava enintdan — 9 °C:n lampdétilaan.

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite 111, VIII jakso, Il luku, osa B:
Maissa kalastustuotteita jAadyttavissd laitoksissa (engl. establishments on land that
freeze) on oltava laitteet, jotka tayttavat pakastusaluksille VIl jakson I luvun | osan C
kohdan 1 ja 2 alakohdassa asetetut vaatimukset.

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite Ill, VIII jakso, Il luku, osa C, kohta 2c:
Mekaanisesti erotetut kalastustuotteet on talteenoton jalkeen jdédytettdva (engl. be
frozen) mahdollisimman nopeasti tai yhdistettava tuotteeseen, joka on tarkoitus jaddyttaa
(engl. intended for freezing) tai kasitella sen stabiloimiseksi.

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite Ill, VIl jakso, VI luku, kohta 2:
Aluksilla valmistettujen jdadytettyjen (engl. frozen) levyjen on oltava asianmukaisesti
kaarittyja ennen niiden purkamista alukselta.

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite Ill, VIII jakso, VII luku, kohta 2:
Jaadytetyt (engl. frozen) kalastustuotteet on pidettava kaikilta tuotteen osilta enintaan
-18 °C:n lampdtilassa. Alun perin suolavedesséa jaadytetyt (engl. frozen), sailykkeiden
valmistukseen tarkoitetut kokonaiset kalat voidaan kuitenkin pitda enintdan — 9 °C:n
lampdotilassa.

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite IIl, VI jakso, VIII luku, kohdat 1b ja 2:

1b) Jaadytetyt (engl. frozen) kalastustuotteet, lukuun ottamatta kokonaista alun perin
suolaveteen valmistettua jaadytettyd (engl. frozen) kalaa, joka on tarkoitettu
elintarvikesailykkeiden valmistamiseen, on pidettava kuljetuksen aikana tuotteen kaikilta
osilta tasaisessa enintddn — 18 °C:n lampdtilassa, josta sallitaan lyhytaikaisia enintdan
3 °C:n suuruisia vaihteluita ylospain.

2. Elintarvikealan toimijoiden ei tarvitse noudattaa 1 kohdan b alakohtaa, kun jaédytettyja
(engl. frozen) kalastustuotteita kuljetetaan kylmavarastosta hyvaksyttyyn laitokseen
siella saapumisen jalkeen sulatettavaksi valmistelu- ja/tai jalostustarkoituksiin, jos matka
on lyhyt ja jos toimivaltainen viranomainen sallii tAman.

MUNAT JA MUNATUOTTEET

= Asetus (EY) N:o 853/2004 liite I, X jakso, Il luku, kohta 11l 8:
Jaadytettavat tuotteet (engl. products for freezing) tulee jaadyttédé (engl. must be frozen)
valittomasti kasittelyn jalkeen.
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6.2 Jaadytettyjen elintarvikkeiden lampdtilahallinta varastoinnin ja myynnin aikana

Asetus (EY) N:o 852/2004 liite Il, | luku, kohta 2 d, seka liite 1l, IX luku, kohta 5

Asetus (EY) N:o 853/2004, liite 111

Asetus (EY) N:o 1308/2013, liite VII, V osa, Il luku

Asetus (EY) N:o 543/2008, 6 artikla

MMMa 795/2014 laitosten elintarvikehygieniasta, liite 1, luku 3, kohta 3

MMMa 1367/2011 elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta, 10 §

MMMa 1368/2011 elintarvikkeiden alkutuotannon hygieniasta, lite 2, luku 4, kohta 4.3,
alakohta 4

Ohje raakamaidon ja ternimaidon tuotannon ja myynnin valvonnasta 16040

Jaadytettyjen elintarvikkeiden laatua varastoinnissa koskevat samat periaatteet kuin
pakastettujen elintarvikkeiden: jotta elintarvikkeen laatu sailyisi hyvana varastoinnin
aikana, varastointilampdétilan on oltava riittavan alhainen ja mahdollisimman vakaa,
eika kylméketjua saa katkaista.

Jaadytettyjen elintarvikkeiden varastojen l[Ampdtilan tallennusvélineille ei ole asetettu
yhta tarkkoja vaatimuksia kuin pakastettujen elintarvikkeiden varastoinnissa
kaytettaville. My0Os jaadytettyjen elintarvikkeiden lampdtilahallintaa on kuitenkin
todennettava riittavan tihein ja saannoéllisin valiajoin. Tama todentaminen maaritellaén
elintarvikehuoneiston omavalvontasuunnitelmassa ja toteutetaan osana toimijan
omavalvontaa (ohjeistettu tarkemmin kohdassa 8.2).

Silloin kun jaadytetyn elintarvikkeen lampdtilalle ei ole asetettu erityisid vaatimuksia,
elintarvikealan toimija maarittdd sen lampdtilan, johon elintarvike jaadytetaan ja jossa
sen lampdétilan vahintdan on pysyttava jaadyttamisen jalkeen. Kaytdnnossa tama
toimijan maarittamisvastuu koskee vain jaadyttamista ilmoitetuissa
elintarvikehuoneistoissa, koska alkutuotantopaikassa jaadytetty ternimaito on
sdilytettava -12 °C:ssa tai kylmemmassd, ja koska laitoksissa jaadytetyille
elintarvikkeille on

e asetettu lampotilavaatimukset asetuksessa (EY) N:o 853/2004, tai jos ei ole,

e 0N noudatettava maa- ja metsatalousministerion laitosten hygieniasta
antaman asetuksen vaatimusta, jonka mukaan jaadytetyt ja pakastetut
elintarvikkeet on varastoitava sellaisessa lampdtilassa, etta niiden lampdtila
pysyy -18 °C:ssa tai sitd kylmempana.

Jaadytetyn siipikarjanlihan lampdétilasta on saadetty erikseen niin, ettd sen on oltava
vakaa ja pysyttdva tuotteen kaikissa kohdissa -12 °C:ssa tai kylmempéana.
Lampdtilavaatimus koskee kaikkia tuotannon ja kaupanpidon vaiheita. Lyhytaikainen
enintédan 3 °C:n lampdtilan nousu kuitenkin sallitaan paikalliskuljetuksessa ja
vahittaismyyntipaikan kylmakalusteessa. Jos siipikarjanliha myyd&&n tai muutoin
luovutetaan pakasteena, sitd on varastoitava niin, ettd lampdétila elintarvikkeen
kaikissa osissa pysyy jatkuvasti -18 °C:ssa tai sitd kylmempé&na, lukuun ottamatta
lainsdadannossa erikseen sallittuja lyhytaikaisia poikkeamia.

On huomattava, ettd laitoksille asetettuja, sellaisenaan myytavien jaadytettyjen
elintarvikkeiden  sailytyslampotiloja  on  noudatettava myf6s  ilmoitetuissa
elintarvikehuoneistoissa, joihin naitd jaadytettyja elintarvikkeita toimitetaan, sen
mukaisesti kuin elintarvikkeiden pakkauksissa tai kaupallisissa asiakirjoissa on
iimoitettu (katso myods kohdat 6.3 ja 6.3.1). Jos elintarvikkeet kaytetdan
ruuanvalmistuksen raaka-aineina, toimija voi sailyttdaa elintarvikkeita myds muissa
kuin niiden sailytysohjeiden ilmoittamissa lampdétiloissa (katso myods kohta 5.2.).
Talléin toimijan on huomioitava asia omavalvonnassaan esimerkiksi lyhentamalla
sailyvyysaikaa.
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Myos jaadytettyjen elintarvikkeiden lampdtila voi poiketa lainsaadannon asettamasta
lampotilavaatimuksesta tai toimijan asettamasta tavoitelampdétilasta elintarvikkeen
varastoinnin aikana. Poikkeamien tulee tassakin tapauksessa olla lyhytaikaisia,
eivatkd ne saa vaarantaa elintarviketurvallisuutta.

6.3 Jaadytetyista elintarvikkeista annettavat tiedot

Asetus (EU) N:o 1169/2011 25 artikla, kohta 1; liite Ill, kohta 6; liite VI, A osa, kohdat 1 ja 2;
seka liite X, kohta 3

MMMa 795/2014 laitosten elintarvikehygieniasta, liite 1, luku 4, kohta 3b

Elintarviketieto-opas elintarvikevalvojille ja elintarvikealan toimijoille 17068, kohdat 5.12 ja 6.1

Pakasteasetuksessa (MMMa 818/2012) jaadytettyjen elintarvikkeiden vaatimista
erityismerkinnodista ei ole séadetty erikseen, kuten on pakasteiden merkinndista.
Toimija saa myyda valmistamansa jaadytetyt tuotteet pakasteena, jos ne tayttavat
pakasteasetuksen vaatimukset.

Elintarviketietoasetuksen artiklan 8 ja 9, liitteen Il kohdan 6, liitteen VI ja liitteen X,
kohdan 3 mukaan kuluttajille ja suurtaloudelle myytaviin pakattuihin jaadytettyihin
elintarvikkeisiin voidaan vaatia jaljempana mainitut lisémerkinnat.

Elintarvikealan toimijoiden on annettava toisille elintarvikealan toimijoille ja kuluttajille
riittdvat tiedot néille luovuttamistaan jaadytetyistd elintarvikkeista. Kuluttajalle ja
suurtaloudelle myytavan jaadytetyn elintarvikkeen pakkaukseen tulee elintarvikkeen
nimen yhteyteen merkitd selvasti sana "jaadytetty”, elintarvikkeen sailytysohje seka
merkintd “ei saa jaadyttda uudelleen sulatuksen jalkeen” tai vastaavat muut
merkinnat.

Kuluttajille ja suurtalouksille myytdvissa pakatuissa jaadytetyissa lihoissa,
raakalihavalmisteissa ja jalostamattomissa kalastustuotteissa on lisdksi oltava
merkinnat niiden jaadytyspaivamaarasta vastaavalla tavalla kuin mita pakasteissakin.
Asiasta on ohjeistettu tarkemmin kohdassa 5.3.1.

Jaadytettyjen elintarvikkeiden jaljitettavyys on pystyttdvda toteamaan erén
merkinnoistd, esimerkiksi jaadytyspaivastd. Evira on ohjeistanut pakastetuista ja
jaadytetyista elintarvikkeista annettavista tiedoista kattavammin Elintarviketieto-
oppaassa 17068.

6.3.1 Laitoksia koskevat erityisvelvoitteet
Asetus (EY) 853/2004 liite 11, IV jakso

Laitosten on annettava tieto toiselle elintarvikealan toimijalle luovuttamansa
jaadytetyn (ja siten myos pakastetun) elainperaisen elintarvikkeen tuotantopaivasta,
kunnes elintarvikkeisiin tehdaan pakkausmerkinnét tai kunnes elintarvikkeet
kaytetaan jatkojalostukseen. Tuotantopaivalla tarkoitetaan tassa yhteydessa:
teurastuspaivad, kun on kyse ruhoista, puoliruhoista tai neljannesruhoista;
tappamispéaivaa, kun on kyse luonnonvaraisen riistan ruhoista;

pyynti- tai nostopéivad, kun on kyse kalastustuotteista;

jalostus-, leikkuu-, jauhamis- tai valmistuspaivdd, kun on kyse muista
elainperéisista elintarvikkeista.
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Jos jAddytetyn elintarvikkeen jaadytyspaiva on eri kuin tuotantopéiva, laitosten on
lisdksi annettava tieto Iluovuttamansa jaadytetyn eldinperdisen elintarvikkeen
jaadytyspaivasta, kunnes elintarvikkeeseen tehdaan pakkausmerkinnat tai kunnes
jaadytetty elintarvike kaytetaan jatkojalostukseen.

Jos elintarvike valmistetaan useammista raaka-aine-eristd, joilla on eri tuotanto- ja
jaadytyspaivat, on ilmoitettava vanhimmat tuotanto- ja jaadytyspaivat. Tiedot on
esitettdva pyynnosta laitoksen valvojalle.

Jaadytetyn elintarvikkeen luovuttaja voi valita, missa muodossa asettaa tiedot
saataville. Tietojen on kuitenkin oltava selkeasti ja yksiselitteisesti sen elintarvikealan
toimijan saatavilla ja I0ydettavissa, jolle elintarvike luovutetaan.

Laitosten on lisdksi merkittdva lahettamansa jaadytetyn elintarvikkeen

sdilytyslampdtila kaupalliseen asiakirjaan, jos se ei ilmene elintarvikkeen
pakkausmerkinngista.

6.4 Jaadytettyjen elintarvikkeiden kuljetus

6.4.1 Muut kuin ATP-sopimusten mukaiset jdadytettyjen elintarvikkeiden kuljetukset

Asetus (EY) N:o 852/2004, liite Il, IV luku, kohta 7

Asetus (EY) N:o 853/2004, liite 111

MMMa 795/2014 laitosten elintarvikehygieniasta, liite 1, luku 3, kohdat 3 ja 5
MMMa 1367/2011 elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta, 6 §

Jaadytettyjen elintarvikkeiden laatua kuljetuksessa koskevat samat periaatteet kuin
pakastettujen elintarvikkeiden: jotta elintarvikkeen laatu sailyisi hyvana kuljetuksen
aikana, kuljetuslampétilan on oltava riittavan alhainen ja mahdollisimman vakaa.
Jaadytettyjen elintarvikkeiden kuljetuslampétiloja ja niiden hallintaa koskevat yleisesti
ottaen samat vaatimukset ja sallitut poikkeamat kuin varastointia. Siten lyhytaikaiset
lampotilan muutokset elintarvikkeen sailytysohjeessa ilmoitetusta lampoétilasta ovat
sallittuja kuljetuksen aikana, jos ne eivét vaaranna elintarviketurvallisuutta.

6.4.2 ATP-sopimusten mukaiset jaadytettyjen elintarvikkeiden kuljetukset

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kansainvalisia kuljetuksia ja tallaisissa kuljetuksissa
kaytettavaa erityiskalustoa koskeva yleissopimus 48/1981, Liitteet 2 ja 3

ATP-sopimuksen piiriin kuuluvat monet jaadytettyjen elintarvikkeiden kansainvéliset
maakuljetukset. Elintarvikkeet ja elintarvikkeiden kuljetuslampdétilat on lueteltu
sopimuksen liitteisséa 2: jaadytetty kala, kalatuotteet, nilvidiset ja ayridiset -18 °C, voi -
10 °C, kaikki muut jaadytetyt elintarvikkeet -12 °C. Sopimuksen liitteessé 2 on lueteltu
my0ds ne jAddytetyt elintarvikkeet, jotka tulee jatkok&sitella valittomasti kuljetuksen
jalkeen. Talla hetkella luettelossa ovat voi ja hedelmamehutiiviste.

7 Jaateld ja pakastettu jaateldaines
MMMa 1367/2011 elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta, 10 §

Jaatelon ja pakastetun jaateldaineksen lampdétilan on oltava varastoinnin, kuljetuksen
ja myynnin aikana vakaa ja sen on pysyttava valmisteen kaikissa osissa -18 °C:ssa
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tai sita kylmempéana. Jaatelon ja pakastetun jaateldaineksen lampotilaan sallitaan
lyhytaikainen enintd&n kolmen Celsius-asteen muutos kuljetuksen ja myynnin aikana
(eli elintarvike ei saa lammetd l[Ampimammaéksi kuin -15 °C:een). Jaatelon
sdilytyslampdtila saa kuitenkin valittémasti ennen tarjoilua olla lampimampi kuin
-18 °C jaatelon muotoilun ja annosten valmistamisen helpottamiseksi.

Jaateloa voi valmistaa sekéd laitoksissa etta ilmoitetuissa elintarvikehuoneistoissa.
Esimerkiksi vahittdismyyntipaikassa voi siten valmistaa jaatelod, jos tata varten on
asiallisesti varustetut tilat.

Valmiiksi pakatun jaatelon (ja myos jaateldaineksen) pakkausmerkinnoissé ja muissa
myynnin yhteydessa annettavissa tiedoissa noudatetaan yleisia
pakkausmerkintavaatimuksia.

8 Pakastettujen ja jaadytettyjen elintarvikkeiden sulattaminen, omavalvonta ja
viranomaisvalvonta

8.1 Pakastettujen ja jaddytettyjen elintarvikkeiden sulattaminen
Asetus (EY) 852/2004 liite Il, IX luku, kohta 7

Elintarvikkeiden sulattaminen on tehtava siten, etta taudinaiheuttajien lisd&ntymisen
tai muodostumisen riski elintarvikkeissa on mahdollisimman pieni. Pakastetut ja
jaadytetyt elintarvikkeet kannattaa siten paasaantdisesti sulattaa kylmidssa tai
muussa vastaavassa jaahdytetyssa tilassa, jotta sulatettavan elintarvikkeen pinnan
lampotila ei nouse elintarvikkeen muita osia korkeammaksi. Pienia maaria
elintarviketta voidaan sulattaa mahdollisimman nopeasti my6ds esimerkiksi
mikroaaltouunissa tai vesihauteessa. Sulatuksen valumanesteet on johdettava
viemdariin mahdollisimman nopeasti, eivdtkd ne saa aiheuttaa terveysriskia.
Elintarvikkeita voidaan tietyissa tapauksissa sulattaa osana valmistusprosessia.
Tyypillisesti esimerkiksi kaloja sulatetaan suolaliemessa ennen niiden savustamista.

Taudinaiheuttajien lisdéntymista ja muodostumista on véltettdva myo6s sulattamisen
jalkeen. Siksi kerran sulatettua tai sulanutta elintarviketta ei paasaantoisesti pida
jaadyttaa tai pakastaa uudestaan.

Tiettyjen elintarvikkeiden, erityisesti lihavalmisteiden ja kalastustuotteiden,
pakastaminen ja sulattaminen voi vaikuttaa myds niiden makuun ja muuhun laatuun.
Loppukuluttajalle on siksi tarvittaessa annettava tieto siita, etta elintarvike on aiemmin
ollut pakastettu tai jaadytetty.

8.2 Pakastettujen ja jdadytettyjen elintarvikkeiden lampdtilahallinnan omavalvonta

Asetus (EY) 852/2004, 4 artikla

MMMa 818/2012 pakasteista, 11-13 §, seka liitteet 1 ja 2

MMMa 795/2014 laitosten elintarvikehygieniasta, liite 3, luku 1.1, kohta 2 seka liite 3, luku 1.3,
kohta 2 b)

MMMa 1367/2011 elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta, 5 §

Toimijan on omavalvonnallaan varmistettava, etta lampdétilat ovat hallinnassa, ja
pystyttava osoittamaan tdmé& myos valvojalle esimerkiksi lampdétilojen mittaustulosten
avulla. Evira suosittelee elintarvikealan toimijoita seuraamaan lampdtilojen
hallintalaitteistonsa toimintaa paivittain. Vahintddn poikkeamien kirjaaminen ja
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korjaavien toimenpiteiden tekeminen tarvittaessa siséltyvat asianmukaiseen
[ampdotilahallintaan.

Pakastettujen ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampdtilahallintaa seurataan etupaassa
mittaamalla elintarvikkeiden kanssa kosketuksessa olevan ilman lampdétilaa. My6s
elintarvikkeiden lampdétilan mittaaminen voi joskus olla tarpeellista, esimerkiksi
ongelmatilanteissa. Evira suosittelee elintarvikealan toimijoita noudattamaan
elintarvikkeiden |Ampdtilojen  mittaamisessa maa- ja metsatalousministerion
pakasteista antaman asetuksen 818/2012 liitteiden 1 ja 2 mukaisia menettelyita.

Evira suosittelee, ettd pakastettuja ja jaadytettyjd -elintarvikkeita vastaanottava
elintarvikealan toimija varmistaa vastaanottotarkastuksella, ettd elintarvikkeita on
kuljetettu oikeissa lampotiloissa ja ettd niissd on asianmukaiset merkinnat. Yleensa
vastaanotettavien elintarvikkeiden aistinvarainen arviointi, mahdollisesti yhdistettyna
kuljetusvalineen lampdtilan mittaamiseen tai lampaétilahallintaa koskeviin asiakirjoihin
on riittavad, mutta lampdtiloja on hyva varautua mittaamaan tarvittaessa myos
suoraan elintarvikkeista. Vastaanottotarkastusten tekeminen on kuvattava
elintarvikehuoneiston omavalvontasuunnitelmassa.

Omavalvontakirjanpidon tulee sisaltdd omavalvontasuunnitelman todentamiseksi
tarpeelliset tallenteet omavalvonnan toteuttamisesta, siihen liittyvista mittauksista,
tutkimuksista ja selvityksistd seka tehdyista korjaavista toimenpiteista ja ilmoituksista
viranomaiselle. Evira suosittelee elintarvikealan toimijoita kirjaamaan kaikki lampétilan
hallintalaitteiden korjaus- ja saatétoimenpiteet omavalvontakirjanpitoon. Silloin kun
lainsaadanto edellyttdd standardien mukaisten laitteiden kayttamista elintarvikkeiden
varastointi- ja kuljetuslampétilojen seurannassa, toimijoiden tulee pystya esimerkiksi
asiakirjojen avulla osoittamaan, ettd laitteet ovat naiden standardien mukaisia
(ohjeistettu tarkemmin kohdassa 5.2.1).

8.3 Pakastettujen ja jaddytettyjen elintarvikkeiden lampdtilahallinnan
viranomaisvalvonta

MMMa 818/2012 pakasteista, 11-13 §, seka liitteet 1 ja 2

Elintarvikehuoneiston  valvoja arvioi elintarvikehuoneiston lampdtilahallintaa
ensisijaisesti seuraamalla elintarvikehuoneiston toimintaa, tarkastamalla pakasteiden
kanssa kosketuksessa olevan ilman lampdtilahallintaa koskevia tallenteita ja
tekemalla omia lampdétilan mittauksia pakastettujen ja jaadytettyjen elintarvikkeiden
kanssa kosketuksissa olevasta ilmasta. Liséksi valvojan on mitattava pakasteiden
l[Ampdotiloja, jos on syytd epailld, etta niiden lampdotilavaatimukset eivat toteudu.
Pakasteena myytdvien tai muutoin luovutettavien elintarvikkeiden lampédtilan
mittaamisessa on noudatettava maa- ja metsatalousministerion pakasteista antaman
asetuksen 818/2012 liitteiden 1 ja 2 mukaisia menettelyita.

Elintarvikehuoneiston omavalvonnan riskiperusteisesta valvonnasta on ohjeistettu
tarkemmin Eviran ohjeessa 16043.
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9 Keskeista lainsdadantoa ja ohjeita

Ohje pohjautuu alla olevaan lainsdadantoon. Lainsdadantdomuutokset tulee ottaa
huomioon.

Saadokset, joita sovelletaan sekad pakastettuihin etta jaadytettyihin elintarvikkeisiin

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002
elintarvikelainsaadantda koskevista yleisista periaatteista ja vaatimuksista,
Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta seka
elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvista menettelyista (yleinen
elintarvikeasetus)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta (yleinen elintarvikehygienia-asetus)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 eldinperaisia
elintarvikkeita koskevista erityisista hygieniasdanndista (eldimistda saatavien
elintarvikkeiden hygienia-asetus)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 854/2004
ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldinperaisten tuotteiden virallisen valvonnan
jarjestamista koskevista erityissaannoista (elaimista saatavien elintarvikkeiden
valvonta-asetus)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 882/2004 rehu- ja
elintarvikelainsaadannon sekd eldinten terveyttd ja hyvinvointia koskevien
saantdjen mukaisuuden varmistamiseksi suoritetusta virallisesta valvonnasta
(valvonta-asetus)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille, Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetusten (EY) N:o 1924/2006 ja (EY) N:o 1925/2006 muuttamisesta seka
komission direktiivin  87/250/ETY, neuvoston direktiivin  90/496/ETY,
komission direktiivin  1999/10/EY, Euroopan parlamentin ja neuvoston
direktiivin 2000/13/EY, komission direktiivien 2002/67/EY ja 2008/5/EY seka
komission asetuksen (EY) N:o 608/2004 kumoamisesta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1308/2013
maataloustuotteiden yhteisesta markkinajarjestelysta ja neuvoston asetusten
(ETY) N:0992/72, (ETY) N:0234/79, (EY) N:01037/2001 ja (EY)
N:0 1234/2007 kumoamisesta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1379/2013 kalastus- ja
vesiviljelytuotealan yhteisesta markkinajarjestelystd ja neuvoston asetusten
(EY) N:o 1184/2006 ja (EY) N:o 1224/2009 muuttamisesta sek& neuvoston
asetuksen (EY) N:o 104/2000 kumoamisesta

Komission asetus (EY) N:o 543/2008 Neuvoston asetuksen (EY) N:o
1234/2007  soveltamista  koskevista  yksityiskohtaisista  s&&nndista
siipikarjanlihan kaupan pitamisen vaatimusten osalta

Komission asetus (EU) N:o 231/2012 Euroopan Parlamentin ja Neuvoston
asetuksen (EY) N:o 1333/2008 liitteissa Il ja 1l lueteltujen
elintarvikelisaaineiden eritelmien vahvistamisesta

Elintarvikelaki 23/2006

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta 1367/2011

Maa- ja metsatalousministerion asetus laitosten elintarvikehygieniasta
795/2014


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2011:304:0018:0063:FI:PDF
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e Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille 834/2014

e Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden kansainvalisia kuljetuksia ja tallaisissa
kuljetuksissa kaytettavaa erityiskalustoa koskeva yleissopimus 48/1981

Saadokset, joita sovelletaan vain pakastettuihin elintarvikkeisiin

e Komission asetus (EY) N:o 37/2005 pakastettujen elintarvikkeiden
lampdtilojen seurannasta kuljetuksen, valivarastoinnin ja varastoinnin aikana

e Neuvoston direktiivi 89/108/ETY pakastettuja elintarvikkeita koskevan
jasenvaltioiden lainsd&ddannén lahentamisesta

o Komission direktiivi 92/2/ETY yhteisbn naytteenotto- ja analyysimenetelmien
yksityiskohtaisten saantdjen vahvistamisesta pakastettujen elintarvikkeiden
l[Ampdtilojen valvomiseksi

e Maa- ja metsatalousministerion asetus pakasteista 818/2012 (jolla
kansallisesti toimeenpantu edelld mainitut direktiivit)

Saadokset, joita sovelletaan raakamaidon jaadyttamiseen
e Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikkeiden alkutuotannon
elintarvikehygieniasta 1368/2011

Aiheeseen liittyvid Eviran ohjeita

¢ Ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta 16025
Elintarviketieto-opas elintarvikevalvojille ja elintarvikealan toimijoille 17068
Ohje kalastustuotteiden valvonnasta 16023
Ohje raakamaidon ja ternimaidon tuotannon ja myynnin valvonnasta 16040
Ohje ruoka-apuun luovutettavista elintarvikkeista 16035
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Mustialankatu 3, 00790 Helsinki
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