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Bilaga 2. Riskklassning och tillsynsrekommendationer for registrerad livsmedelsverksamhet

Tabell 1. Storleksklasser for riskklassning pa forsaljning av livsmedel

Produktsortimentets

Livsmedlens omfattning i en webbaffar Produktionsmangd av
Storleksklass forsiljningsareal [m?] eller annan distansférsiljning | helkonserver om aret [kg]
Storleksklass 1: sdsom narbutiker och kiosker Upp till 200 1-99 olika produkter Upp till 5 000
Storleksklass 2: sasom stormarknader och varuhus 201-1000 100-999 olika produkter 5 001-10 000
Storleksklass 3: sasom super-/hypermarknader Over 1000 Over 1 000 olika produkter Over 10 000

Tabell 2. Riskklassning och rekommendationer for tillsynsfrekvens for forsaljning av livsmedel

Verksamhet

Storleksklass 1

Storleksklass 2

Storleksklass 3

Verksamhet 1

Forsaljningen inkluderar inte livsmedel som kraver kylférvaring
(uteslutande forpackad glass). Forsaljningen kan inkludera livsmedel
som tillverkaren paketerat fardigt eller [6sprodukter (bréd, frukt,
gronsaker, 16sgodis, |6ste eller liknande).

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar

Verksamhet 2
Forsaljningen inkluderar paketerade livsmedel som kraver
kylférvaring:
o forsadljning av l0sglass
e stekverksamhet for rafrysvara
e salladsbarer i affarer dar varan inte hanteras (styckas eller
marineras), utan de tillsatts direkt i forsaljningsemballaget.

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar

Riskklass 3
1 kontroll/ar
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Verksamhet

Storleksklass 1

Storleksklass 2

Storleksklass 3

Verksamhet 3
Till exempel féljande verksamhet vid sidan om annan férsaljning av
livsmedel:

e hantering av lattfordarvliga oférpackade livsmedel (t.ex.
skarning i skivor, filering, styckning eller marinering)
och/eller tillredning (matlagning, upphettning, rékning,
tillverkning av sallader eller dylikt) vid tjansteforsaljning

e produktion, produktion pa bestéllning, forsaljning och
servering av glutenfria produkter och/eller
allergimatprodukter

e tillsynsobjektet har gott om eget marknadsféringsmaterial,
t.ex. flera aktivt uppdaterade webbsidor och/eller kanaler
pa sociala medier som kraver mer 6vervakning an sedvanliga
metoder.

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Riskklass 4
2 kontroller/ar

Verksamhet 4
Verksamhet vid sidan om forsaljning av livsmedel:
o tillverkning av helkonserver
e vakuumfdrpackning av kallrokt eller gravad fisk.

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Riskklass 4
2 kontroller/ar

Riskklass 5
3 kontroller/ar

Frakttillredning (hantering av konsumentens animaliska livsmedel)

Om frakttillredningen gérs av konsumentens egna animaliska livsmedel kontrolleras verksamheten 0,5 gangen om aret (riskklass 2). Frakttillredning ar t.ex. det da en
privat konsument later sina animaliska livsmedel behandlas, t.ex. rokas men kottet gar inte till férséljning utan privat egen konsumtion.
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Tabell 3. Riskklassning och rekommendationer for tillsynsfrekvens fér servering av livsmedel
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Verksamhet

Storleksklass 1
Portionsméangd per manad
i genomsnitt: 1-1 500 eller
1-15 000 (storhushall,
serveringskok)

Storleksklass 2
Portionsméangd per manad i
genomsnitt: 1 501-15 000
eller 15 001-60 000
(storhushall, serveringskok)

Storleksklass 3
Portionsméangd per manad
i genomsnitt: Over 15 000
eller 6ver 60 000
(storhushall, serveringskok)

Verksamhet 1

ingen hantering av lattfordarvliga livsmedel.
vitrinforsaljning av lattfordarvliga livsmedel.

graddning av rafrysvaror (t.ex. rispiroger, pastejer, bulla) vid
sidan om annan verksamhet.

forsaljning av forpackad glass som en del av annan verksamhet.

upphettning av fardiga livsmedelsprodukter (t.ex. hotdogs,
paninis eller kottpiroger) at kunder som en del av annan
verksamhet.

Verksamheten inkluderar inte matlagning.
Till exempel kiosk- eller kaféverksamhet i liten skala, pubarnas grill- och
snabbmatsverksamhet

Obs! Storhushall tillhor alltid verksamhetsklass 2, 3 eller 4.

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar
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Verksamhet

Storleksklass 1
Portionsméangd per manad
i genomsnitt: 1-1 500 eller
1-15 000 (storhushall,
serveringskok)

Storleksklass 2
Portionsméangd per manad i
genomsnitt: 1 501-15 000
eller 15 001-60 000
(storhushall, serveringskok)

Storleksklass 3
Portionsméangd per manad
i genomsnitt: Over 15 000
eller 6ver 60 000
(storhushall, serveringskok)

Verksamhet 2
Hantering av lattfordarvliga livsmedel som ar fardigt processade. Med
fardigt processade livsmedel avses kokta lattférdarvliga livsmedel t.ex.
grillkorv eller kottfarsbiff (inklusive raa kottfarsbiffar utan
tilldggsbehandling). Verksamheten kan inkludera matlagning av t.ex.
fardigt processade lattfordarvliga livsmedel, styckning och tillredning av
gronsaker, fyllning av brod eller sammanstallning av sallader. Till
exempel:

e pizzerior med pizza och salad

o grillkiosker

e snabbmatsrestauranger

e kaféer som serverar sopplunch

e sallads- och smoérgasbarer.

Serveringskok
e ingen egen matlagning.
e uppvarmning av fardigt beredd mat, enkel tillredning av frukost

och mellanmal, sasom att gérasmorgasar, koka grot och potatis.

e gora saftkram etc. kan vara en del av verksamheten.

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar

Riskklass 3
1 kontroll/ar
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Verksamhet

Storleksklass 1
Portionsméangd per manad
i genomsnitt: 1-1 500 eller
1-15 000 (storhushall,
serveringskok)

Storleksklass 2
Portionsméangd per manad i
genomsnitt: 1 501-15 000
eller 15 001-60 000
(storhushall, serveringskok)

Storleksklass 3
Portionsméangd per manad
i genomsnitt: Over 15 000
eller 6ver 60 000
(storhushall, serveringskok)

Verksamhet 3
Hantering av raa animaliska livsmedel (tillverkning dnda fran borjan), till
exempel:
e matrestauranger med matlagning (t.ex. graddning, rokning eller
dylikt)
e cateringverksamhet som inte lagar mat for riskgrupper har
fogats till bilaga 2 tabell 3 verksamhet 3.
e pizzerior med mer omfattande matlagning, till exempel
graddning av kebab.

Produktion, produktion pa bestallning, forsiljning eller servering av
glutenfria produkter eller allergimatprodukter.

Storhushall: anstaltkék och centralkdk
e tillreder portioner eller lagar mat
e ingen matlagning till riskgrupper.

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Riskklass 4
2 kontroller/ar

Verksamhet 4
Livsmedelslokaler som lagar mat for riskgrupper (barn i daghemsalder,
aldre personer, sjukhuspatienter, etc.). Inte serveringskdk, med bara
enkel tillredning av frukost och mellanmal.
o storhushall: anstaltkdk och centralkok
e cateringverksamhet dar maten bestallts till riskgruppen (t.ex.
aldringar)

Storhushall som ar godkanda livsmedelslokaler.

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Riskklass 4
2 kontroller/ar

Riskklass 5
3 kontroller/ar
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Tabellerna 4 och 5 beroér tillverkning och férvaring av livsmedel innan detaljhandel. Tabellerna 4 och 5 berér féljande verksamhetsklasser i Vati: Sddes- och
grénsaksbranschen, Livsmedelstillverkningen inte kott/fisk/mj6lk/agg/sdades-gronsaks. Tillsynsmyndigheten kan andra tillsynsfrekvensen for objektet i Vati om Vatis

riskkalkylering inte motsvarar verksamhetens/tillverkningens faktiska risk.

Tabell 4. Storleksklasser for riskklassning av industriell produktion

Storleksklass

Industriell produktion [kg]

Industriell produktion [I]

kosttillskott/

Produktsortimentets
omfattning vid tillverkning av

tillverkning pa bestallning

Storleksklass 1 Upp till 10 000

Hogst 1 milj.

1-10 olika produkter

Storleksklass 2 10 001-100 000

1 000 001-10 milj.

11-50 olika produkter

Storleksklass 3 100 001—1 milj.

10 000 001-100 mil;.

51-100 olika produkter

Storleksklass 4 Over 1 milj.

Over 100 milj.

Over 100 olika produkter

Tabell 5. Riskklassning och rekommendationer for tillsynsfrekvens fér industriell produktion

Verksamhet

Storleksklass 1

Storleksklass 2

Storleksklass 3

Storleksklass 4

Verksamhet 1
Ravarorna eller de fardiga produkterna férutsatter inte nagon temperaturhantering.

Produkternas sammanséattning eller markningarna pa forpackningarna forutsatter inte
nagon specialkompetens.

Till exempel verksamhetstyp Paketeringsverksamhet och butiksupprustning i Vati.

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Verksamhet 2

Ravarorna eller de fardiga produkterna forutsatter inte nagon temperaturhantering.
Produkternas sammansattning eller markningarna pa férpackningarna forutsatter inte
nagon specialkompetens.

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Riskklass 3
1 kontroll/ar
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Verksamhet

Storleksklass 1

Storleksklass 2

Storleksklass 3

Storleksklass 4

Verksamhet 2

Till exempel féljande verksamhetstyper i Vati: Kvarnverksamhet, Tillverkning av
Bageriprodukter, inte lattfordarvliga, Tillverkning av 6vriga sadesprodukter och
Tillverkning av drycker.

Verksamhet 3
Tillverkning av lattférdarvliga livsmedel (forutsatter temperaturreglering).

Tillverkning av sadana livsmedel, som pa grund av sin sammanséattning och pa grund
av hanteringen och tillsynen 6ver markningarna pa forpackningen kraver
specialkompetens, exempel:

e glutenfria produkter och/eller allergimatprodukter

o  kosttillskott

o tillverkning och bruk av tillsatsamnen, aromer och enzymer samt tillverkning

och bruk av tillsatsémnenas komponenter
e berikning med vitaminer eller mineralamnen.

Objektet har gott om eget marknadsféringsmaterial, t.ex. flera aktivt uppdaterade
webbsidor och/eller kanaler pa sociala medier som kraver mer dvervakning dn
sedvanliga metoder.

Tillredning av till exempel foljande produkter:
e sylter, geléer och marmelader
e vaxtbaserade oljor och margariner
e fruktjuice och saft
e vaxtbaserade halvpreparat och fardigmat
e sotsaker
e jast.

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Riskklass 4
2 kontroller/ar

Riskklass 5
3 kontroller/ar
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Verksamhet Storleksklass 1 Storleksklass 2 Storleksklass 3 | Storleksklass 4
Verksamhet 3

Till exempel féljande verksamhetstyper i Vati: Tillverkning av bageriprodukter,

lattfordarvliga och Tillredning av kombinationsprodukter.

Tillverkning av finlandska registrerade namnskyddade livsmedel i Finland.

Verksamhet 4 Riskklass 3 Riskklass 4 Riskklass 5 Riskklass 6

Tillredning av oupphettade och lattférdarvliga produkter som dts som sadana
(forutsatter temperaturkontroll, t.ex. sallader och smorgasar). En lyckad
tillredningsprocess inverkar pa slutproduktens sakerhet (t.ex. helkonservernas
sterilisering enligt F-varde).

Tillverkning av livsmedel for sarskilda grupper (barnmat, modersmjolksersattningar,
tillskottsnaringar, kompletta kostersattningar for viktkontroll, livsmedel for speciella
medicinska andamal).

Tillredning av till exempel féljande produkter:
e helkonserver
e forbehandlade gronsaker som ar fardiga att konsumeras
e insektprodukter.

1 kontroll/ar

2 kontroller/ar

3 kontroller/ar

4 kontroller/ar
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Tabell 6. Storleksklasser for riskklassning for transport, frysning och férvaring av livsmedel samt nationella lattnader for verksamheten (hantering av kott)

Animaliska
livsmedel som ska

Transportmedlens forvaras [kg] Animaliska

antal Kott och livsmedel som ska

Transport med kottprodukter, fisk forvaras [kg] Slakt och hantering | Slakt och hantering

tankbil eller och fiskprodukter, Mjolk och av fjaderfa pa av hiagnad kanin pa

temperaturreglerad | andra animaliska mjolkprodukter, dgg | Livsmedlens garden samt garden samt
Storleksklass transport livsmedelsprodukter | och dggprodukter forvaringsareal [m?] | forséljning [kg] forsaljning [st.]
Storleksklass 1 1 1-10 000 1-10 000 Upp till 1 000 Upp till 10 000 Upp till 5 000
Storleksklass 2 2-10 10 001-1 milj. Over 10 000 1 001-10 000 10 001-40 000 5001-20 000
Storleksklass 3 Over 10 Over 1 milj. Over 10 000

Tabell 7. Riskklassning och rekommendationer for tillsynsfrekvens gallande transport, frysning och férvaring av livsmedel samt nationella lattnader for
verksamheten (hantering av kott)

Verksamhet

Storleksklass 1

Storleksklass 2

Storleksklass 3

Verksamhet 1

Verksamheten bestar endast av forvaring av livsmedel som inte
kraver temperaturjustering eller transport av livsmedel
(tankbilstransport eller temperaturjusterad transport):
e ingen annan livsmedelsverksamhet som skulle vara enligt
verksamhetsklasserna 2, 3 eller 4.

Till exempel verksamhetstyp Forvaring av andra livsmedel och
egenskap Icke-fryst forvaring i Vati.

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar
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Verksamhet

Storleksklass 1

Storleksklass 2

Storleksklass 3

Verksamhet 2
Frysning av livsmedel.

Obs! | verksamhetstypen Frysning av livsmedel bestdams
riskklassningen enligt forvaringsarealen.

Till exempel foljande verksamhetstyper i Vati:
e frysning av livsmedel
e fdrvaring av andra livsmedel
och féljande egenskaper i Vati:
o kyld forvaring
o fryst forvaring

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Verksamhet 3

Slakt och hantering av fjaderfa och hagnad kanin samt forsaljning
(verksamhet i enlighet med Livsmedelshygien-férordningen

318/2021 32 §).

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Verksamhet 4
Forvaring av livsmedel som kraver temperaturreglering.

Till exempel verksamhetstyp Férvaring av animaliska livsmedel och
egenskaper Kott- och kéttprodukter och Fisk och fiskprodukter i

Vati.

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Riskklass 4
2 kontroller/ar

Riskklass 6
4 kontroller/ar
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Tabell 8. Riskklassning och rekommendationer foér tillsynsfrekvens av inforsel av livsmedel (inre marknaden och tredjeldander)

Verksamhet

Storleksklass 1

Lite inforsel eller
kosttillskottens
produktsortiment bestar av
under 50 olika produkter

Storleksklass 2

Medelstor inforsel eller
kosttillskottens
produktsortiment bestar av
51-100 olika produkter

Storleksklass 3

Storskalig inforsel eller
kosttillskottens
produktsortiment bestar av
over 100 olika produkter

Verksamhet 1

Inforsel av livsmedel (oberoende av objekts 6vriga
verksamhetstyper t.ex. Detaljhandel av livsmedel,
Restaurangverksamhet).

Riskklass 1
0,35 kontroller/ar

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Verksamhet 2

Inforsel av sadana livsmedel, som pa grund av sin sammanséattning
och pa grund av hanteringen och tillsynen éver markningarna pa
forpackningen kraver specialkompetens (tillsatser, aromer och
enzymer samt komponenterna till dem, kosttillskott, fyllda
livsmedel, glutenfria produkter och allergimatprodukter).

Inforsel av livsmedel med sarskilda salmonellagarantierna fran
lander inom inre marknaden med fran ett land dar det inte utfardas
sarskilda salmonellagarantierna.

Objektet har gott om eget marknadsféringsmaterial, t.ex. flera aktivt
uppdaterade webbsidor och/eller kanaler pa sociala medier som
kraver mer 6vervakning dn sedvanliga metoder.

Riskklass 2
0,5 kontroller/ar

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Riskklass 4
2 kontroller/ar

Verksamhet 3

Inforsel av livsmedel for sarskilda grupper (barnmat,
modersmjolksersattningar, tillskottsnaringar, kompletta
kostersattningar for viktkontroll, livsmedel for speciella medicinska
andamal).

Riskklass 3
1 kontroll/ar

Riskklass 4
2 kontroller/ar

Riskklass 5
3 kontroller/ar
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Packning av livsmedel och transport utan temperaturreglering, isstationer och vikskjul
e Om man endast i paketering av livsmedel hanterar livsmedel som inte ar lattfordarvliga kontrolleras objektet 0,35 ganger om aret (riskklass 1). Om
paketeringsverksamheten inkluderar lattfordarvliga livsmedel kontrolleras objektet en gdng om aret (riskklass 3).
e Om transport av livsmedel inte forutsatter kyltransport (transport utan temperaturreglering) och livsmedlen transporteras i lastutrymmet kan endast sddana
aktérer som har 6ver 10 transportfordon, kontrolleras de regelbundet. Tillsynsfrekvensen for sddana objekt ar 0,35 ganger om aret (riskklass 1).
e |[sstationer kontrolleras 0,35 ganger om aret (riskklass 1).
e Vikskjul, vilt fran naturen (verksamhet i enlighet med livsmedelshygienférordningen 318/2021) kontrolleras 0,5 ganger om aret (riskklass 2).
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